
Cépages : Grenache gris, Maccabeu & grenache blanc.

Terroir : sols superficiels de schistes anciens (ordovicien), riches en silice et en fer. Versant 

Nord de Força Réal, village de Montner, Pyrénées-Orientales.

Age des vignes : entre 5 et 100 ans, 20 parcelles différentes entrent dans l’assemblage de ce 

vin.

Culture de la vigne : biodynamie (Biodyvin).

Rendement : 15 hl/ha 

Récolte : manuelle en caisses de 20 kg.

Fermentation et élevage : fermentation en levures indigènes, en foudres, vieux fûts de 500 L et 

228 L.

Mise en bouteille : avril 2020.

Alcool acquis : 12,5 %.

Service : servir à 12°C.  

Garde : 15 ans.

* Llum : la lumière en catalan.  
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