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VORSPEISEN

Bruschetta ,,Pomodoro*
Drei gerdstete Ciabattascheiben mit Tomate, Olivendl, Knoblauch, 2,70, &
Basilikum und Parmesan

Gratinierter Schafskdse aus dem Ofen 9 40 €
zartschmelzend mit Olivendl, Tomaten, Zwiebeln 4
& frischen Krautern, dazu gerostetes Ciabattabaguette

Lauwarme Burrata 11 €
Kirschtomate, geschmortes Gemise, Basilikumpesto, Ciabattabaguette

Baked Feta ,,Sweet & Hot* 1090 €
mit sautierten Feigen, gerdsteten Pistazien, Honig, Chiliflocken, Ciabattabaguette :

Das ,,volle Brett*“ (ab 2 Personen)
Der beste Einstieg fur einen leckeren Abend | Alles, was wir an Vorspeisen 12,90€ pro Person
zu bieten haben. Auf dem rustikalen Holzbrett serviert.

»LOFFELGERICHTE*

Hadler Hochzeitssuppe 4,70 €
Klare Brohe mit herzhafter Einlage
5,40 €

Tomatencremesuppe mit Sahnehaube und Basilikumpesto
Franzosische Zwiebelsuppe, gratiniert mit Croutons und Bergkdse 5,90 €

Karotten-Ingwerrahmsuppe mit Nussbutter-Croutons und Sahnehaube 5,90 €

»DIE DICKE BERTA" - LECKERE OFENKARTOFFELN

Ofenkartoffel ,, Chorizo*

zerlassene Chorizoworfel, gratiniert mit cremiger Kase-Sauce, 9.40 €
dazu knackiges Salat Bouquet

Ofenkartoffel ,,Key West* 10,90 €
mit Sour Creme, gegrillten Hahnchenbruststreifen,
frischen Salaten und Lauchzwiebeln

Steakhaus Backkartoffel

HeiRe Ofenkartoffel mit Sourcreme , gegrillten Steakstreifen und Blattsalaten

RUSTIKAL & GUT

Gebackener Camembert
mit Preiselbeersahne, Toast & Butter

Bauernfriihstiick
Deftige Portion Bratkartoffeln in Rohrei, dazu Gewirzgurke und krosser Speck

Riesen Currywurst
mit Pommes frites | Ketchup | Mayo




GARTENFRISCHE SALATE

Kleiner, gemischter Salat

Salat ,,Amerika”
grofer, frischer Salat mit gegrillten Hahnchenbruststreifen, Americandressing

und warmes Ciabattabaguette

,Ranchersalat®
groRer, frischer Salat mit gegrillten Rumpsteakstreifen, dazu Americandressing
und warmes Ciabattabaguette

Pfliickfrische Blattsalate in Basilikumdressing,
dazu Kirschtomaten, gebackene Fetakasewirfeln
und warmes Ciabattabaguette

LECKERE SCHNITZELVARIATIONEN...

Schnitzel ,,Tiroler Art*
Paniertes Schnitzel, tberbacken mit Bergkése und Tomatenscheiben,
dazu deftige Speckbratkartoffeln und Salatteller

Schlemmerschnitzel
Uberbacken mit Zwiebel-Champignonmix und Sauce Hollandaise,
dazu Pommes frites und Salatieller

Rahmschnitzel
Paniertes Schweineschnitzel mit frischen Champignons in Rahmsauce,
dazu Bratkartoffeln und Salatteller

Zwiebel-Sahneschnitzel
Zartes Schnitzel mit Rdstzwiebeln in Rahm, Pommes frites und Butterbohnen

Schnitzel ,,Hawaii*
Paniertes Schweineschnitzel mit Ananas und Kase tberbacken,
feuriger Sambalcreme, Pommes Frites und Salatbeilage

Hahnchenbrustschnitzel nach Wiener Art
paniertes Schnitzel von der Hahnchenbrust, dazu Gemise
vom Markt, Pommes frites und Zitronenecke

Cordon Bleu
Paniertes Schweineschnitzel, gefollt mit Schinken und Kése,
dazu Pommes frites und Salatteller

Holzféller Cordon Bleu
Paniertes Schweineschnitzel, gefullt mit Bacon und Bergkdse, gebratene
Krauterkartoffeln, deftige Speckbohnen und Sauce Hollandaise




AL DENTE - NICHT ZU WEICH & NICHT ZU FEST

Frische Bandnudeln “Giovani” (vegetarisch) 1490 €
Frische Bandnudeln in einer leckeren Gorgonzolarahmsauce, ;

dazu Kirschtomaten, Zucchinistreifen und Parmesanhobel,

warmes Ciabattabaguette

Frische Bandnudeln ,,Siziliana“ 17.90 €
mit Kirschtomaten und Zucchinistreifen in Rahmsauce,
dazu gegrillte Scampis und Baguette

Frische Tagliatelle ,,Emiliana“ 15,90 €
angebraten mit Knoblauch, feinen Speckwirfeln, dazu eine Kase-Sahnesauce,
abgeschmeckt mit frischen Krautem

Frische Bandnudeln ,,Alfredo* 16,90 €
mit Blatichen von der Hahnchenbrust, dazu frische Champignons und Zwiebeln,
in feiner Estragon-Krauterahmsauce, warmes Ciabattabaguette

Fitnesspfanne 14,90 €

Knackiges Pfannengemise mit  Steakstreifen, Hahnchenbrustfilets oder
gegrillten Gambas, dazu eine leichte Sauce Bearnaise und ofenfrisches Baguette

Hahnchen Cordon Bleu 18,90 €

Knupsrige Hahnchenschnitzel, gefillt mit Schinken , Bergkase & Basilikum,
dazu Grillgemise und Tagliatelle

5 ‘é“% 1 2, 90 €

Vegetarische Zucchini - gratiniert o
Uberbacken mit sautietem Ofengemise und Fetakase \\iﬁ‘i@, -

LECKERE PFANNEN & GRILLGERICHTE

»Mixed Grill*

Drei verschiedene Steaks vom Girill mit knusprigen Baconstreifen,
Grilltomate, Krauterbutter und einer heiten Ofenkartoffel mit Sourcreme,
dazu ein frischer Salatteller

Zwiebelsteak
Herzhafte Schweinerickensteaks mit gebratenen Rostzwiebeln ,
Bratkartoffeln, Krauterbutter und Butterbohnen

Keglerpfanne
Drei kleine, verschiedene Steaks vom Grill mit Bratkartoffeln ,
dazu Buttergemise und Rahmsauce, gamiert mit einem Spiegelei

Italienische Steakpfanne

Scharf angebratene Steakstreifen vom Rind und von der Hahnchenbrust,
aromatisiert mit Knoblauch, Rosmarin, Champignons, Frohlingslauch,
getrockneten Tomaten, Blattspinat und warmes Ciabatta Baguette




Borsenteller
Saftiges Rumpsteak vom Grill mit Krauterbutter, dazu Salatteller
und Pommes frites

Pfeffersteak « Madagaskar »
Saftiges Rumpsteak vom Grill an einer rosa Pfeffersahne,
dazu Kroketten und Salatteller

Holzfédllersteak
Saftiges Rumpsteak vom Girill mit Zwiebel-Champignonmix,
Bratkartoffeln, Krauterbutter und Salatteller

Mr. Rumpsteak
Saftiges Rumpsteak vom Grill mit Ofenkartoffel
und Sourcreme, dazu ein frischer Salatteller

Rumpsteak mit goldbraunen Zwiebelringen
Gegrilltes Rumpsteak mit geschmorten Zwiebeln, dazu
Krauterbutter, Butterbohnen und Speckbratkartoffeln

Rumpsteak ,,Gorgonzola“
Saftiges, rosa gegrilltes Rumpsetak mit einer cremigen Gorgnzolasauce,
gebratenen Champignons und Kroketten

Steak und Gambas
Saftiges Rumpsteak vom Grill mit Riesengarnelen am Spief,
dazu Knoblauchdip, Krauterbutter, Kartoffelecken und Salatbeilage

BURGER VOM GRILL

Angus Burger XXL 18,90¢

GrofRer American Burger aus 100 % Angus Beef Brioche Bun,
dazu leckere Burgersauce, frische Salate, Cheddarkase,
Rote Zwiebeln, Tomate, Pommes frites

Chicken Burger Deluxe 17,90 €
Zwei panierte: Hadhnchenbrust-Filets im Burgerbrétchen mit Dressing,
Tomaten, Gurken und Pommes frites

BBQ Burger 18,90 €
Saftiger Burger mit Bacon, BBQ Sauce, Cheddarkase,
Rote Zwiebeln und Pommes frites

Italien Burger 18,90¢

Focaccia Bun mit Rosmarin / saffiges Angus Beef / Bacon 7/ Rucola / Aioli und

Taleggio, dazu Parmesan = Steakfries

SAFTIGE STEAKS VOM GRILL

200g 26,90
250g 29,90

200g 27,90
250g 29,90

200g 27,90
250g 32,90
300g 36,90

200g 27,90
250g 31,90

200g 27,90
250g 31,90

200g 27,90
250g 32,90

200g 30,90
250g 36,90




GRILLPLATTEN AB 2 PERSONEN

Grillplatte ,,Gartnerin Art* ab 2 Personen

verschiedene Steaks vom Rind & Schwein vom Grill, dazu Gemiise der Saison, 24.90 € 'oro Person
Pommes frites, Kartoffelecken, Grilltomate, gebackener Bacon, Krauterbutter, $

Rahmsauce und Sauce Hollandaise

»Schnitzelplatte® ab 2 Personen

kleine Schnitzelchen, paniert und teilweise tberbacken, 22,90 € pro Person
auf der Platte angerichtet, dazu Gemise der Saison, Pommes frites,

Rahmsauce und Sauce Hollandaise

BBQ Platte ,,Surf & Turf* ab 2 Personen 29,90 € pro Person
Angus Roastbeef Chorizo Bratwurst, fried Chicken, 2 gegrillte Gamelen
an mediteranem Gemise, wirzige, krose Homefries, BBQ Sauce, Aioli, Chimichuri, Krauterbutter

DARF ES EIN BISSCHEN MEER SEIN ? %
,Cuxhavener Grillteller* 01N
Drei verschiedene Fischfilets an einer milden Pfeffersahnesauce mit

Griltomate, gebackenem Bacon, Bratkartoffeln und Salatteller

Gegrilltes Lachsfilet
Uberbacken mit einer Parmesan-Krauterkruste auf Blattspinat-Kirschtomatenragout,
dazu deftige Bratkartoffeln

Schollenfilets ,, Alte Liebe “
Zarte Schollenfilets in Butter gebraten, dazu ein leckerer Meerrettich-Dip,
Petersiliekartoffeln und frische Salate

Zander auf der Haut gegrillt
auf Kartoffelstampf - mit gebratenen Champignons, grinem Spargel und
Krauter - Senfsauce

Limandesfilet ,,Cafe de Paris*
Nordsee-Limandesfilets in Butter gebraten, dazu Bratkartoffeln, Sauce Hollondaise

und frische Salate

IN DER FISCHPFANNE SERVIERT
Fischpfanne ,,Sylter Art*

Drei verschiedene Fischfilets an Champagnerschaum, dazu gegrillte Gambas,
Bratkartoffeln und Salatteller

Pannfisch ,Hamburger Art“
Dreierlei Fischfilets gebraten, dazu Pommery Senfsauce, deftige Bratkartoffeln
und Speckbohnen

Garnelenpfanne ,Toskana“
Marinierte und gegrillte Garnelen in Knoblauch-Chili-Krauter Ol mariniert,
dazu wirzige Aioli, ofenfrisches Baguette und knackiger Salat




