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NIEDER-OLMER
DORNFELDER

CHARAKTER

Intensive Farbe und kraftige Tanninstruktur. Dieser
Dornfelder wachst auf dem Nieder-Olmer Klosterberg.
Flachbogenerziehung, entblattern der Traubenzone und
das Halbieren der grunen Trauben fragen zur
Erfragsreduzierung und Qualitatssteigerung bei. Nach
einer Vorlese der unreifen Trauben per Hand werden
ausschlieBlich die vollreifen Trauben mit dem Vollernter
gelesen. Das sorfierte und entrappte Lesegut wurde in
BUtten gefUllt und nach einem Saftabzug fUr ca. 6
Wochen auf der Maische vergoren. Mindestens zweimal
taglich wurde die Maische gestampft. Nach der Garung
erfolgte eine schonende Pressung mittels einer
pneumatischen Kelter. Diese Art der Verarbeitung fordert
die Extraktion von Aromen, Farben und feinem Tannin aus
der Beerenhaut zur Forderung der Komplexitét. Dieser
Dornfelder bietet eine vielschichtige Frucht von
Heidelbeeren und Cassis. Der wuchtige Koérper ist gut
strukturiert und mit angenehm reifen Gerbstoffen
versehen, die den Wein wunderbar balancieren.

EMPFEHLUNG
Zu kraftigen Braten- und Wildgerichten.

Weingut BischofsmUhle
Wassergasse 64

55268 Nieder-Olm
weingut-bischofsmuehle.de
info@weingut-bischofsmuehle.de

Qualitatsstufe: QbA/Ortswein
Erzeuger/Weingut: Gutsabfillung
Jahrgang: 2022

Farbe: rot
Geschmack: frocken
Lagerfahigkeit: 4 Jahre
Trinktemperatur: 17-19° C
Alkoholgehalt: 13,0 % vol.
Restzucker: 3,89/l

SQure: 5,19/l






