
Vorspeisen 

​​ Olivier Salat 

Der Klassiker der russischen Küche - klein geschnittenes gekochtes 

Gemüse, hausgegarte Pute, Salzgurken vom Fass, frisch gerührte 

Mayonnaise​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 8,50 € 

​​ Hering im Prachtmantel 

Traditionelle festliche Vorspeise - als Schichtkuchen servierter Salat mit 

feinen Matjes, gekochten Kartoffeln, Möhren, geriebener roter Bete, 

Zwiebeln, mit frischer hausgemachter Mayonnaise​ ​ ​ 8,50 € 

​​Falscher Igel 

Traditionell auf Holzkohle heiß geräucherte zarte Lachsfiletstücke​
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 10,90 € 

​​ Tscheburek 

Von Krim-Tataren stammende herzhafte, große Teigtasche mit besonders 

aromatisch gewürzten, gemischtem Hackfleisch (Rind, Schwein), 

goldbraun in Öl frittiert​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 7,50 € 

​​ Gefüllte Blini mit Fleisch - 2 Stück 

Russische Pfannkuchen gefüllt mit würzigem Hackfleisch (Rind/Schwein)  

und gebratenen Zwiebeln, mit Schmand serviert​  ​ ​ 9,50 € 

​​ Gefüllte Blini mit Champignons - 2 Stück 

Russische Pfannkuchen gefüllt mit Champignons und gebratenen 

Zwiebeln, mit Schmand serviert​ ​ ​ ​ ​    9,50 € 

​​ Gemischte Vorspeisenplatte (für 2-3 Personen) 

Eine Auswahl unserer Vorspeisen – Hering im Prachtmantel, Olivier Salat, 

hausgemachte Fleischauswahl – Pute und Schwein​ ​ ​ 21,00 € 

 

Große festliche Vorspeisenauswahl (für 4-5 Personen) 

Eine Auswahl unserer Vorspeisen – Hering im Prachtmantel, Olivier Salat, 

Fischplatte (geräucherte Spezialitäten), gebratene Auberginen​ 34,00 € 



​​  

​​  

​​  

​​ Salate (Hauptgang) 

​​ Nevskij Salat (vegetarisch) 

Frisches saisonales Gemüse, Oliven, leicht angebratene Champignons, mit 

feinem Weichkäse gekrönt, mit Olivenöl-Balsamico-Dressing ​ ​ 13,50 € 

​​ Winegret (vegetarisch) 

Klassiker der russischen Küche – fein geschnittenes Salat aus gekochten 

Kartoffeln, Möhren, Salzgurken vom Fass, Kraut, Erbsen und roter Beete, 

mit unraffiniertem Sonnenblumenöl verfeinert​ ​ ​ 7,50 € 

​​ Petershofsalat mit Pute 

Frische saisonale Salatmischung, Tomaten, Paprika und 

Putenbruststreifen ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 14,50 € 

​​ Zarenblick 

Kreation unseres Küchenchefs - frische saisonale Salatmischung mit 

Lachs, und wachsweichem Ei, dazu frische Rettichsauce  

15,90 € 

​​ Modeste – Salat 

Frische saisonale Salatmischung, Tomaten, Paprika, angebratene 

Champignons und Soya-Geschnetzeltes​ ​ ​ ​ 12,90 € 

​​  

 



​​  

​​ Suppen 

​​ Borsch mit Rind 

Das Aushängeschild der ukrainischen Küche - Suppe aus Weißkohl, roter 

Bete, Kartoffeln, Möhren, Tomaten, mit hauseigener Gewürzmischung 

und frischen Kräutern verfeinert, mit Schmand serviert​ ​ 8,50 € 

​​ Borsch (vegetarisch) 

Vegetarische Variante des ukrainischen Klassikers mit roter Bete, 

Weißkohl, Kartoffeln, Möhren, Tomaten und Champignons, mit Schmand 

serviert​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  8,00 € 

​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​   

​​ Soljanka 

Deftige Suppe auf Basis diverser Sorten von frischem und geräuchertem 

Fleisch (Rind, Pute, Hähnchen, Schwein), mit Gemüse und Salzgurken, 

Oliven, Zitrone, auf russische Art gewürzt und mit frischen Kräutern 

verfeinert​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 8,50 € 

​ ​    

​​ Okroschka (kalte Suppe, im Sommer) 

​​Perfekter Durstlöscher und Sattmacher an heißen Sommertagen. Klassische 

vegetarische Okroschka. Eier, Lauch, Radieschen, gekochte Kartoffeln, Kefir, 

Airan, Salz, Pfeffer, Petersilie, Dill​ ​ ​ ​ ​ 7,50 €​
 

​​ Uha (Fischsuppe) 

Klassische Fischsuppe, mit Lachs, Kartoffeln, Möhren und Zwiebeln, klassisch 

mit rotem Pfeffer und Citrone verfeinert​ ​ ​ ​ 8,50 € 

​​ Cremesuppe Monplaisir 

Feine Cremesuppe aus jungem Hähnchen und Gemüse (Kartoffeln, 

Möhren, Paprika), mit frischen Kräutern ferfeinert​ ​ ​ ​
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 8,50 € 



 

 

 

 

 

​​ Fleischgerichte 

 

​​ Zharkoje Bojarskoje im Topf 

Grob gewürfeltes würziges Schweinefleisch mit Kartoffeln und Zwiebeln 

geschmort, mit Käse überbacken und im Topf serviert​ ​ 14,90 € 

​​ Fürst Potjemkin 

Schweinemedaillons auf russische Art - fein gewürztes gegrilltes 

Schweinefilet, im Speckmantel umwickelt und mit gegrilltem Gemüse 

serviert ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 17,90 € 

​​ Pelmeni mit gemischtem Rind-/Schweinefleisch oder nur 

Rindfleisch 

Handgemachte gekochte Teigtaschen gefüllt mit würzigem Hackfleisch, 

serviert klassisch mit Schmand und Knoblauchsauce​ ​ 13,90 € 

​​ Kiewer Kotelett 

Anfang des 20. Jahrhunderts in einem Sankt Petersburger 

Nobelrestaurant kreiert, wurde dieses Gericht schnell zum Klassiker der 

russischen Küche. Herzhaft gewürzte, gerollte Hähnchenbrust mit zarter 

Kräuterbutter-Füllung, in Ei gebadet, doppelt paniert und frittiert, dazu 

gegrilltes Gemüse und Beilage Ihrer Wahl​ ​ ​ ​ 17,90 € 

​​ Bœuf Stroganoff 

Im 19 Jh. in Sankt Petersburg bei einem Kochwettbewerb entstanden - 

Ragout aus Rinderfiletspitzen mit Champignons, in klassischer Soße 

(Sahne, Senf, Zwiebeln und Paprika) - mit gegrilltem Gemüse und Beilage 

Ihrer Art serviert​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 18,90 € 



​​  

​​  

​​ Podworje 

Gegrillte Hähnchenfiletstücke, in feiner Sahnesauce mit Trockenpflaumen, 

mit frischen Apfelstücken, gegrilltem Gemüse und Beilage Ihrer Wahl 

serviert​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 16,90 € 

​​ „Adels Nest“ - Kalbsleber russische Art 

 

In Sahne getränkte und gebratene Kalbsleber mit gerösteten 

Zwiebeln und feinem Kartoffelpüree 

​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 21,90 € 

​​ Kaukasische Flamme (schärfegrad nach Wahl) 

Gegrilltes Gemüse und Putenfleisch mit Reis, feurig scharf bis mild 

wunschgemäß zubereitet​ ​ ​ ​ ​ ​ ​
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 15,90 € 

​​ Schaschlik auf abhasische Art (vom Schwein) 

Aromatisch gewürzter Schaschlik aus Schweinenacken, mit feiner 

Rauchnote, auf Art des Hauses mariniert und gegrillt, mit Reis, gegrilltem 

Gemüse und marinierten roten Zwiebeln​ ​ ​ ​ 18,90 €​
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ mit Bacon​ ​ 19,90 € 

​​ Schaschlik auf abhasische Art (vom Lamm) 

Aromatisch gewürzter Schaschlik aus Lammkeule, mit feiner Rauchnote, 

auf Art des Hauses mariniert und gegrillt, mit Reis, gegrilltem Gemüse 

und marinierten roten Zwiebeln​ ​ ​ ​ ​ 21,90 € 

​​ Blini mit Fleisch - 4 Stück 

Russische Pfannkuchen gefüllt mit würzigem Hackfleisch (Rind/Schwein)  

und gebratenen Zwiebeln, mit Schmand serviert​ ​ ​ ​
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 13,90 € 

​
 



 

 

 

 

​​ Fischgerichte 

​​ Lachssteak Aromatnij  

Frischer gegrillter norwegischer Lachs mit gegrilltem Gemüse und Beilage 

Ihrer Wahl​​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 22,90 € 

​​ Gekaperter Zander 

Leicht paniertes, gebratenes Zanderfilet, herzhafte Kapernsauce, mit 

frischem Kartoffelpüree und gegrilltem Gemüse​ ​ ​ ​
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 23,90 € 

Forelle effrayé 

Ganze gebackene Forelle, gefüllt mit Basmatireis, Pesto und Kräutern, 

in einer Servierpfanne​​ ​ ​ ​  ​ ​ 18,90 € 

​​  

​​ Beilagen: 

​​  ​Kartoffelpüree, Bratkartoffeln​ ​ ​ ​ ​ 5,00 € 

​​  ​Buchweizen mit Butter​ ​ ​ ​ ​ ​ 4,00 €​
 

Basmati-Reis​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 4,00 € 

 

 



 

​​ Vegetarische und vegane Gerichte 

​​ Gräfin´s Mahl (vegan) 

Auf Dampf zubereitetes Gemüse mit gebratenen Champignons​ 11,90 € 

​​ Heißer Herbst (vegan, scharf) 

Gegrilltes Gemüse – Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Champignons, frischer 

Chili, in einer heißen Servierplatte mit Reis als Beilage serviert. 

Schärfegrad Ihrer Wahl​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 14,90 € 

​​ Die leise Jagd (vegetarisch) 

Dem in Russland unter dieser Bezeichnung bekannten Pilzesammeln 

verdankt dieses Gericht seinen Namen. Panierte leicht angebratene 

Frikadellen aus Kartoffelpüree mit feiner Champignon-Sahnesauce​
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 13,90 € 

​​ Gefüllte Blini (vegetarisch) 

Russische Pfannkuchen gefüllt mit gebratenen Champignons und 

Zwiebeln, mit Schmand serviert​ ​ ​ ​ ​ 14,90 €    

​​ Boeuf Stroganoff (vegetarisch oder vegan) 

Klassiker der russischen Küche für Vegetarier – Soja-Geschnetzeltes mit 

traditioneller Boeuf-Stroganoff Champignons-Sauce, dazu gegrilltes 

Gemüse und Beilage Ihrer Wahl​ ​ ​ ​ ​  

vegetarisch (mit Sahne)​ ​ ​ ​ ​ 15,90 €​
​ vegan (mit Bio-CreSoy Soja-Creme)​  ​ ​ 16,90 € 

​​ Abend in Deli (vegetarisch) 

Soja-Geschnetzeltes mit gegrilltem Gemüse (Paprika, rote Zwiebeln, 

Champignons) in feiner Tomaten-Ingwer-Sauce, mit frischem Koreander 

verfeinert, dazu Basmati-Reis​ ​  ​ ​ ​ ​ 16,90 € 

​​ Abend in Deli light (vegetarisch) 

Gegrilltes Gemüse (Paprika, rote Zwiebeln, Champignons) in feiner 

Tomaten-Ingwer-Sauce, mit frischem Koreander verfeinert, dazu Basmati-Reis

​ ​  ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 15,90 € 

 



 

 

 

​​ Desserts 

​​  

​​ Blini mit Schokolade und Banane 

Süße Pfannkuchen mit Schokoladen-Creme und frischer Banane​ ​
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 7,50 € 

 

​​ Blini mit Erdbeermarmelade oder Schokoladen-Creme 

Süße Pfannkuchen, leicht gezuckert, mit Sauce Ihrer Wahl serviert​
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 7,50 € 

 

​​ Blini mit Karamellmilch 

Der Klassiker - süße Pfannkuchen mit „Сгущёнка“, leicht gezuckert, ​ ​
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 7,50 €​
​
Bonne Voyage 

Schokoladen-Quarkrolle mit feinem Zitronen-Akzent​ ​ ​ 7,50 € 

 

​​ Eiskönigin - Parfait aus frischen Himbeeren ​ ​ ​ ​
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 7,50 € 

 

 

 

 

 

 

 



 

Warme Getränke 

 

​​ Kaffee Creme ​ ​ ​ 3,50 € 

​​ Cappuccino ​ ​ ​ ​ 3,90 € 

​​ Milchkaffee ​ ​ ​ ​ 4,40 € 

​​ Latte Macchiato ​ ​ ​ 4,90 € 

​​ Espresso ​ ​ ​ ​ 3,00 € 

Tee (Kännchen)​ ​  ​ 4,50 € 

Wählen Sie die passende Geschmacksrichtung unserer Eliteklasse 

ERACLEA Whittington Tees aus unserer umfangreichen Teekarte 

 

​ Unsere Kaffee - Spezialitäten (groß)​
​ 100 % Arabica-Bohne, feine Aroma der weißen Schokolade 

4,90 € / Hafermilch 5,40 €​
 

White Moccacino - mit feiner aroma der weißen Schokolade 

Amaretto - Kaffee (alkoholfrei) 

Vanilla Latte - caffè speciale 

Haselnuss - caffè speciale 

Coconut - caffè speciale 

Karamell - caffè speciale 

​
​ Kakao  ​ ​ ​ ​ ​ 4,50 € 

 

In unserem Restaurant bieten wir keinen Wodka an.  

Bitte fragen Sie nach unserer sorgfältig zusammengestellten Weinkarte! 

Guten Appetit und einen schönen Abend im Sankt Petersburg! 

Gott segne Sie und Ihre Familie! 



 

 

 

 

​​ Kalte Getränke 

​​ Kwas ​​ ​ ​ ​ - 0,5 l​ ​ ​ ​ 5,90 € 

Traditionelles alkoholfreies Getränk auf Weizengrundlage 

​​ Rhabarberschorle ​ ​ - 0,3 l​ ​ ​ ​ 4,90 €​
​ ​ ​ ​ ​ ​ - 0,5 l​ ​ ​ ​ 5,90 € 

​​ Gourmet Mineralwasser ​ - 0,2 l​ ​ ​ ​ 2,90 €​
​ ​ ​ ​         ​ ​ - 0,7 l​ ​ ​ ​ 8,90 € 

​​ Mineralwasser (still) ​ ​ - 0,2 l​ ​ ​ ​ 2,90 €​
​ ​ ​ ​ ​         ​ - 0,7 l​ ​ ​ ​ 8,90 € 

​​ Coca Cola, Fanta, Sprite ​ - 0,3 l​ ​ ​ ​ 4,50 €​
​ ​ ​ ​ ​ ​ - 0,5 l​ ​ ​ ​ 5,50 € 

​​ Mors (hausgem. Cranberry-Getränk)​ ​ - 0,3 l​ 3,90 €​
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ - 0,5 l​ 5,90 € 

Bier 

​​ Gaffel Kölsch ​ ​ ​ ​ - 0,33 l ​ ​ ​ 3,50 € 

Auch alkoholfrei oder als Fassbrause erhältlich 

​​ Urquell Pilsner​  ​ ​ ​ - 0,5 l​ ​ ​ 5,90 € 

(tschechisch Plzeňský Prazdroj) ist ein seit 1842 in Pilsen von Plzeňský 

Prazdroj produziertes Bier. Das Pilsner Urquell war das erste nach 

Pilsner Brauart hergestellte Bier, fast alle bekannten späteren Lagerbiere 

basieren auf diesem original Pilsner Bier. 

​​ Erdinger Weizen (alkoholfrei)​ - 0,5 l ​ ​ ​ 5,90 € 

Auch alkoholfrei oder als Fassbrause erhältlich 



 

 


	Vorspeisen 
	​​Olivier Salat 
	​​Hering im Prachtmantel 
	​​Falscher Igel 
	​​Tscheburek 
	​​Gefüllte Blini mit Fleisch - 2 Stück 
	​​Gefüllte Blini mit Champignons - 2 Stück 
	​​Gemischte Vorspeisenplatte (für 2-3 Personen) 

	​​ 
	​​ 
	​​ 
	​​Salate (Hauptgang) 
	​​Nevskij Salat (vegetarisch) 
	​​Winegret (vegetarisch) 
	​​Petershofsalat mit Pute 
	​​Zarenblick 
	​​Modeste – Salat 

	​​ 
	​​ 
	​​Suppen 
	​​Borsch mit Rind 
	​​Borsch (vegetarisch) 
	​​Soljanka 
	​​Okroschka (kalte Suppe, im Sommer) 
	​​Uha (Fischsuppe) 
	​​Cremesuppe Monplaisir 

	​​Fleischgerichte 
	​​Zharkoje Bojarskoje im Topf 
	​​Fürst Potjemkin 
	​​Pelmeni mit gemischtem Rind-/Schweinefleisch oder nur Rindfleisch 
	​​Kiewer Kotelett 
	​​Bœuf Stroganoff 
	​​ 
	​​ 
	​​Podworje 
	​​„Adels Nest“ - Kalbsleber russische Art 
	​​Kaukasische Flamme (schärfegrad nach Wahl) 
	​​Schaschlik auf abhasische Art (vom Schwein) 
	​​Schaschlik auf abhasische Art (vom Lamm) 
	​​Blini mit Fleisch - 4 Stück 

	​​Fischgerichte 
	​​Lachssteak Aromatnij  
	​​Gekaperter Zander 
	​​ 

	​​Beilagen: 
	​​ ​Kartoffelpüree, Bratkartoffeln​​​​​5,00 € 
	​​ ​Buchweizen mit Butter​​​​​​4,00 €​ 

	 
	 
	​​Vegetarische und vegane Gerichte 
	​​Gräfin´s Mahl (vegan) 
	​​Heißer Herbst (vegan, scharf) 
	​​Die leise Jagd (vegetarisch) 
	​​Gefüllte Blini (vegetarisch) 
	​​Boeuf Stroganoff (vegetarisch oder vegan) 
	​​Abend in Deli (vegetarisch) 
	​​Abend in Deli light (vegetarisch) 

	 
	​​Desserts 
	​​ 
	​​Blini mit Schokolade und Banane 
	​​Blini mit Erdbeermarmelade oder Schokoladen-Creme 
	​​Blini mit Karamellmilch 
	​​Eiskönigin - Parfait aus frischen Himbeeren ​​​​​​​​​​​​​​​7,50 € 

	Warme Getränke 
	​​Kaffee Creme ​​​3,50 € 
	​​Cappuccino ​​​​3,90 € 
	​​Milchkaffee ​​​​4,40 € 
	​​Latte Macchiato ​​​4,90 € 
	​​Espresso ​​​​3,00 € 
	Tee (Kännchen)​​ ​4,50 € 

	 
	​​Kalte Getränke 
	​​Kwas ​​​​​- 0,5 l​​​​5,90 € 
	​​Rhabarberschorle ​​- 0,3 l​​​​4,90 €​​​​​​​- 0,5 l​​​​5,90 € 
	​​Gourmet Mineralwasser ​- 0,2 l​​​​2,90 €​​​​​        ​​- 0,7 l​​​​8,90 € 
	​​Mineralwasser (still) ​​- 0,2 l​​​​2,90 €​​​​​​        ​- 0,7 l​​​​8,90 € 
	​​Coca Cola, Fanta, Sprite ​- 0,3 l​​​​4,50 €​​​​​​​- 0,5 l​​​​5,50 € 
	​​Mors (hausgem. Cranberry-Getränk)​​- 0,3 l​3,90 €​​​​​​​​​​- 0,5 l​5,90 € 

	Bier 
	​​Gaffel Kölsch ​​​​- 0,33 l ​​​3,50 € 
	​​Urquell Pilsner​ ​​​- 0,5 l​​​5,90 € 
	​​Erdinger Weizen (alkoholfrei)​- 0,5 l ​​​5,90 € 


