
4 personnes 10 minutes

Laver les tomates, les couper en tranches pas trop fines.
Couper la mozzarella en tranches. 
Dans un grand plat, disposer les tranches de tomates et de mozzarella en
alternance. Intercaler un morceau de feuille de basilic sur chaque
tranche de mozzarella.
Assaisonner de sel marin, de poivre noir moulu et d'un généreux filet
d'huile d'olive. C'est prêt !
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ETAPES

Salade caprese

INGREDIENTS
 6 belles tomates (par exemple: 2

Green Zebra, 2 noires de Crimée, 2

Rose de Berne) 

500 g de mozzarella (de préférence au

lait de bufflonne)

20 feuilles de basilic

huile d'olive extra-vierge

sel, poivre


