STEAKHOUSE

STEAKBAG

(Abholpreise, alle Preise in EURO)

So funktioniert’s

1. Wabhlt Euer Lieblingsstiick Fleisch aus, ruft bei uns an und sagt uns, mit
welchem Stuck Fleisch wir Euch glicklich machen dirfen.

2. Wir packen Euch Eure Bag zusammen und Ihr kénnt Sie dann bei uns im
Rauchfang abholen und Eurem BBQ steht nichts mehr im Wege!

Filetspitzen Hlhnerbrust
1000 g 200 g
32,50 Euro 14,50 Euro

Argentinisches Black Angusrind

Rinderfilet Top Rumpsteak Entrecote / Rib Eye Steak
150g 200g 300g 200 g 300 g 250 g 400 g
19,50- = 26,- 38,- 20,50,- 30,- 21,- 33,60

Aus unserem hauseigenen DRY AGER

Tomahawk Steak ca. 1,4 kg —ca. 1,6 kg 74,-
Porterhouse Steak ca. 550 g-ca. 700 g 57,-
T-Bone Steak ca. 550 g- ca. 700 g 51,-

US Entrecote 300 g 40,-



STEAKHOUSE

#steakbagrauchfang Kombi's

#steakbagrauchfang #steakhausrauchfang #rauchfangerlangen #steakhuntercatering
#konntihrnichtzuunskommteinstiickrauchfangzueuch

Steakbag 1

6 Stiick Roastbeef vom Black Angusrind a 200 g
6 Baked Potatoe mit sour creme,
6 kleine Maiskolben, Portion Speckbohnen & Krauterbutter 125,- €

Steakbag 2

3 Stiick US PRIME Entrecote a300 g
3 Baked Potatoe mit sour creme,
3 kleine Maiskolben, Portion Speckbohnen & Krauterbutter 130,- €

Steakbag 3

2 Stiick Rumpsteak vom Black Angusrind a 300 g,

2 Stick Entrecote vom Black Angusrind a 250 g

4 Stiick Baked Potatoe mit sour creme,

4 kleine Maiskolben, Portion Speckbohnen & Krauterbuter 105,- €



Steakbag 4

Dry age T-Bone Steak von der frankischen Farse 90 Tage gereift ca. 550 g- 700 g
Rumpsteak vom Black Angusrind 300 g,

2 Stlick Baked Potatoe mit sour creme,

2 kleine Maiskolben, Portion Speckbohnen & Krauterbutter 85,- €

Steakbag 5

2 Stlick Rumpsteak vom Black Angusrind a 200 g
2 Stlick Baked Potatoe mit sour creme,
2 kleine Maiskolben, Portion Speckbohnen & Krauterbutter 42,50€



