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Mit meiner unglaublichen ,Hot-Dog-Snack-Tunke" habt
Ihr genusstechnisch alles, was Ihr fur einen Hot-Dog
benotigt: eine perfekte Balance von StBe und Sdure, den

B st - #angiﬁf%g Geschmack von Gewdirzgurken und Réstzwiebeln.
LOHIE - Erganzt um ein Brioche-Brétchen und ein Wiirstchen vom
..., Hot-DogSnackTunke rH:;:-P:gj:;;‘:;:‘ﬂ"ﬁ':;ww Fleischer Eures Vertrauens wird so jeder Hot-Dog im
ot dog - it dem sf-sauren Gesd Rostamabeland Gewrzgne Handumdrehen mit Sterneschliff kreiert. Und nicht nur

Rostzwiebel und Gewdlrzgurke

200 ml

200 ml

zum Hot-Dog mundet diese Tunke: als wiirzige SoRe fur
Sandwiches, Burger und belegte Stullen oder als Dip
zum Grillgut, ob kalt oder leicht erwdrmt - meine "Hot-
Dog-Snack-Tunke" ist ein Genuss!

Zutaten Nahrwerte pro 100 ml

Essigwasser (Wasser, Weilweinessig 31,8%, Zucker), Zucker, Gewtirzgurken Energie: 312,82 kj, 74,76 keal

6,4% (Gurken, Branntweinessig, Speisesalz, Dill, Zwiebel, SENFSAATEN), Fett: 2568

Senfgurken (Gurken, Branntweinessig, Zucker, SENF, Zwiebeln, Salz, Gewiirze, davon gesdttigte Fettsduren: 0,17g

Gewiirzextrakte), Silberzwiebeln, Dijon Senf (Trinkwasser, SENFSAATEN, Kohlenhydrate: 103g

Branntweinessig, Speisesalz, Weilweinessig, Zucker, Gewrze), mod. davon Zucker: 8,88¢

Maisstarke, Rostzwiebeln (enthdlt GLUTEN), Salz, farbendes Lebensmittel: Eiweil: 212¢

Kurkuma Salz: 1,78¢
Ballaststoffe: 0g

EiNe Homm(lﬁ{, ON beliebte SNOwK~KIOSSKAR

m g m In Deutschland werden tdglich liebend gern bekannte Klassiker wie Pommes Frites,

b Som s b - Currywurst oder Hot-Dog verzehrt. Um diesen beliebten schnellen Gerichten einen
Swees . MRS MEaEReT einzigartigen SoBengaumenschmaus an die Seite zu stellen, habe ich die einzigartigen
— S — Snack-Tunken in Lohse Style entwickelt. Etwas, was es so noch nicht gibt. Die ersten

drei SoBen meiner neuen Tunken-Range sind nun erhaltlich.

Vielseitige Einsatzmaoglichkeiten meiner Snack-Tunken

Ebenso wie bei meinen SoRen aus der Prestige-Linie laden auch meine Snack-Tunken

zum freigeistigen Kochen und Verwenden an. Ob zum herzhaften Dippen zu den jeweiligen
Snack-Klassikern, zum Wiirzen von Sofen und Dressings oder zum Verfeinern von
Sandwiches und Burger — diese Tunken sind ein kulinarischer Hit. Besucht mein
Youtube-Kanal oder schaut in meinem Instagram Account vorbei, hier verrate ich euch
regelmaRig leckere Anwendungsideen.
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https://www.youtube.com/channel/UC-FRQRQqnZeITaBPyItNDcA
https://www.instagram.com/chefchristianlohse/
https://www.facebook.com/chefchristianlohse

