-~ CANTINA
_OSTANTINI Sy l" ah
rosso Igt lazio

UVAGGIO: Syrah 100%

ZONA DI PRODUZIONE: Genzano di
Roma.

ALTITUDINE: 400 m. s.I.m.

CLIMA: tipicamente mediterraneo, con
inverni miti, precipitazioni moderate ed
estati calde e ventilate.

TERRENO: vulcanico.
ALLEVAMENTO DELLE VITI: filare
RESA ETTARO: 90 q.li
VINIFICAZIONE: raccolta manuale,
diraspa pigiatura, fermentezione con
macerazione delle uve per 14 giorni a
temperatura controllata, affnamento
AFFINAMENTO: 8 mesi in tonnaux di
2° passaggio

GRADO ALCOLICO: 13.5 % Vol.
COLORE: rosso rubino intenso con
riflessi porpora

PROFUMO: intensi profumi di ciliegia
e frutta rossa con eleganti note
speziate di vaniglia e pepe.

SAPORE: Fresco e sapido con un
tannino avvolgente

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: S/
abbina perfettamente ai piatti di carne
rossa grigliata o brasata, servaggina,
formaggi stagionati e primi piatti
saporiti.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C.




