post@biohof-schwarzwinkel.de

Bestellung fir:

i} ﬂ
7N ™" BROTLISTE

bis Mittwoch bestellen, Freitag ab 10.00 Uhr abholen

Frankenlaib 500g/runder Laib
80% Roggenmehl*, 20% Dinkelmehl*, Natursauerteig*, Meersalz, Hefe*

Frankenlaib 1000g/runder Laib
80% Roggenmehl*, 20% Dinkelmehl*, Natursauerteig*, Meersalz, Hefe*

Roggenmischbrot 500g/ langer Laib
70% Roggenmehl*, 30% Dinkelmehl*, Natursauerteig*, Meersalz, Hefe*

Roggenmischbrot 1000g/ langer Laib
70% Roggenmehl*, 30% Dinkelmehl*, Natursauerteig*, Meersalz, Hefe*

Lichtkornroggenvollkornbrot 750g/runder Laib
Lichtkornroggenvollkornmehl*, Lichtkornroggensauerteig*, Meersalz, Hefe*

Ruchmehl-Walnussbrot mit Brotklee gewiirzt 500g/Zwillingsbrot

Dinkelmehl mit Schalenanteil*, Walnusse*, Gerstenmalz*, Meersalz, Hefe*, Brotklee*

Dinkel-Gipfelbrot 300g/im Spankérbchen
Dinkelmehl*, Meersalz, Hefe*

Dinkelbaguette 250g
Dinkelmehl*, Meersalz, Hefe*

Weizenbaguette 400g
Weizenmehlmehl*, Meersalz, Hefe*

4 Krusties

3-erlei Semmeln

5-erlei Semmeln

Sonstiges:

Name und Telefon

Anzahl

3,20€

5,40 €

3,20€

5,40 €

530¢€

5,20€

4,20 €

3,80 €

4,00 €

4,00 €

3,00 €

5,00 €

IR

* Zutaten aus O6kologischem Anbau
Bio- Bickerei Popp - Notwr leben
Selbst gefiihrte Natursauerteige * Innovative Rezepturen * Backferment mit der
bekédmmlichen Milchsdure * Uber Jahrhunderte bewahrte Tradition * Lange
Teigruhe und schonendes Backen auf Tuffstein * Dies alles ldsst eine herrliche
Vielfalt entstehen, die Ihnen ein kdstliches Aroma, eine lange Frische und eine
hohe Bekommlichkeit unserer Backwaren garantiert!

Bitte gib die gewiinschte Anzahl
sowie deinen Namen an.

Am Abholtag findest du dein Brot mit
Namen beschriftet auf dem Tresen.

Bio Backerei Popp
Friedrich-Ebert-Str. 79, 95213 Minchberg
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