BANK
Bramenie &Bar

DESSERT
" Saisonat ) | Hamiher

RHABARBER CRUMBLE............ Il = SAUERRAHMSCHMARRN........16
Buchweizen, Himbeeren, pochierter Rhabarber Heumilcheis, Kompott der Saison SW

ERDBEEREFRAISER .....:c0uuaaa GRAND CRU .
marinierte Erdbeere, Biskuit, Madagaskar Vanille SCHOKOLADEN SOUFFLE . ........[12

Salzkaramell, Kakao Crumble, Sauerkirschen

FEDELKOCH..........vcveuauaaa

Mispel Kompott, Zimt, Milchschaum GCEZOGENER WIENER
APFELSTRUDEL .......::c:4:....10
HAUSCGEMACHTE EIS UND Sauce Anglaise, Créeme Chantilly
SORBET VARIATION ............. [l
Knusperbrett MILLEFEUILLE ... ......c:cve:e0a.13

Madagascar Vanillecreme, Himbeeren

| KASE son Jumi, & Majtne Antony

DOLLY Schaf Weichkise BRILLAT SAVARIN Kuh, Weichkise
TRUFFEL LA BOUSE Kuh, Weichkise BRIE DE MEAUX Kuh, Weichkise
FASSLI JUNG Zicge, Hartkise COMTE RESERVE Kuh, Halbhartkise
MURCU Kuh, Blauschimmelkise EPOISSES Kuh, Rotschmierkise

S3ODERS5SORTENNACHWAHL ............ccoiiiiiinnnnnnsssa.16/21

Feigensenf, Offerl Brot

IVER IVANSCHITS
Chef Patissier

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive aller gesetzlichen Steuern. Bitte beachten Sie, dass Rechnungen nur tischweise

erstellt werden konnen! Sollten Sie Fragen beziiglich Allergenen haben, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

n The Bank Brasserie & Bar @thebankbrasseriebar



