
Montag bis Donnerstag
11 :00 - 24:00 Uhr 

Freitag bis Sonntag
11:00 - Open End 

Feiertage
11:00 - Open End

WARME KÜCHE 
17:30-22:30



H e r z l i c h  W i l l ko m m e n 
I m  N e u e n  Pa p i  C a f é  B a r  &  We i n l o u n ge !

E s  F reu t  Uns  Seh r ,  Da s  Trad i t ions re i che  A l te  Pap i  Übe rnommen  Zu 

Haben  Und  D ie sen  Namen  M i t  S to l z  Und  H ingabe  We i te r zu füh ren .  Be i 

Uns  E rwa r te t  S i e  E i ne  Exk l u s i ve  Auswah l  E r l e sene r  We ine ,  D i e  I h ren 

Gaumen  Ve rwöhnen  Werden .  Dazu  B i e ten  Wi r  I hnen  E i ne  K l e i ne ,  Abe r 

Fe i ne  Auswah l  An  Ge r i ch ten  De r  I t a l i en i schen  Küche  -  Authent i sch , 

E i n fach  Und  Vo l l e r  Geschmack .  Gen ießen  S i e  Be i  Uns  N i ch t  Nu r  E i nen 

Besonde ren  We in ,  Sonde rn  Auch  D ie  Gemüt l i che  Atmosphä re  Und  Den 

Cha rme  E i ne r  Ech ten  We in lounge .  Ob  Fü r  E i nen  En t spannten  Abend 

M i t  F reunden  Oder  E i n  Romant i sches  D inne r  Zu  Zwe i t  -  Da s  Pap i  I s t  De r 

Pe r fek te  Or t ,  Um Gutes  E s sen  Und  Noch  Besse ren  We in  Zu  E r l eben . 
 

W i r  F re u e n  U n s ,  S i e  B e i  U n s  B e g r ü ß e n  Z u  D ü r fe n !



COFFEE

ESPRESSO		  2 ,50€

ESPRESSO MACCHIATO		  3,00€

ESPRESSO DOPPIO		  4,50€

KAFFEE CREMA		  3,00€

LATTE MACCHIATO
G

		  4,50€

MILCHKAFFEE
G

		  4,50€

HAREM’S TEE		  5,00€ 
Frische Minze, Limetten, Ingwer & Honig

TEE		  3,50€ 
verschiedene Sorten

TÜRKISCHER KAFFEE		  3,50€



0,25l

0,25l

0,3l

0,75l

SOFT DRINKS

0,2l 0,4l

COCA COLA / ZERO	 2,80€	 4,50€

FANTA / SPRITE	 2 ,80€	 4,50€

SCHWEPPES POMEGRANATE	 3,00€

APFELSCHORLE	 3,00€	 4,50€

FRUCHTSÄFTE	 3,00€	 4,50€ 
Apfelsaft, Orangensaft, Maracujanektar, 
Johannisbeersaft, Ananassaft, Kirschsaft, Bananensaft

BITTER LEMON / GINGER ALE / TONIC WATER		  3,50€

ICE TEA’S		  4,50€

ORANGINA / GELB / ROT	 3,00€	

RED BULL	 4,00€

MOLOKO	 4,00€	

SCHWARZE DOSE	 4,00€

SPRUDELWASSER / STILLES WASSER	 3,00€	 6,00€	



0,3l 0,5l

BEER

PILS VOM FASS
A

	 3,80€	 4,80€

PILS RADLER VOM FASS
A

	 3,80€	 4,80€

CORONA
A

	 4,50€

DESPERADOS
A

	 4,50€	

HEFEWEIZEN HELL
A

		  4,80€

WEIZENRADLER
A

		  4,80€

PILS ALKOHOLFREI
A

	 3,50€	

BECKS
A

	 3,50€	



FINE DRINK’S

VODKA ENERGY
L

		  6,00€ 
4cl

VODKA REDBULL
L

		  6,00€ 
4cl

VODKA LEMON
L

		  7,50€ 
4cl

JACK DANIEL’S COLA
L

		  6,00€ 
4cl

CHIVAS
L

		  8,00€ 
4cl

MOSCOW MULE
L

		  6,00€ 
4 cl Wodka, Ginger Beer, Limettensaft, 
Limettenscheibe, Frische Minz

JÄGERMEISTER
L

		  3,00€ 
2cl

TEQUILA
L

		  3,00€ 
2cl

BAILEYS
L

		  6,00€ 
4cl

RAMAZOTTI		  6,00€ 
4cl



APERITIVI

APEROL SPRITZ
L

		  7,50€ 		 
Prosecco, Aperol,  Soda, Orange

CAMPARI SPRITZ
L

		  7,50€ 		 
Prosecco, Campari ,  Soda, Orange

HUGO
L

		  7,50€ 		
Prosecco, Holunder, Soda, Limetten, Minze

LILLET WILD BERRY		  7,50€ 		 
Wild Berry, Li l let, Beerenfrüchte

LIMONCELLO SPRITZL		  7,50€ 		 
Limoncello, Prosecco, Soda, Zitrone, Minze



FINE GIN’ S

MONKEY 47 SCHWARZWALD DRY GIN		  9,50€ 		 
mit feinen Zitrus-Noten, weiteren Frucht-Facetten und 
feiner Wacholder-Würze in der Nase, kombiniert mit einer 
fr ischen Brise aus dem Bergwald, Gurke, Tonic Water

GIN MARE		  9,00€ 		 
Gin Mare, Noten von Thymian, Rosmarin, Basi l ikum und Kardamom 
Gurke, Zitrone, Tonic

HENDRICKS GIN		  8,00€ 		 
Hendrick’s Gin, Gurke, Rosmarin, Tonic

MALFY GIN ROSA		  7,50€ 		 
Pink Grapefruit ,  reichhaltiger Rhabarber, 
Zitrus und Anis, Tonic Water



COCKTAILS OHNE ALKOHOL

FINE COCKTAIL’ S

LONG ISLAND		  12 ,00€ 		 
Wodka, Tequila, Rum, Gin, Triple Sec, Zitronensaft, 
Zuckersirup, Cola, Eiswürfel

MAI TAI
H

		  12 ,00€ 		 
Rum (dunkel und weiß), Orgeat-Sirup, Limettensaft, 
Zuckersirup, Grenadinesirup, Eiswürfel ,  Minze

MOJITO		  11 ,00€ 		
Weißer Rum, Limettensaft, Zucker, Minzblätter, Soda, Eiswürfel

SEX ON THE BEACH		  10,00€ 		 
Wodka, Pfirsichl ikör, Cranberrysaft, Orangensaft, Eiswürfel

SWIMMING POOL
G

		  10,00€ 		 
Rum, Vodka, Ananassaft, Blue Curaçao und Sahne

SAN FRANCISCO		  8,00€ 		 
Grenadine, Zitronensaft, Orangensaft, Maracujasaft, Ananassaft

VIRGIN MOJITO		  8,00€ 		 
Ginger Ale, Limettensaft, Brauner Zucker, Minzblätter, Soda



0,2l

ROTWEIN

DORNFELDER VILLA AM WEINBERG
L

		  6,00€ 
2023 Qualitätswein (trocken), Regional ,  Rheinhessen

DORNFELDER SPÄTBURGUNDER
L

		  6,00€ 
Qualitätswein (halbtrocken), 1 1%, REGIONAL, Rheinhessen

@UNO 1 - Primitivo DI MANDURIA-DOC
L

		  7,50€ 
2023 Qualitätswein (trocken), 14-15%, Ital ien Puglia

ÀPULO PRIMITIVO
L

		  6,00€ 
2022 (trocken) fruchtig , 13-14%, Ital ien Puglia

@TRIAS ROSSO BIOLOGICO VINO D’ITALIA
L

		  6,00€ 
2022 Vegan, 14% (trocken), Ital ien Apulien

BESIGHEIMER WURMBERG TROLLINGER
L

		  6,00€ 
2023 (halbtrocken) & (feinherb) ,  12 ,5%, 
Qualitätswein, D-Hessigheim

HANNO ROTHWEILER PINOT NOIR
L

		  6,00€ 
2022 (trocken), 13%, Regionaler Rotwein, 
Bensheim-Auerbach

@DOPPIO PASSO PRIMITIVO PUGLIA
L

		  6,00€ 
2023 (trocken), 13%, Ital ien, Prodotto

I  MURI PRIMITIVO
L

		  6,00€ 
2023 (trocken), 14%, Ital ien, Puglia



0,2l
WEISSWEIN

HANNO ROTHWEILER ROTER RIESLING & WEISER RIESLING
L

	 6,00€ 
2023 Qualitätswein (trocken), 12%, Hessische Bergstraße, 
D-Bensheim-Auerbach		

GRAU BURGUNDER VILLA AM WEINBERG
L

		  6,00€ 		 
2024 (trocken), 1 1 ,5%, 0,75l ,  Qualitätswein, D-Rheinhessen

SAVIGNON BLANC SIEGBERT BIMMERLE
L

		  6,00€ 		 
2023 (trocken), 12 ,5%, Qualitätswein, D-Renchen

LAGIOIOSA FRIZZANTE BIANCO
L

		  6,00€ 		 
10%, Ital ia, Prodotto

FOLONARI GARGANEGA PINOT GRIGIO
L

		  6,00€ 		 
2023 (trocken), 12%, Ital ia, Prodotto

CENT ARE GRILLO PELLEGRINO
L

		  6,00€ 		 
2022 (trocken), 13%, Ital ia, Sici l ia

BREE WHITE CHARDONNAY
L

		  6,00€ 		 
2023 (trocken), 12%, France

HEINRICH GIES CHARDONNAY
L

		  6,00€ 		 
2024 (trocken), 13%, D-Bad Dürkheim

JULIA SCHITTLER SAVIGNON BLANC
L

		  6,00€ 		 
2023 (trocken), D- Zornheim

CA ERNESTO PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE
L

		  6,00€ 		 
2023 (trocken), 12%, Ital ia, Del levenizie

DONINI COLLECZIONE LUGANA
L

		  6,00€ 		 
2024 (trocken), 12 ,5%, Ital ia

GIUSEPPE & LUIGI PINOT GRIGIO FRIULI
L

		  6,00€ 		 
2023 (trocken), 12 ,5%, Ital ia



ROSE WEIN

DORNFELDER ROSÈ VILLA AM WEINBERG
L

		  6,00€ 
2024 (halbtrocken), 1 1%, Qualitätswein, D-Abfül ler RP 342070		

HANNO ROTHWEILER ROTLING
L

		  6,00€ 		 
2023 (trockener) ,  1 1 ,5%, hessische Bergstraße,  
Qualitätswein, Bensheim-Auerbach

HEINRICH GIES MERLOT ROSÈ
L

		  6,00€ 		 
2023 (trocken), 12 ,5%, Qualitätswein, D-Pfalz

BREE ROSÈ PINOT NOIR
L

		  6,00€ 		 
2024 (trocken), 10.5%, Qualitätswein, D-Baden

MONTE PIETROSO PRIMITIVO ROSATO
L

		  6,00€ 		 
2024 (halbtroken), 12 ,5%, Ital ia, Pugl ia

1958 CHIARETTO BARDOLINO
L

		  6,00€ 		 
2024 (trocken), 12%, Ital ia

0,2l

L i ebe  Gäs te ,

w i r  f reuen  uns ,  I hnen  unse re  e r l e sene  Auswah l  an  F l a schenwe inen 

p r ä sen t i e ren  zu  dü r fen .  Von  f r i s chen  We ißwe inen  übe r  vo l lmund ige 

Rotwe ine  b i s  h i n  zu  sp r i t z i gen  Rosés  –  be i  un s  f i nden  S i e 

fü r  j eden  An l a s s  den  pa s senden  Tropfen .  L a s sen  S i e  s i ch  von 

unse rem Team be ra ten  und  en tdecken  S i e  I h re  neuen  Favo r i ten . 

 

Zum Woh l !



ANTIPASTI

OLIVEN MIX		  5,00€ 		

BRUSCHETA
A

		  7,00€ 		 
fr ische Tomaten, Knoblauch, Basi l ikum, 4 Stück

MOZZARELLA DI BUFALA
G

		  11 ,00€ 		 
Kirschtomaten, ital .  Büffel-Mozzarel la, Basi l ikum

KÄSE VARIATION
D, C, G

		  12 ,00€ 		 
Goude, Mozzerel la, Weichkäse, Oliven, Weintrauben, Melone

RINDER CARPACCIO
G

		  14,00€ 		 
Carpaccio aus dem besten ital ienischem Rindfleisch, hauchdünn 
geschnitten, serviert mit gehobeltem Parmesan Käse und Rucola



SALAD

KLEINER SALAT		  6,00€ 
Kleiner gemischter Salat

MISTA
G, C, J

		  11 ,00€ 
Großer gemischter Salat mit gehobelten Parmesan

SALAT MIT HÄHNCHENSTREIFEN
C, G, J

		  14,00€ 
Großer bunter Salattel ler mit Hähnchenstreifen

PAPI SALAD
B, A, G, C, J

		  19,00€ 
Frühlingssalat mit Black Tiger Garnelen (3 Stück) 
und Knoblauch Baguette

ITALY
G, C, D, J

		  14,00€ 
Großer bunter Salattel ler mit Käse, Oliven, Ei , 
Schinken und Thunfisch



SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
A

		  12 ,00€ 
Olivenöl, Knoblauch & Peperoncino		

SPAGHETTI CARBONARA
A, C, G

		  13,00€ 		 
Eigelb, Speck, Parmesan

SPAGHETTI BOLOGNESE
A, I ,  G

		  13,50€ 		 
mit Rinderhackf leisch

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE
A, N, B, D

		  18,00€ 		 
mit Meeresfrüchten, Tomaten, Knoblauch & Petersi l ie

FETTUCCINE MIT GARNELEN
A, B

		  18,50€ 		 
Mit Garnelen, Kirschtomaten, Knoblauch & Rucola

FETTUCCINE AL SALMONE
A, D, G

		  17,00€ 		 
Lachsfi let in einer Sahnesoße

FETTUCCINE MIT RINDERSTREIFEN
A, G

		  18,50€ 		 
argentinisches Rinderhüft rosa tranchiert mit 
Kirschtomaten, Knoblauch, Rucola & gehobelter Parmesan

PENNE ALL’ARRABBIATA
A

		  13,00€ 		 
Tomatensoße, Chil i ,  Zwiebeln (scharf )

PASTA À LA CHEF
A, G, I ,  J

		  14,00€ 		 
Penne, Hähnchenbrust, Broccoli in Curry Sahnesoße

PASTA



MEAT

2 PAC BURGER
A, G, K

		  13,00€ 
Black Angus, mit fr ischem Salat, Zwiebeln, Tomaten & 
Gewürzgurken, dazu Pommes		

21TH STREET BURGER
A, G, K

		  14,00€ 		 
Black Angus, mit fr ischem Salat, Zwiebeln, Tomaten, 
Gewürzgurken & Burger-Cheese, dazu Pommes

PAPI’S BURGER
A, G, K

		  15,00€ 		 
Black Angus, mi fr ischem Salat, Zwiebeln, Tomaten, 
Jalapeños & Burger-Cheese, dazu Pommes

BOLOGNESE SCHNITZEL
A, C, G, I ,  J

		  18,00€ 		 
mit Hackf leischsoße und Mozzarel la überbacken 
dazu Spaghetti & Salat

GORGONZOLA SCHNITZEL
A, C, G, J

		  18,00€ 		 
mit Gorgonzola Sahnesoße dazu Pommes & Salat

PUTEN SCHNITZEL
A, C, G, J

		  18,00€ 		 
mit Pommes & Salat

SCHWEINE SCHNITZEL
A, C, G, J

		  14,50€ 		 
Mit Pommes & Salat

CEVAPCICI AUF TELLER
A, C, G, J

		  13,50€ 		 
Mit Bei lage Pommes oder Bratkartoffeln Salat

CEVAPCICI AUF TELLER GROSS
A, C, G, J

		  15,90€ 		 
Mit Bei lage Pommes oder Bratkartoffeln Salat



PIZZA

MARGHERITA
A, G

		  9,00€ 
Mozzarel la, Basi l ikum		

FUNGHI FRESCHI
A, G

		  11 ,00€ 		 
Mozzarel la, fr ische Champignons

SALAMI
A, G, I ,  J

		  11 ,00€ 		 
Mozzarel la, Salami

PROSCIUTO E FUNGHI
A, G

		  12 ,00€ 		 
Mozzarel la, Hinterschinken, Champignons

SALAME PICCANTE
A, G, I ,  J

		  12 ,00€ 		 
Mozzarel la, scharfe Peperoni-Salami

DIAVOLA
A, G, I ,  J

		  13,00€ 		 
Mozzarel la, Peperoniwurst, Paprika, Peperoncino

CAPRICIOSA
A, G, D

		  13,00€ 		 
Mozzarel la, Schinken, Artischocken, Sardel len



PIZZA

BUFALINO
A, G, H

		  14,00€ 
Büffel Mozzarel la, Kirschtomaten, Rucola, Basi l ikumpesto		

CARCIOFI
A, G

		  13,00€ 		 
Mozzarel la, Artischocken, Spinat, Oliven, Knoblauch

TONNO
A, G, D

		  13,00€ 		 
Mozzarel la, Thunfisch, Zwiebeln

QUATTRO FORMAGGI
A, G

		  14,00€ 		 
Gorgonzola, Mozzarel la, Parmigiano, Emmentaler

CLASSIC MIX
A, G, I ,  J

		  14,00€ 		 
Mozzarel la, Schinken, Salami, Peperoniwurst, Champignons

PAPI PIZZA
A, G, D, I ,  J

		  14,00€ 		 
Mozzarel la, Thunfisch, Peperoniwurst & frische Champignons

CALZONE
A, G, I ,  J

		  14,00€ 		 
Mozzarel la, Schinken, Salami, Peperoniwurst, Champignons



TURCA
A, G

		  13,00€ 
Mozzarel la, Sucuk, & frische Champignons		

VERDURE
A, G

		  13,00€ 		 
Mozzarel la, gegri l lte Paprika, Spinat, Zucchini ,  Au-
berginen frische Champignons, Knoblauch

PARMIGIANA
A, G

		  14,00€ 		 
Mozzarel la, Aubergine, Knoblauch, Basi l ikum

CRUDO
A, G

		  15,00€ 		 
Mozzarel la, ital .  luftgetrockneter Schinken Rucola & Grana Padano

MARINARA
A, G, N, B, D

		  15,00€ 		 
Mozzarel la, Meeresfrüchte, Knoblauch, Petersi l ie

PIZZA



PINSA

PINSA SALAMI
A, G, I ,  J

		  12 ,00€ 
Mozzarel la, Salami		

PINSA BUFALA
A, G

		  14,00€ 		 
mit Büffel-Mozzarel la, Kirschtomaten, Rucola

PINSA RUCOLA E FUNGHI
A, G

		  14,00€ 		 
Mozzarel la, fr ische Champignons, Rucola & Parmesan

PINSA TONNO
A, G, D

		  13,00€ 		 
Mozzarel la, Thunfisch & Zwiebeln

PINSA VEGETARIA
A, G

		  13,00€ 		 
Mozzarel la, Paprika, Zucchini ,  Auberginen, 
fr ische Champignons, & Knoblauch

PINSA PARMA
A, G

		  16,00€ 		 
Parmaschinken, Rucola & Grana Padano

PINSA SALMONE
A, G, D

		  18,00€ 		 
Mozzarel la, Lachs, Knoblauch, Zwiebeln, Kirschtomaten & Oliven



TIRAMISU
A, C, G, H

		  12 ,00€ 
Löffelbiskuit mit Mascarpone, Amaretto & Kaffee		

TARTUFO NERO
C, G, F

		  13,00€ 		 
Schokoladen-Zabaione-Eis

PROFITEROLES
A, C, G, F

		  13,50€ 		 
Brandteig Windbeutel mit Cremefül lung und Schokoladensoße

SCHOKOLADEN - SOUFFLÉ
A, C, G, F

		  18,00€ 		 
Schokotörtchen mit f lüssigem Kern, Sahne & Vanil leeis

KUCHEN
A, C, G, F

		  18,50€ 		 
Schokotörtchen mit f lüssigem Kern, Sahne & Vanil leeis

DESSERT



ALLERGIEN

I n fo r m at i o n  ü b e r  Z u t ate n  i n  u n se re n  S p e i se n ,  d i e  A l le rg i e n  o d e r 

U n ve r t r ä g l i c h ke i te n  a u s l ö se n  k ö n n e n :

A :  G lu tenha l t i ge s  Get re ide  (We i zen ,  Roggen ,  Ge rs te ,  Ha fe r ,  D in ke l , 

K amut  ode r  Hyb r id s t ämme davon ) 

B :  K rebs t i e re  und  da raus  gewonnene  E r zeugn i s se 

C :  E i e r  und  da raus  gewonnene  E r zeugn i s se 

D :  F i s ch  und  da raus  gewonnene  E r zeugn i s se     

F :  So j abohnen  und  da raus  gewonnene  E r zeugn i s se 

G :  M i l ch  und  da raus  gewonnene  E r zeugn i s se  ( e i n sch l i eß l i ch  Lak tose )     

H :  S cha len f rüchte  (Mande ln ,  Ha se lnüs se ,  Wa lnüsse ,  Ka schunüsse , 

Pecannüsse ,  Pa ranüsse ,  P i s t a z i en ,  Macadam ia -/Queens l andnüsse )     

I :  Se l l e r i e  und  da raus  gewonnene  E r zeugn i s se 

J :  Sen f  und  da raus  gewonnene  E r zeugn i s se 

K :  Se samsamen  und  da raus  gewonnene  E r zeugn i s se 

L :  S chwefe ld iox id  und  Su l f i te  ( i n  Konzent ra t ionen  von  mehr  a l s  1 0  mg /

kg  ode r  1 0  mg / l )     

M :  Lup inen  und  da raus  gewonnene  E r zeugn i s se 

N :  We ich t i e re  und  da raus  gewonnene  E r zeugn i s se


