[ Bk / COPERTO / COVER CHARGE 1] €15

( MoHK JUBAKO )

BRI <Nk - T - 2 —e —
JUBAKO ¢ servito con zuppa di miso, assaggino del giorno, verdure sotto sale e caffe
JUBAKO is served with miso soup, today's sampler, salt pickled vegetables and coffee

¥ L¥BEEES  JUBAKO KAISEN SPECIAL €35

(Sashimi misto, gambero rosso e uova di salmone su letto di riso in jubako box /
Mixed sashimi, red shrimp and salmon roe on rice in jubako box)

MBEEER JUBAKO KAISEN €25

(Sashimi misto, gambero rosso su letto di riso in jubako box /
Mixed sashimi, and red shrimp on rice in jubako box )

FEVS O FER JUBAKO SAKE IKURA €45

(Salmone e uova di salmone su letto riso in jubako box /
Salmon and salmon roe on rice in jubako box)

BB EEFY JUBAKO UNAGI €35

(Anguilla alla griglia su letto di riso in jubako box /
Grilled eel on rice in jubako box)

MEVBIZAT—XEH €35
JUBAKO WAGYU STEAK

(Bistecca di picanha bovino giapponese {Wagyu Cat. A5) su letto di riso in
jubako box /
{Wagyu beef Cat. AS) the roast beef of top sirloin rump on rice in jubako box)

( #XE—_=R%ef£ TEISYOKU )

THR - BRIETT /NG Y e a —e — 1S
TEISHOKU ¢ servito con riso al vapore, zuppa di miso, assaggino del giomo, verdure sotto sale e caffe
TEISHOKU is served with steamed rice miso soup, today's sampler, salt pickled vegetables and coffee

ZE b NINOMIYA GOZEN €42
SV R - FF] - B - R - BZIE

(Degustazione delle specialita dello chef Ninomiya: Antipasti,

sashimi, sushi, griglia, tempura e soba

Chef Ninomiya’s specialities:
Appetizer, sashimi, sushi, grilled, tempura and soba)

V!
kil OITA GOZEN €24
DR R EBOL
(Toriten: Pollo fritto con pastella di farina Ryukyu: Misto di pesce
crudo marinato in salsa di soia e wasabi Torimeshi : Riso al vapore
con pollo, bardana, verdure e salsa di soia

Toriten: Deep fried chicken battered with flour and egg Ryukyu: Mix
of cut raw fish matinated in soy sauce Torimeshi: Seasoned rice with
chicken, burdock, vegetables and soy sauce)

HEER TEISHOKU SUSHI €25
(14pz di nigiri / 14pc of nigiri sushi)



KIFHEER TEISHOKU TEMPURA

(Tempura di Gamberi e Verdure / Tempura of Shrimps and Vegetables)

F XV ESR TEISHOKU CHICKEN NANBAN

(Pollo fritto marinato con salsa tartara /
Deep fried chicken marinated with tartar sauce)

HIE7 94 ER TEISHOKU KAKI FRIED

(Ostriche impanate fritte / Breaded deep fried oysters)

atE R TEISHOKU YAKISABA

(Sgombro alla griglia con sale / Grilled mackerel with salt)

€25

€17

€18

€16

( #A4BEx==2— CONTORNI / SIDE MENU )

szl EDAMAME €5
(Fagioli di soia bolliti / Boiled soybeans)
HBHLEE AGEDASI DOUHU €5

(Tofu fritto in brodo dashi / Deep fried tofu in dashi)

$DEHT TORINOKARAAGE (3PZ) €6

(Fritto di pollo marinato in salsa di soia e aglio /
Deep fried chicken marinated in soy sauce and garlic)

MHOIIZEMZ  TAKOWASA €8
(Polpo marinato in wasabi fresco / Octopus mixed with fresh wasabi)

b9 <HEE MOZUKUSU €6
(Alga mozuku sottaceto / Vinegar pickled mozuku alga)

RHREK RYUKYU €12

(Misto di pesce crudo marinato in salsa di soia, wasabi e zenzero grattugiato /
Mix of cut raw fish marinated in soy sauce, wasabi and grated ginger)

| 5 = SASHIMI 3 €15

(Pesce crudo misto / Raw fish mix)

FARA=2—DHOTEIUETEELIES
I contorni vanno abbinati ad altri piatti principali
The side dish is to be taken with the main dish



( BLITU-ZiZA OMUSUBI )

B3O OMUSUBI SAKE

(Polpetta di riso ripiena di salmone alla griglia avvolta in alga nori /
Rice ball filled with grilled salmon wrapped in alga nori)

BLIYF <=3 OMUSUBI TUNAMAYO

(Polpetta di riso ripiena di tonno cotto con maionese avvolta in alga nori /
Rice ball filled with grilled tuna and mayonnaise wrapped in alga nori)

B3 Ok OMUSUBI UME

(Polpetta di riso ripiena di prugna sotto sale avvolta in alga nori /
Rice ball filled with salt pickled plum wrapped in alga nori)

BLSUB»r2  OMUSUBI OKAKA

(Polpetta di riso ripiena di tonnetto essiccato grattugiato avvolta in alga nori /
Rice ball filled with bonito flakes wrapped in alga nori)

B3I UOEX OMUSUBI TAKANA

(Polpetta di riso ripiena di foglie di senape cinese sotto peperoncino
avvolta in alga nori / Rice ball filled with spicy chinese mustard
wrapped in alga nori)

EOL TORIMESHI

(Riso con pollo e verdure condita con salsa di soia / Rice with chicken and
vegetables seasoned with soy sauce)

€4

€4

€4

€4

€4

€5

( F¥-—b DOLCI / DESSERT )

W ZKE ICHIGO DAIFUKU

(Tortino di riso glutinoso con fragola e crema di fagioli azuki /
Pasted rice cake stuffed with strawberry and azuki beans paste)

OHTHIE A SV MEDETAI ZENZAI €10

(Zuppa calda di fagioli azuki con palline di riso glutinoso grigliate e taiyaki /
Hot red beans azuki soup with grilled glutinous rice balls and taiyaki)

HWRX 7477  MATCHA TIRAMASU €8

(Tiramisu al t¢ matcha in scatola MASU / Matcha tea tiramistt in MASU box)

SQRITAR KINAKO ICE €6

(Gelato alla farina di soia / Soybean flour ice cream)






