CHATEAU DE CORNEILLA

CAVALCADE souge

La famille Jonquéres d’Oriola produit des vins depuis 1485 dans la région du
Roussillon, dans le sud de la France. William Jonquéres d’Oriola vous
présente la cuvée Chateau de Corneilla «Cavalcade rouge». Berceau
historique de notre famille, ce chateau fOt bati au Xllleme siécle par les
chevaliers Templiers a Corneilla del Vercol.

Région : Roussillon

Appellation :  AOP Cétes du Roussillon Villages les Aspres

Cuvée : Chéteau de Corneilla, Cavalcade

Couleur : Rouge

Cépages : 50% Syrah, 25% Grenache Noir, 25% Mourvedre &
Terroir : Terroir des Aspres, sols argilo-caillouteux

Culture raisonnée labellisée HVE3 (Haute Valeur Environnementale)
Contenance :  75cl, 150cl

ELABORATION

C Vendanges manuelles
M Fermentation traditionnelle a basse température

Pigeage manuel et cuvaison de 6 semaines

CHATEAU DE CORNEILLA .
COTES DU ROUSSILLON VILLAGES Les AsPRES Elevage en f(t de chéne francais de 500L durant 12 mois

DEGUSTATION - COMPLEXE ET PUISSANT

Robe : Rouge intense, reflet pourpre

Nez : Fruits rouges et noirs, |égerement épicé
Bouche :  Souple et ample aux tanins soyeux, laissant place

a un univers de fruits noirs et d’épices.

SERVICE

Température de Service : 16°C

Garde : 5 a 10 ans

Accords mets et vins : Tournedos rossini, Filet mignon sauce

Grand Veneur

DISTINCTIONS

* Médaille d’Or, Concours Général Agricole de Paris
 Grand Prix d’Excellence Vinalies

* Guide Hachette

° 90 Points Robert Parker - Wine Spectator

* Top 100, London, «Coup de coeur»

CHATEAU DE CORNEILLA

GAMME CAVALCADE %

JONQUERES D’ORIOLA
VIGNOBLES




