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Vorspeisen & Salate

Rinderbriihe

mit hausgemachten MarkRlofichen
(A/B/D/F)

5,20 €

Spargelcremesuppe

mit Spargelstiicken und Sahnetupfer
(c/p)

7,10 €

Salatteller Knusperle

mit verschiedenen Saison- und
Blattsalaten, Zanderknusperle und
frittierten Garnelen umlegt

(A/B/C/D/E/F/G/H)

17,20 €

Salatteller Weltmeister 13,90 €
mit verschiedenen Saison- und Blattsalaten

und gebratenen Putenbruststreifen
(A/B/C/D/E/F)

Zum Nachtisch

Creme Caramel 5,10 €
mit Sahne garniert

(C/D/F)

Zwei Topfenknodel 7,30 €

an BrombeerkRompott, mit Haselnusseiscreme
(C/D/F)

Grieflpudding 6,90 €

an SauerRirschkompott, mit Zimteiscreme
(C/D/F)

Hauptgerichte

Schweinefilets-Topfle
mit Champignonkdpfen in Rahmsofie

dazu Hausmacher Spatzle
(A/B/C/D/E)

22,00 €

Kalbsgeschnetzeltes 20,90 €
in Rahmsofie mit Champignons

dazu Hausmacher Spatzle

(A/B/C/D/F)

Rumpsteak 29,90 €

mit Krduterbutter, dazu Pommes frites
(A/C)

LammReulenbraten 27,60 €
in feiner Sofe, mit Bohnen im Speckmantel,
dazu Kartoffelknodel

(A/B/C/D/F)

Geschnetzeltes vom Soay-Schaf 27,60 €
in feiner Sofle mit Zucchini und Paprika

dazu Hausmacher Eierspatzle
(A/B/C/D/F)

Schafer-Topf mit Kdse iiberbacken 29,30 €
Weideschafmedaillons auf Bohnengemiise,
dazu Kartoffelkroketten

(A/B/C/D/F)

Bodensee-Hechtklofichen
in feiner Krebssofe auf Blattspinat,

dazu Buttereis
(A/B/C/D/E/F/G/H)

24,90 €

Norwegisches Lachsfilet
gebraten, mit Krduterbutter
dazu Brokkoli mit Mandelbutter

(A/B/C/D/E/G/Mandeln)

24,90 €

Bodensee-Kretzerfilets
gebraten, in Mandelbutter dazu
SalzRartoffeln

(A/B/C/D/E/G/Mandeln)

26,90 €

Allergene: A: Sellerie / B: Soja / C: Milcherzeugnisse / D: Weizen-Gluten / E: Senf / F: Eier / G: Fischerzeugnisse H: Krebstier /

I: Schwefel / J: Lumpinen / K: Mandeln / L: Erdniisse / M: Weichtiere / N: Sesam / Haselnuss / Walnusskerne (1): mit Farbstoff / (2): mit
Konservierungsstoff / (4): Phosphat / (5): Ascorbinsdure / (6) Siifungsmittel




