
 

WIR MACHEN NATÜRLICH TEIG



PROBLEME
Kühlteige enthalten Zusatzstoffe und nur inaktive Hefe. Das

Backergebnis ist nicht hochwertig.  

Selbstgemachter Hefeteig ist für den Alltag zu zeitaufwendig.

Kühlteige sind vorgerformt > Das Sinnerlebnis geht verloren.

Es gibt wenige biozertifizierte Teigprodukte.



LÖSUNG  

sinnlich

aktive Hefe

fluffig-kross

Bio

nachhaltig



PRODUKT 1

Formen

Belegen & Backen

Auftauen

MHD Klassik
Pizzateig 3 Monate
wg. AKTIVER Hefe -

daher aber auch das
gute Backergebnis 



Hohe Nachfrage nach frischen und gering verarbeiteten Produkten

Bio-Boom hält an - 2021 Anstieg um 5,8%*

Herkömmliches Teigangebot liefert keine ausreichende Produktqualität

Der Absatz von TK-Pizzen ist in 10 Jahren um gut 36% gestiegen.**
*Trend zu Bio-Produkten hält an (bundesregierung.de) / **Deutsches Tiefkühlinstitut e.V. - Marktdaten (tiefkuehlkost.de)

MARKT & CHANCEN

https://www.bundesregierung.de/breg-de/suche/oeokobarometer-2020-1839636#:~:text=Gekauft%20werden%20die%20Bio-Produkte%20am%20h%C3%A4ufigsten,wenigsten%20werden%20Bio-Lebensmittel%20im%20Internet%20bestellt.&text=Gekauft%20werden%20die%20Bio-Produkte,Bio-Lebensmittel%20im%20Internet%20bestellt.&text=die%20Bio-Produkte%20am%20h%C3%A4ufigsten,wenigsten%20werden%20Bio-Lebensmittel%20im
https://www.tiefkuehlkost.de/tk-fuer-alle/aktuelles/marktdaten1


Proof of Concept mit Produkt 1

Listung bei LFS Liebing

03/2022

4,49€ UVP LEH 
1 VE à 10 Stk.

3.457,30€
Umsatz 2022

770 verkaufte Produkte



MARKETING

Bedürfnis nach Frische und Natürlichkeit

aktiv, bewusst, berufstätig, Kinder 

Social Media: Ads, Koop. Blogger

POS: Print-Werbung, Promotion

PR, Anzeigen: Artikel Hamburger Abendblatt, 

Verbraucherinnen zwischen 25 und 45 Jahren

Maßnahmen

Artikel Heimat-Echo

Endlich ein fertiger 

Pizzateig ohne Zusätze! 

Der Teig ist meinem Pizzateig

sehr ähnlich. Daher ist er 

für mich ideal. 

So lecker!

https://www.abendblatt.de/wirtschaft/article236541071/start-up-hamburger-lehrerin-die-besonderen-pizzateig-herstellt-einzelhandel-lebensmittel.html
https://www.heimatecho.de/19267/grossmutter-bernardines-pizzateig-macht-karriere/


SORTIMENT
Pizzateigvarianten, süße Hefeteige,

 Blätter- / Mürbeteige, Cookies



1,2 Milliarden

2 Mio.

20 Millionen

MARKT

1,2 Milliarden*

Insgesamt verfügbarer TK-Pizza Markt (TAM):

20 Millionen

Belieferbarer verfügbarer TK-Pizza Markt (SAM):

2 Millionen

Belieferbarer erreichbarer TK-Pizza Markt (SOM):

*s. Statista 



ERTRAGSMODELL 
Klassik Pizzateig

EK 2,89€
UVP 4,49€
(2 x 300g)

Vollkornpizzateig

EK 2,75€
UVP 4,29€
(2 x 300g)

Protein Pizzateig

EK 5,99€
UVP 8,99€
(2 x 300g)

Choc Chip Cookies

EK 3,45€
UVP 5,49€ 

(6 x 30g)

Burgerbrötchen

EK 4,99€
UVP 7,99€
(4 x 125g)

LEH EK 

1000 Stk. 
2.890€ 2.750€ 5.999€ 3.450€ 4.990€

LEH Umsatz

1000 Stk. 
4.490€ 4.290€ 8.999€ 5.490€ 7.990€

LEH Marge per

Produkt
35,63% 35,90% 33,37% 36,43% 37,55%



Cordula Schüch, 41, verheiratet, 2

Kinder, Lehrerin und

Ganztagskoordinatorin 

Ziele: Vertriebskanäle ausbauen,

Investor:innen gewinnen

CORDULA - Gründerin



WERDE TEIL EINES NATÜRLICHEN ERFOLGS
 Wir freuen uns über Ihr Interesse unter

Herzteig- Cordula Schüch e.K.

Wohldorfer Damm 85 a

22395 Hamburg

Tel.: 0176/23841114

Mail: cordula.schuech@herzteig.de


