Hatzlich wellkumme...

Jet zo miiffele......

Hausgemachte Tagessuppe 7,80
Kasewiirfel & griechische Oliven 9,50
Aioli, Focaccia

Albondigas Fleischbillchen 9,80
In pikanter Tomatensauce, Brot, Aioli
Kleinigkeiten-Teller 19,80

Mit Albondigas, Arancini, Kasewiirfeln,
Krauter-Kartoffelchen, Oliven, Aioli und Brot

Gemiise aus dem Bambusdampfer

SiiBes....

Stetig wechselnde Leckereien
In unserer Kuchentheke

Mokka-Halbgefrorenes 7,80
Hausgemacht

Tiramisu im Glas 6,50

Lemon Crush 9,50
Zitroneneis in der Zitrone &
Torta della Nonna

Créme Brillée 6,50€
mit caramelisiertem Zucker

Brokkoli, neue Kartoffeln, Blumenkohl, Karotten, Zucchini, Kaiserschoten,
Bohnen, Kohlrabi, Paprika und Champignons im Bambuskorb serviert
Dazu hausgemachte, vegane Asia-Remoulade und gerostetem Focaccia

Mega-Currywurst 200g 16,90
Mit wiirziger Currysauce und crunchy Fritten, Salatgarnitur

Ravioli gefiillt mit grilnem Spargelmousse 19,50
mit Barlauch-Beurre-Blanc, Friihlingslauch

Garganelli mit weiBer Kalbs-Bolognaise 19,50
Lauchzwiebeln und Kirschtomaten

Gegrillte Bratwurst mit geschmelzten Zwiebeln 15,50
mit Kartoffelpiiree & Lauchzwiebeln, Salatbouquet

Sommersalat mit gegrillter Hihnchenbrust und Granatapfelkernen 17,50
Tomaten, Gurken und Balsamico Dressing

Angus-Beef Cheeseburger & crunchy Fritten 18,50
180g feinstes Angus-Beef Rindfleisch, zarter Brioche, Cheddar,

Tomate & rote Zwiebeln & Salatgarnitur

Cheeseburger alternativ mit Kase-Bulgur-Patty 18,50
Ofenkartoffel mit Krauterquark 14,50
Und gegrilltem Gemiise, Salatgarnitur

Fritten con Carne 16,80
Hausgemachtes Chili con Carne auf crunchy Fritten und Sauce Hollandaise
Friihlingszwiebeln

Folienkartoffel mit gegrillten Hahnchenbruststreifen in Waldpilzrahm 17,60
Salatgarnitur & Friihlingslauch

Bio-Hdahnchenbrust Burger mit Gefliigelbacon & Fritten 17,80

Laugenbun, Cheddar, Tomate & rote Zwiebeln & Salatgarnitur
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