
 

Alle Fleischgerichte werden mit Schweizer Fleisch zubereitet.  Preise inkl. 
Ausnahmen werden deklariert. Für Allergene fragen Sie unsere Mitarbeitenden. 8.1 % MwSt 

Salate & Vorspeisen 
 
Thonsalat  17.00 
Fein mariniert mit Zwiebeln, Oliven, roten Bohnen und frischen Tomaten – 
klassisch, leicht und sättigend 
 
Melão com Gambaretti   22.00 
Süss-frische Melone mit zarten Crevetten – sommerlich, fruchtig und 
raffiniert 
 

Hörnlisalat    23.00 
Schweizer Klassiker mit Gemüsewürfeln, Ei und einem leichten 
Hausdressing. 
 
Salada Grega    25.00 
Griechischer Salat mit Feta, Oliven, Gurken, Tomaten und Zwiebeln, 
verfeinert mit Oregano und Olivenöl 
 
Vitello Tonnato   27.00 

Zart gegartes Kalbfleisch, kalt aufgeschnitten und serviert mit einer feinen 
Thunfisch-Kapern-Sauce – ein italienischer Klassiker, elegant und 
aromatisch. Dazu ein grosser, frisch gemischter Salat als Beilage. 
 
Roastbeef   28.00 

Rosa gebratenes Roastbeef, kalt serviert mit hausgemachter Tartarsauce – 
leicht, würzig und perfekt für warme Tage. Dazu servieren wir knusprige 
Pommes frites 
 

Hauptgerichte 
 

Fitness-Teller mit Poulet    27.00 
Saisonale Salate, serviert mit zarter Pouletbrust vom Grill. 
 
Fitness-Teller mit Rind    31.00 
Frischer Salatteller mit feinen Rindspaillard – ausgewogen und sättigend. 
 
Gamberoni alla Griglia & Rucola   36.00 

 Gegrillte Crevetten auf Rucola mit Cherrytomaten und Balsamico-Sauce –             
mediterran und aromatisch.   
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