
UNE RECETTE DE @L.ATELIER.DES.PAPILLES 

80g d'huile de noisette
90g cassonade
50g de noisettes
concassées
1 oeuf
150g de farine
½ sachet de levure
1 pincée de sel
50g de pépites de
chocolat

Mélanger la cassonade et l'huile puis ajouter l'oeuf.
Ajouter la farine avec la levure, le sel, les noisettes
concassées et les pépites de chocolat.
Bien mélanger et former une boule de pâte. Placer au
frais pendant une heure.
Préchauffer le four a 180°.
Former une dizaine de boules de pâte, les déposer en les
espaçant sur une plaque de cuisson.
Cuire 10 minutes a 180°


