
 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Küchenverantwortli-

chen. Die oben aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert. 
 

Menüplan 
 

07. - 13. April 2025 
 
 

 
 
 

 
 

 

 
 
 

 
 

 Tagessuppe Mittagessen 

 

Linsencrèmesuppe  
⎯ 
Rohkostsalat   

Paniertes Gemüseschnitzel an Blumenkohlgratin 

mit Rosmarin Bratkartoffeln  
⎯ 
Griessflan mit Erdbeersauce  

 

Petersiliencrèmesuppe  
⎯ 
Grüner Salat  

Poulet Frikassée in Estragonsauce 

mit Spargeln und Champignons,  

dazu Gemüse-Pilawreis   
⎯ 
Hauscake  

 

Landfrauensuppe  
⎯ 
Randensalat    

Kalbsrahmgulasch  

mit Käseknöpfli und Vichy Karotten  
⎯ 
Caramelflan  

 

Fleischbrühe mit 

Backerbsen und Sherry   
⎯ 
Tomatensalat   

Fleischvogel in Senfjus mit  

Bohnengemüse und Kartoffelgratin    
⎯ 
Fruchtsalat  

 

Spargelcrèmesuppe  
⎯ 
Gekochter Fenchelsalat  

Fischstäbli (Alaska Seelachs)  

mit Tartar Sauce, Rahmspinat und Salzkartoffeln 

oder  

Pouletbrust mit gleichen Beilagen    
⎯ 
 Quarkcrème   

 

 

Zwiebelsuppe  
⎯ 
Endiviensalat  

Schweinsgeschnetzeltes in  

Apfel-Calvadossauce mit Teigwaren 

und Ofentomate   
⎯ 
Patisserie  

 

Süssmaiscrèmesuppe  
⎯ 
Selleriesalat   

Rindsschmorbraten, Rotweinsauce 

Kartoffel-Kroketten 

Spargeln mit Sauce Hollandaise  
⎯ 
Schokoladenmousse  
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Deklaration Fleisch und Fisch Rind (CH), Entrecôte, Rindshuft, Filet (Süd-

amerika*, Kalb (CH), Schwein (CH), Geflügel (CH), Lamm (CH, Neuseeland*, 

Australien*), Wild (CH, Österreich), Wurst, Wurstwaren, Salami, Schinken (CH, 

Italien), Eier und Eierprodukte (CH). Gerne informieren Sie unsere Mitarbeiter 

über das Fanggebiet unseres Fischangebots. 

Allergien Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Informationen 

über Allergene in den einzelnen Gerichten. 

* Kann mit Hormonen, Antibiotika und oder anderen antimikrobiellen Leis-

tungsförderern erzeugt worden sein. 

 

 
 


