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Speisen /| ZGG

Liebe Giste!

Wir begriilen Euch ganz herzlich und freuen uns auch, Euch mit unserer Idee von Essen & Trinken zu

tberzeugen und mit Euch neue Freundinnen & Freunde zu gewinnen.

In der Kiiche machen wir das meiste selbst, manches zusammen mit guten Freunden und dabei immer
alles ganz frisch. Die allermeisten Lebensmittel kommen aus der unmittelbaren Gegend, bzw. méglichst
aus unserer Region. Uns geht es dabei nicht um vordergriindige Political Cotrectness, sondern in erster
Linie um den Spaf3 an der Arbeit und am verantwortungsvollen Umgang mit Tieren, Produkten und
Lebensmitteln.

Wir wiinschen Euch ganz viel Vergniigen und besonders viel Spaf3. Im Namen des Teams freuen sich

{iber Euren Besuch Saskia & Isabell, Patrick & Dustin

Trinkt!

*Hausgemachte Sangria Glas 0,151 6,90 € | Karaffe 0,751 23,90 €
*Garden Smash — Jos. Garden Kriuterlikor, Minze, Zitrone 8,90 €
*Americano — Campari, Rosé Vermouth, Sodawasser & Orange 8,90 €
*Passoa Sour — Passoa, Zitrone, Maracuja, Minze 8,50 €
*Wermut Tonic — Riesling Wermut, dry Tonic, Zitrone 8,50 €
...& Alkoholfreies

*Johannisbeer-Gin-Tonic — mit Tanqueray Gin 0,0% 7,50 €
*Negroni — VeneZero, Martini Vibrante, 0,0% Gin 8,50 €
Aktionswein

Niepoort x Portoalegre | Alentejo | Portugal

%2021 Sempar Branco 0,151 6,90€ | Fl 29,50€

Dirk Niepoort, das kreative Genie des portugiesischen Weinbaus, bringt frischen Wind aus dem
Alentejo! Mit seinem neuen Projekt Sempar — portugiesisch fir ,,einzigartig” — zaubert er elegante
Weine, die Sonne und Bergkiihle perfekt vereinen. Der weile Sempar Branco begeistert mit Frische,
Zitrusnoten und feinem Steinobst — ein echter Charakterwein aus alten Rebsorten, gewachsen auf

Schiefer und Granit. Einfach einzigartig, einfach Sempar!



Zehn sind geladen, zwanzig gekommen,
giel3 Wasser zur Suppe, heil} alle
willkommen.

Die Kiiche empfiehlt:

Zuerst. e

*Kartoffelcremestuppchen mit ausgelassenem Speck, Sauerrahm &
Croutons 8,90 €

*Mirbeteig-T6rtchen mit gebackener Rote Bete, Ziegenkise, Kriuter-Pesto
& Wildkrautern -vegetarisch- 14,80 €

...danach

*Vegane Cevapcici mit Djuvec-Reis, Gurkensalat, Fladenbrot & Knobi-
Joghurt 19,80 €

*Fisch-Klopse "Konigsberger-Art” mit Kartoffelstampf,
Kapern-Weillwein-So3e & Gurkensalat 23,80 €

*Rahmgeschnetzeltes von Schweinefilet & Pilzen auf Kartoffelplitzchen,
dazu ein kleiner Salat 23,80 €



Vorspeisen & kleine Gerichte

*Salat der Saison ,,Zum Grinen Gaul®

mit Mohre, Rotkraut, Sellerie, Bete, Bohnen & Backensholzer Deichkise -
wahlweise mit Joghurt-SalatsoB3e oder Essig & Ol

klein 12,80 € // grol 20,80 €

> gerne auf Wunsch mit:

*gekrauterten Maishdhnchen-Filetstreifen + 6,80 €

*Planted.Chicken + 6,80 €

*Gemiise Tatar mit Bio Eigelb, dazu gerdstetes Brot & eingelegtes Gemdtise
(vegetatisch, auch vegan moglich)...12,80 € // grofl 20,80 €
> gerne auf Wunsch mit Bratkartoffeln + 4,50 €

*Rindertatar ,klassisch* angemacht mit Bio Eigelb, Kriutern,
dazu gerostetes Brot & eingelegtes Gemiise...16,50 € // gro3 22,80 €
> gerne auf Wunsch mit Bratkartoffeln + 4,50 €

*Gebackene Kartoffelplatzchen mit Wildkrdutersalat
& Meerrettichcreme mit wahlweise:

*hausgebeiztem Lachs

oder

*rosa gebratenem Roastbeef vom Simmentaler Rind
(als Vorspeise / als Hauptgang) 15,80 € / 22,80 €

*Hausgemachte geschmelzte Schwabische ,Herrgottsbescheil3erle
mit Kartoffelsalat & Schmorzwiebeln

gefillt mit Kalbfleisch oder vegetarisch geftllt mit Pilzen

als Vorspeise 15,00 € // gro3 mit gemischtem Salat 22,80 €



Hauptspeisen

*Semmelknodel, zubereitet mit Spinat und Kise,
serviert in cremiger Bergkisesauce & dazu ein kleiner gemischter Salat
-vegetarisch- 19,90 €

*Pikantes Sellerie-Steak mit Spargel-Broccoli, Hirse,
grinen Sojabohnen & Gemuse-Jus — vegan- 21,80 €

*Klassischer Heringsstipp mit gebuttertem Schwarzbrot,
Pellkartoffeln & Salat 19,80 €

*Griner Gaul ,,Maultaschen-Burger® im Laugen Brioche-Brotchen mit
Bergkise, Schmorzwiebeln, Kraut & Gurkensalat (vegi moglich) 19,80 €

*Gegrillte Schweinshaxe mit SchmorsoB3e, Kartoffel-Stampf
mit Senf, Estragon & Krautsalat 24,80€
(Etwas lingere Zubereitungszeit, ca. 25-30 Minuten)

*Deftige Ochsenfetzen vom Simmentaler Rind in Schmorsof3e
mit Réstzwiebeln, Bratkartoffeln & Salat 28,80 €

Nachspeisen

*Marinierte Beeren mit Vanillecrumble & Kaffeecreme 9,80 €
*Schokoladen-Windbeutel mit Erdbeeren und Vanilleeis 9,80 €
*Vanilleeis mit MaracujasoB3e und Erdbeeren -vegan- 9,80 €

*Kaseauswahl 15,90 €



