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Liebe Gäste! 

Wir begrüßen Euch ganz herzlich und freuen uns auch, Euch mit unserer Idee von Essen & Trinken zu 

überzeugen und mit Euch neue Freundinnen & Freunde zu gewinnen.  

In der Küche machen wir das meiste selbst, manches zusammen mit guten Freunden und dabei immer 

alles ganz frisch. Die allermeisten Lebensmittel kommen aus der unmittelbaren Gegend, bzw. möglichst 

aus unserer Region. Uns geht es dabei nicht um vordergründige Political Correctness, sondern in erster 

Linie um den Spaß an der Arbeit und am verantwortungsvollen Umgang mit Tieren, Produkten und 

Lebensmitteln.  

Wir wünschen Euch ganz viel Vergnügen und besonders viel Spaß. Im Namen des Teams freuen sich 

über Euren Besuch Saskia & Isabell, Patrick & Dustin 

Trinkt! 

*Hausgemachte Sangria  Glas 0,15l 6,90 € | Karaffe 0,75l 23,90 €  

*Garden Smash – Jos. Garden Kräuterlikör, Minze, Zitrone 8,90 € 

*Americano – Campari, Rosé Vermouth, Sodawasser & Orange 8,90 € 

*Passoa Sour – Passoa, Zitrone, Maracuja, Minze       8,50 € 

*Wermut Tonic – Riesling Wermut, dry Tonic, Zitrone  8,50 € 

 

…& Alkoholfreies 

*Johannisbeer-Gin-Tonic – mit Tanqueray Gin 0,0%   7,50 € 

*Negroni – VeneZero, Martini Vibrante, 0,0% Gin 8,50 € 

*Andechser Helles (non alc.) 0,25l frisch gezapft vom Fass! 3,30 € 

Aktionswein 

Niepoort x Portoalegre | Alentejo | Portugal 

*2021 Sempar Branco 0,15l  6,90€ |     Fl. 29,50€ 

Dirk Niepoort, das kreative Genie des portugiesischen Weinbaus, bringt frischen Wind aus dem 

Alentejo! Mit seinem neuen Projekt Sempar – portugiesisch für „einzigartig“ – zaubert er elegante 

Weine, die Sonne und Bergkühle perfekt vereinen. Der weiße Sempar Branco begeistert mit Frische, 

Zitrusnoten und feinem Steinobst – ein echter Charakterwein aus alten Rebsorten, gewachsen auf 

Schiefer und Granit. Einfach einzigartig, einfach Sempar!  
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Zehn sind geladen, zwanzig gekommen, 
gieß Wasser zur Suppe, heiß alle 
willkommen. 

 

Die Küche empfiehlt: 

zuerst... 
 
*Paprikacremesüppchen mit gerösteten Kichererbsen & Klecks Schmand 

8,90 € 

*Pikante Bulgurbällchen mit Romanasalat, Granatapfel und 

Zitronenvinaigrette -vegetarisch-   14,80 € 

…danach 
 
*Gefüllte Zwiebeln mit Linsen, Kräutern und getrockneten Tomaten auf 

Selleriepüree -vegetarisch-   19,80 € 

*Matjes nach Hausfrauenart mit Pellkartoffeln & Apfel-Zwiebel Schmand 

dazu kleiner gemischter Salat   21,80 € 

*Paniertes Kotelett vom Duroc Schwein mit Rahm-Pfifferlingen & 

Kartoffel-Plätzchen, dazu kleiner gemischter Salat   23,80 € 

…süß 
 
*Marinierte Quarkstrudel mit Vanillesoße und glasierten Pfirsichen   9,80 €  
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Vorspeisen & kleine Gerichte 

*Salat der Saison „Zum Grünen Gaul“ 

mit Möhre, Rotkraut, Sellerie, Bete, Bohnen & Backensholzer Deichkäse -

wahlweise mit Joghurt-Salatsoße oder Essig & Öl  

klein   12,80 € // groß   20,80 € 

> gerne auf Wunsch mit:  

*gekräuterten Maishähnchen-Filetstreifen +   6,80 € 

*Planted.Chicken +   6,80 € 

*Gemüse Tatar mit Bio Eigelb, dazu geröstetes Brot & eingelegtes Gemüse  

(vegetarisch, auch vegan möglich)…12,80 € // groß   20,80 € 

> gerne auf Wunsch mit Bratkartoffeln +   4,50 € 

*Rindertatar „klassisch“ angemacht mit Bio Eigelb, Kräutern,  

dazu geröstetes Brot & eingelegtes Gemüse…16,50 € // groß   22,80 €  

> gerne auf Wunsch mit Bratkartoffeln +   4,50 € 

*Gebackene Kartoffelplätzchen mit Wildkräutersalat  

& Meerrettichcreme mit wahlweise: 

*hausgebeiztem Lachs  

oder 

*rosa gebratenem Roastbeef vom Simmentaler Rind  

(als Vorspeise / als Hauptgang)   15,80 € / 22,80 € 

*Hausgemachte geschmelzte Schwäbische ‚Herrgottsbescheißerle‘ 

mit Kartoffelsalat & Schmorzwiebeln  

gefüllt mit Kalbfleisch oder vegetarisch gefüllt mit Pilzen  

als Vorspeise   15,00 € // groß mit gemischtem Salat   22,80 € 
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Hauptspeisen 

*Semmelknödel, zubereitet mit Spinat und Käse,  

serviert in cremiger Bergkäsesauce & dazu ein kleiner gemischter Salat 

-vegetarisch-   19,90 € 

*Vegane Gemüsebowl mit Inka-Reis & Planted Chicken, 

Stangenbrokkoli, Kichererbsen, Gurken, 

eingelegten Bohnen   21,80 € 

*Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Rahmsauerkraut & Kartoffel-

Stampf, dazu ein kleiner gemischter Salat   24,80€ 

*Grüner Gaul-Hot Dog 

Krokette von der Entenkeule im Brioche-Brötchen mit Rotkrautsalat, Mais, 

Schmorzwiebel & Käsesoße   19,80 € 

*Dreierlei vom Schwein: Kasseler, Bulette & Krakauer mit Möhren-

Durcheinander & Honig-Senf-Soße 

dazu ein kleiner gemischter Salat   24,80 

*Deftige Ochsenfetzen vom Simmentaler Rind in Schmorsoße  

mit Röstzwiebeln, Bratkartoffeln & Salat   28,80 € 

Nachspeisen 

*Zitronen-Tartes mit Baiser und Himbeere   9,80 € 

*Wassermelonen-Kratzeis aufgegossen mit Sekt -vegan-   9,80 € 
gerne auch pur -ohne Sekt-   5,00 €  

*Grüner Gaul-Käseauswahl aus dem Hungerturm   19,90 € 


