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Giuseppe Giusti est la plus ancienne vinaigrerie d'ltalie. Il y a plus de 400 ans, la famille Giusti fondait I'Acetaia
Giusti a Modéne - le nom Giusti fut mentionné pour la premiére fois dans le registre des maitres de charcuterie et
de produits alimentaires du duc Cesare d'Este en 1605. A partir de ce moment commence une histoire unique,
caractérisée par une passion pour la perfection et la tradition.

GIUSTI AIGRE-DOUX-BLANC

Excellent équilibre aigre-doux, délicat,
versatile, au goiit rafraichissant et
équilibré, des notes douces, délicates et
fruitées, avec une bouche florale et

notes agrumes.
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Le condiment aigre-doux blanc Giusti repose sur le pressage doux des raisins Trebbiano, dont le jus est particulierement sucreé. Il
est ensuite mélangé a des vinaigres de vin blanc de haute qualité, puis affiné en barriques de chéne francais et de fréne. Cette
méthode conserve les arbmes plus fruités et floraux du cépage pour composer un condiment tres moelleux grace au contraste

entre la faible acidité et les notes sucrées de fruits jaunes et d'agrumes seches.

ik




EPI C‘U‘R E
_,)/"W &« (ff‘nr;fm’kxju.‘.h‘ﬁ’}Uurff’ f’f'nfp;t'mh‘ du soled, de la terre,

HUILES & VINAIGRES D'’EXCEPTION

et du savorr-faire »

%}Méé

Giuseppe Giusti est la plus ancienne vinaigrerie d'ltalie. Il y a plus de 400 ans, la famille Giusti fondait I'Acetaia
Giusti a Modéne - le nom Giusti fut mentionné pour la premiére fois dans le registre des maitres de charcuterie et
de produits alimentaires du duc Cesare d'Este en 1605. A partir de ce moment commence une histoire unique,
caractérisée par une passion pour la perfection et la tradition.

GIUSTI CREME BALSAMIQUE DE GIUSTI VINAIGRE BALSAMIQUE DE

MODENE MODENE 2 MEDAILLES D'OR (8
ans)

Une réduction onctueuse et délicate, Frais et fruité bonne densité notes de

riche en notes boisées et épicées. Ses fruits mirs, de réglisse et de poivre noir,

arémes complexes rappellent la a utiliser cuit ou directement cru.

confiture de prunes, les fruits rouges, le

miel et la vanille.
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. SIUSEPPE GIUSTI ruits rouges se melent a des notes de
MODENA miel et de vanille pour former un élixir
ACETO BALSAMICO intensément dense et sucré.
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Il s’agit du produit le plus polyvalent de la collection, dense et équilibre, parfait en accompagnement cru de myriades de plats,

sucrés et salés.
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Depuis la fin du XVIlle siécle, la famille Leonardi se consacre a I'art du balsamique traditionnel. Tout est produit
dans leur domaine de Magreta, prés de Modéne, sans apport extérieur.

Les modts de raisins Trebbiano et Lambrusco sont cuits lentement, puis vieillis de longues années dans des
batteries de fats de bois différents (chéne, cerisier, marier, chataignier, genévrier, fréne...).

maed, em‘/le5a/1/a4’/z-/m’/w ancestial et amowt d ba tetvee. »

LEONARDI CONDIMENT LEONARDI CREME BALSAMIQUE «
BALSAMIQUE BLANC NATURELLE »

Condiment aigre-doux ambré obtenu Cette creme est obtenue & partir du

a partir de moiit de raisins blancs moit de raisins typiques de Modéne,

acétifié et affiné en barriques de bois concentré et habilement mélangé & du

de Chéne-Rouvre Condiment aigre- Vinaigre Balsamique de Modeéne.

doux ambré obtenu & partir de moiit de

raisins blancs acétifié et affiné en Appréciée sur les soupes, les salades, les

barriques de bois de Chéne-Rouvre. sandwiches, la charcuterie, les frites, les

grillades de viande et poisson, la pizza,

Idéal pour: salades, légumes, poisson et les fromages, les fruits, les glaces, les

fruits de mer, volaille, fromages & pate S

o T | Sans épaissisant Sans colorant, Sans

tartines apéritifs, soupes, tartares de conservateur.
viande ou poisson, salade de fruits,

marinades, cocktails...

La Maison Acetaia Leonardi est une entreprise familiale fondée en 1861, située a Magreta di Formigine, prés de Modéne, en
Emilie-Romagne. Quatre générations se sont succédé pour perfectionner I'art du vinaigre balsamique traditionnel et d’une sélection
d’huiles d’olive italiennes de prestige.
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LEONARDI VINAIGRE BALSAMIQUE LEONARDI VINAIGRE BALSAMIQUE
DE MODENE 1 MEDAILLE (2 ans) DE MODENE 2 MEDAILLES (4 ans)
Collection GRANDS CHEFS, idéal pour Collection GRANDS CHEFS, idéal pour
les salades, les crudités, les vinaigrettes, les salades, les légumes crus et cuits, la
les marinades, déglacage.. volaille, le poisson..
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LEONARDI VINAIGRE BALSAMIQUE LEONARDI VINAIGRE

BALSAMIQUE DE MODENE 6

DE MODENE 4 MEDAILLES (8 ans)
MEDAILLES (12 ans)

Collection GRANDS CHEFS, Idéal pour:

viandes et poissons crustacés, caviar,

Collection GRANDS CHEFS, Idéal pour:

les légumes en tous genres, les frites,
foie gras, tartare, fromages, salade de

fruits, glaces, yaourts, crépes, gaufres,

décorations et garnitures, .. puis a la fin

les eufs la viande, le poisson, les

fromages, les marinades...

du repas en guise de digestif.

Produite a partir d’'olives Koroneiki a la main, I'huile de Kalios se classe parmi les grands crus d’huile d’olive.
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KALIOS VINAIGRE BALSAMIQUE

Elu au concours Best Of Gourmet
sélection 2019

Cette recette grecque au petimezi est
réalisée a partir de vinaigre de raisin
vieilli 5 ans en fiit de chéne.

Y est ajouté le petimezi - moiit de

kalios /.
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raisins de Corinthe - au terme du
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processus de vieillissement afin

d'obtenir de délicieuses notes sucrées en

fin de bouche. Leger en acidité et

velouté il est sans additif (aucune trace

RECETTE GRECQUE | 25CL de caramel) ni sucre ajouté. Vous
REGETTE GRECQUE | 2ob
E‘m‘gmtﬁa\}uﬁfELHI!ENHSEEEUTEP"E'{{‘:'E[% apprécierez ses notes de fruits rouges,

miel et coing.

En cuisine, Il s'associe parfaitement aux salades, légumes rotis, viandes et poissons, ainsi qu'a notre huile d'olive cuvée 01 en
vinaigrette.

SUPER
Nice Ruluw,
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KALIOS BALSAMIQUE FIGUES

Cette recette est réalisée & partir de
moiit de figues séchées et de vinaigre
de raisin vieilli 5 ans en fiit de chéne

pour obtenir un goiit plus boisé vous

kulios apprécierez ses notes fruitées.

W v Sans additif, ni sucre ajouté le
|:) /\l g /\ Balsamique Figues est léger en acidité
By et velouté en bouche sans additif, ni

|\/| |(_) l_J |£ sucre ajouté.
FIGUES

RECETTE GRECQUE | 25 CL
R BASE DE VINATGRE BALSAMIQUE

En cuisine, il est idéal en vinaigrettes, sur vos fromages et relever vos salades. Il est également parfait pour déglacer un magret de
canard, un foie gras, une marinade de viande ou de poisson.
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KALIOS BALSAMIQUE DE GRENADE

Recette réalisée avec du vinaigre de
‘ raisin vieilli 5 ans dans des fiits de

chéne, en provenance du Péloponnése.

L]
kalios
e Le concentré de grenade provenant de
=) "‘\ la Macédoine grecque lui donne une
‘_)f/_\‘_bA saveur légére en acidité veloutée en
HPEXERLE | bouche, avec des notes délicatement
I\/”( l_J ‘:_ astringentes. Sa couleur rouge intense

(jl?l‘:NAI) |: ajoute une dimension visuelle

_ gourmande & vos plats.
RECETTE GRECQUE 1 25 CL
CONDIMENT BALSAMI)UE ALAGRENADE

Appréciez notre Balsamique Grenade en assaisonnement pour sublimer vos salades, en déglacage pour vos viandes ou vos
legumes (par exemple des endives braisées), ou méme pour apporter une légéere acidité a vos desserts, comme une paviova.
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