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500. Salat mit Bresaola(luftgetrockneter Rinderschinken),Belitzér
Spargel, Pinienkerne und Grana Padana(Kase) 15.50
505.Marinierte Lachscarpaccio mit Passionfruit Mayonese und

Belitzer Spargel 16.50

Hauptgang:
506. Tagliolini mit Flusskrebseschwadnze ,Belitzer Spargel in

Parmesan Crema 19.50

507.Pizza mit Tomaten Sauce, Fior di Latte(Mozzarella) , Lachs
,Belitzer Spargel und Burrata Crema 16.50
508.Krauter Tortellacci mit Belitzer Spargel in Kase fondue

Sauce ,Vitello Scheiben 19.50

509.Tagliatelle mit Salssicia ,Spargel , Rosmarin, Kirsch
Tomaten in Prosseco Valdo Sauce 18.50

510.Gebratene Zanderfilet mit Tiroler Speck, Belitzer Spargel
und Kartoffeln dazu Schnitlauch Sauce 26.50

511. Mailander Kalbsschnitzel mit Belitzer Spargel und
Kartoffeln Piiree , Bearnaise Sauce 27.50
512.Kalbsmedaillons mit Belitzer Spargel , Kartoffeln Piiree und ,

Bearnaise Sauce 28.50

Desserts:
513. Mango Mascarpone Mousse mit Eingelegte Erdbeeren
8.50 LL
0
Weinempfehlung 4 p r«x
Weisswein:

Grillo Sicilia , fruchtige weisswein mit Noten von M ) W{/

Exotischen fruchten
G1.0.201 7.50 -—- F1.0.751 26.50

Rotwein:

Negroamaro Primitivo Appassite aus Apulien mit noten von

dunkien Beeren.
G1.0.201 8.50 ——- FI1.0.751 28.90




