
 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere  

Küchenverantwortlichen. Die oben aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert. 
 

Menüplan / Mahlzeitendienst  
 

23. – 29. Juni 2025 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 

 
 

 Tagessuppe Mittagessen 

 

Minestrone  
⎯ 
Eisbergsalat    

Polenta-Kugeln mit  

mediterranem Grillgemüse 

und Basilikumsauce  
⎯  
Stracciatellacrème  

 

Gemüsepüreesuppe  
⎯ 
Gekochter 

Karottensalat 

«Älpler Magronen» an 

Käse-Schinkensauce mit Kartoffeln,  

Apfelmus und Reibkäse   
 ⎯  
Fruchtcocktail  

 

Kokos-Limettensuppe  
⎯ 
Blumenkohlsalat  

Poulet Oberschenkelragout  
in Süss Sauer Sauce mit Ananas-  

und Peperoniwürfeli dazu Reis   
⎯ 
Mokkaflan  

 

Bouillon mit  

Backerbsen   
⎯ 
Randensalat  

Schweinsgeschnetzeltes an  

Apfel-Calvados Sauce mit Rösti 

und Broccoli  
⎯ 
Schoggicake  

 

Linsencrèmesuppe   
⎯ 
Blattsalat   

Gebratenes Pangasiusfilet 

 (Aquakultur, Vietnam) an Currysauce  

mit Blattspinat und Salzkartoffeln  
oder  

Pouletplätzli mit gleichen Beilagen  
⎯ 
Tiramisu  

 

Süssmaiscrèmesuppe  
⎯ 
Weisskabissalat   
 

Schwinger Schüblig mit Meerrettichjus  

Käse-Risotto und grüne Bohnen 
⎯ 
Patisserie    

 

Petersilienwurzelsuppe  
⎯ 
Grüner Salat   

Kalbsschulterbraten, Pilzrahmsauce, 

Nüdeli und Sonntagsgemüse  
⎯ 
Himbeermousse  
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