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NIEDER-OLM

NIEDER-OLMER
WEISSER BURGUNDER

CHARAKTER

Anflige von Birme, Ananas sowie ausgepragte
Fruchtaromatik bei sehr feiner und eleganter Art. Unser
WeiBer Burgunder wdachst auf kalkhaltigen Béden auf
dem Nieder-Olmer Klosterberg. Flachbogenerziehung,
grine Lese und entblattern der Traubenzone tragen zur
Ertragsreduzierung und Qualitatssteigerung bei. Nach
einer Vorselektion der unreifen Trauben per Hand werden
ausschlieBlich die vollreifen Trauben mit dem Vollernter
gelesen. Das sortierte und entfrappte Lesegut wird leicht
angequetscht, um die feinen Sortenaromen aus den
Beerenhduten zu 16sen. Nach einer Maischestandzeit von
24 Stunden werden die Trauben mittels pneumatischer
Presse gekeltert. Danach findet die Garung bei maximal
20 °C im Edelstahltank statt. Die Lagerung auf der
Feinhefe ist fOr unseren WeiBen Burgunder ein
wesentlicher Bestandteil, der den Wein charakterisiert.

EMPFEHLUNG
Zu hellen Fleischgerichten und knackigen Salaten.

Weingut BischofsmUhle
Wassergasse 64

55268 Nieder-Olm
weingut-bischofsmuehle.de
info@weingut-bischofsmuehle.de

Qualitatsstufe: QbA/Ortswein
Erzeuger/Weingut: Gutsabfullung
Jahrgang: 2023

Farbe: weiss
Geschmack: frocken
Lagerf&higkeit: 2 Jahre
Trinktemperatur: 6-8°C
Alkoholgehalt: 12 % vol.
Restzucker: 4,8 g/l

SQure: 5,19/l






