Da wir fur unsere Gaste alles

a la minute zubereiten und
ausschliefdlich frische Produkte
verarbeiten, bitten wir um Ihr
Verstandnis, wenn es mal ein
Mintutchen langer dauert.

Ihr Rustica Team



Gt riinte

LIMONADE, SAFTE,
Apfelschorle 021
Apfelschorle 041
Pepsi >’ 021
Pepsi >’ 041
Pepsi zero *° 021
Pepsi zero *" 041
Mirinda SchwipSchwap ** 021
Mirinda SchwipSchwap ** 041
Seven up 021
Seven up 041
Graninisaft 021
Apfel, Orange, Mango, 041

Ananas, Banane, Kirsche,
Traube, Tomate,
Erdbeere, Johannisbeere

alle Safte auch als Schorle 041

2,70 €
470 €

250 €
450 €
250 €
450 €

250 €
450 €

250 €
450 €

290 €
490 €

4770 €

Schweppes 021
Ginger Ale ¢, Tonic, 041
Bitter Lemon ¢

Tomatensaft 021
Mineralwasser

Gerolsteiner Sprudel 0251
Gerolsteiner Sprudel 0751
Gerolsteiner naturell 0251
Gerolsteiner naturell 0751
San Pellegrino 0251

San Pellegrino 0751

290 €
470 €

190 €

260€
610 €
260€
610 €
280¢€
630 €



APERITIFE

Martini Bianco
Martini Rosso
Sherry Medium
Prosecco
Prosecco Aperol

Aperol Lemon
Spritz

Rosato Via
R.AR. mit Bitter Lemon
Zitrone, Minze

Rosato Mio
R.A.R. mit Prosecco und
Basilikumblatter

Lemon Fresh
Gin, Bitter Lemon,

Zitronensaft, Minzblatter

Hugo
Prosecco, Holundersirup,
Soda, Minze, Limette

Gt riinte

5c
5cl
5cl
10cl
021
021

021

021

021

021

350 €
350 €
350 €
300 €
650 €
690 €

690 €

690 €

690 €

690 €

Zitronen-Ingwer Spritz
mit Prosecco

Prosecco, Zitrone, Ingwer, Minze

Wildberry Lillet
Lillet, Schweppes, Beeren

Lillet Citrose
Lillet, Seven up, Zitrone, Minze

Lillet Rose Tonic
Lillet, Tonic, Orangenscheibe

Ramazzotti Rosato Bella
Rosato, Schweppes, Zitrone

Wild Time

Aperol, Weifdwein, Schweppes,
Beeren, Orangenscheibe

Gin Pink

Pink Gin, Schweppes, Beeren

Orange Fizz

Orangensaft, Johannesbeerensaft,

Zitronensaft, Soda

Wirbelwind
Kokossirup, Orangensaft,
Ananassaft, Soda

021

021

021

021

021

021

021

021

021

690 €

690 €

690 €

690 €

690 €

690 €

690 €

690 €

690 €



Gt riinte

BIERE
... vom FASS

Krombacher Pils 021
Krombacher Pils 041

Kostritzer Schwarzbier 021

Kostritzer Schwarzbier 041
Alster 021
Alster 041
Diesel 021
Diesel 041

FLASCHENBIERE

Maisels Weisse hell, 051
dunkel, alkoholfrei, kristall
Krombacher 0331
alkoholfrei

ALKOHOLFREIE
COCKTAILS

Car Driver "4
Grenadine, Erdbeer-Nektar,
Orangensaft, Bananen-Nektar

Curacao Colada "¢
Kokossirup, Blue Curacao alkoholfrei,
Sahne, Ananassaft

Wake Up

290 €
490 €

290 €
490 €

290 €
490 €

290 €
490 €

490 €

290 €

490 €

490 €

490 €

Orangensaft, Ananassaft, Mango-Nektar

Ipanema
Ginger Ale, Limette, Rohrzucker

490 €

COCKTAILS

Pina Colada "
Cremig-sufé; Ananassaft, Sahne,
Kokossirup, weifser Rum

Mango Colada "4

720 €

720 €

Tropisch-cremig; Mangosaft, weifder Rum,

Kokossirup, Sahne

Coco-Cherry "¢
Kokoslikor, naturtruber Kirsch-Nektar

Tequila Sunrise <4
Fruchtig-suf, Orangensaft,
Zitronensaft, Tequila, Grenadine

Caipirinha "<
Sauer; Lime-Juice, Cachaca,
Limette, Rohrzucker

Sex on the Beach "¢¢
Orangensaft, Mango, Ananassaft,
Cranberry, Wodka

Tropical Dream
Kokoslikor, weifder Rum, Ananassaft

Mojito Havanna
Limette, Rohrzucker, Minze, Soda

520 €

720 €

720 €

720 €

6,20 €

720 €



SPIRITUOSEN

Nordhauser Doppelkorn
Amaretto
Sambucca

Baileys
Jagermeister
Maltheser Aquavit
Fernet Branca
Amara Averna
Vecchia Romagna
Grappa

Grappa 903

Grappa

Poli di Poli Moscato
Grappa Amarone
Obstler

Haselnuss

Honig Willi
Mirabelle

Johnny Walker
Jack Daniels

Gt riinte

2l
2l
pld|
2l
2cl
2l
2l
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2l
2l
2l
4cl
4cl

300€
300€
300€
300€
300€
300€
300€
300 €
300€
300€
4,00 €
500 €

6,00 €
300€
300€
300€
300 €
700 €
700 €

KAFFEE & CO.
HFISSE GETRANKE

Kaffee®
Milchkaffee °
Cappuccino®
Latte Macchiato ®

Latte Macchiato °
mit Karamell, Haselnuss, Vanille

Espresso

Espresso Macchiato®
Espresso mit Milchschaum

Doppelter Espresso °
Heif3e Schokolade

Tee Filles (Biotee)
Schwarzer, Pfefferminz, Krauter,
Fruchte, Kamille, Griiner

280¢€
390 €
390 €
390 €
490 €

280¢€
390 €

450 €
380 €

270€



Gt riinte

FLASCHEN WEINE

WEISSWEIN 0751

Lugana - BIO-Wein Tipp

trocken

DOP, Catulliano, Pratello, Lombardei
blumige und fruchtige Noten im Bukett
und am Gaumen harmonisch,

schones Saure-Stifse-Spiel

Grillo,

trocken

‘Costadune’, DOC Sicilia,

Cantina Settesoli, Mandrarossa, Sizilien
fruchtig Aromen von Zitrusfruchten,
dezente Basilikumnoten, feingliedrig,
frisch, intensiv

3500 €

3150 €

Frizzantino
lieblich

weilder, perlender, stifder Wein
jung mit frischem Geschmack

1650 €

ROSE 0751

Bardolino Chiaretto Classico

trocken 2150 €
“Val dei Molini' DOC, Cantina Custoza, Venetien
lachsfarben, duftig, feinherbe Note,

dezente Fruchtaromen im Geschmack

ROTWEIN 0751

Primitivo di Manduria “familiane’

trocken 3500 €
DOP, amani Wines, Grottaglie, Apulien

intensiv, dunkle Frucht, Aromen von
Schwarzkirsche, gut ausbalanciert, weich

Rosso Toscano

trocken

‘Castello Toscano’, IGT, Toscana
Sangiovese/Merlot
animierendes, frisches Bukett mit roten Fruiichten
wie Sauerkirschen und schwarzen
Johannisbeeren, gut strukturiert, weicher
Korper, gut eingebundene Holzaromen,

etwas Tannin

Barbera d'Alba “Sucule’

trocken

Barbera dAsti DOC
Cascina Lo Zoccolaio, Cassano Belbo, Piemont
weiche, runde Frucht, kraftvoll, dunkle Aromatik,
komplex und wirzig, vollmundig, dicht,
nachhaltig

3150 €

3400 €

Lambrusco Puglia
lieblich

perlender Stifdwein aus Apulien

1650 €



WEISSWEIN

Soave, trocken
D.O.C.Venetien,
frisch und fruchtig

Pinot Grigio, trocken
Vallagarina, IGT Trentino

Chardonnay, trocken
Vallagarina, IGT Trentino

Frascati, halbtrocken
G.Santa Croce, IGT Latium

Frizzantino, lieblich
Trentino

Gt riinte

OFFENE WEINE

021
610 €

650 €

650 €

610 €

610 €

051

1150 €

1150 €

11,50 €

11,00 €

11,00 €

ROSE 021 051

Bardolino, trocken 610€ 1100€

D.O.C.Custoza

ROTWEIN 021 051

Primitivo di Manduria 650 € 12,00€
trocken

Denominazione di Origine Protetta

Chianti, trocken 610€ 1200¢€
Gentilesco Bonacchi Toscana

Merlot, trocken 610€ 1200¢€

Garda D.O.C.Cantinaa di Custoza

Lambrusco, lieblich 610€ 1200¢€
Vino frizzante, Donna Elisa
Dolce Frasca, stifs 610€ 1200¢€

Casa Vinicola Caldirola



Carpaccio di Carne 1630 €
Hauchdtinn geschnittenes Rinderfilet,

Rucola, Parmesan, Champignons

Vitello Tonnato 1510 €

Diinn geschnittenes Kalbsfleisch (gegart),
Thunfischsauce, Parmesan, Kapern, Rucola

Antipasti alla Rustica 1690 €
Tomate-Mozzarella, Scampis, Vitello,

Carpaccio, Bruschetta,

mediterranes Gemtuse

Antipasti a Sopresa 1510 €

Parmaschinken, Scampis,
Oliven, mediterranes Gemuise,
Tomate-Mozzarella, versch. Kasesorten

Mozzarella di Bufala 1050 €
Tomaten, Basilikum-Pesto, Rucola '°
Burrata al Tartufo 1450 €

Tomaten, Truffel-Oliven-0l,
getrocknete Tomaten, Minze,
Basilikum-Pesto, Rucola

Bruschetta Caprese' 920 €
Brotscheiben, Tomaten, Mozzarella,
Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum-Pesto

Ciabatta al Aglio 720 €
Brotscheiben, Knoblauchbutter, Krauter

Formaggio pecorino al forno
Schafskase, Knoblauch, Zwiebeln, Oliven,
Kirschtomaten aus dem Backofen,

dazu Knoblauchbaguette

1290 €

Bruschetta alla Rustica 1190 €
Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln,
Avocado, Mozzarella, Basilikum-Pesto

Formaggio di Capra '

Panierter Ziegenkase, Zwiebeln, Rucola,
Knoblauch, Kirschtomaten,
Knoblauchbaguette

1350 €

Zuppa di Pomodori 690 €
Tomatencremesuppe

Zuppa d'Aglio 790 €

Knoblauchcremesuppe

Zu den Suppen und Kkalten Vorspeisen
reichenwir IThnen Pizzabrot dazu.



Piccola insalata mista 6,00 €
Kleiner gemischter Salat

Insalata Italiana 1280 €
Gemischter Salat, Tomaten,
Gouda (gerieben), Mais, Gurken,

Thunfisch, Kochschinken, Zwiebeln

Insalata Rustica 12,80 €
Gemischter Salat, Kirschtomaten,
Gurken, Zwiebeln, Mais, Parmesan,

gerostete Kerne

Insalata Speziale 1690 €
Gemischter Salat, Tomaten, Gurken,
Mais, Zwiebeln, Hahnchenstreifen,

Pilze, gerostete Kerne

Insalata Fantasia 1790 €
Gemischter Salat, Kirschtomaten,
Mais, Gurken, Obst, Scampis, gerostete Kerne

Insalata Vegetaria 14,50 €
Gemischter Salat, Avocado,

Kirschtomaten, Gurken, Mais,

gerostete Kerne, Parmesan

Insalata Salmone 1850 €

Gemischter Salat, Lachs, Kirschtomaten,
Gurken, Mais, Zwiebeln, gerostete Kerne

Dressing nach Wahl:
Balsamiko-Vinaigrette, Joghurt-Dressing,
Mango-Dressing, Himbeer-Dressing

Zu jedem Salat reichen wir hnen Pizzabrot dazu.

Filetto di Orata al forno
Doradefilet vom Backofen
sizilianischer Art mit Rosmarinkartoffeln,
mediterranem Gemuise und Salat

2590 €

Salmone alla Rustica
Lachs im Parmesanmantel,
mediterranes Gemuise,
Rosmarinkartoffeln, Salat

2550 €

Griliata Salmone
Lachs auf Krauterseitlingen,
Knoblauchtagliatelle, Parmesan, Salat

2590 €

Gamberoni alla Grilia

Scampis (gegrillt) mit Knoblauch,
Tomaten, Zwiebeln, Krautern, Parmesan,
Knoblauchbaguette und Salat

2550 €

Gamberoni Speziale 2550 €
Scampis in Knoblauch-Tomatenrahmsauce,
Parmesan, Knoblauchbaguette, Salat



Scaloppina alla Arabiata 2290 €
Schweinefilet in Arabiata (scharf)

mit Mozzarella tiberbacken

Scaloppina ai funghi 2290 €
Schweinefilet mit Pilzrahmsauce

Filetto di manzo ai ferri 36,50 €

Gegrilltes Rinderfilet (200g) mit frischen
Krautern und Krauterbutter

Filetto di manzo Mare e Monti 3950 €
Gegrilltes Rinderfilet (200g) mit Scampis,
Pilzen, Zwiebeln und Knoblauch

Bistecca ai Ferri
Gegrilltes Rumpsteak (230g) mit frischen
Krautern und Krauterbutter

3350 €

Bistecca alla Pizzaiola 36,50 €
Gegrilltes Rumpsteak in Pizzaiola Sauce

(Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln, Kapern, Oliven)

Bistecca con Salsa

alvino rosso e Cipolle
Gegrilltes Rumpsteak in Rotweinsauce
und Zwiebeln

3650 €

Filetto di Agnello ai Ferri 3390 €
Gegrilltes Lammfilet mit Knoblauch,

frischen Krautern und Knoblauchbutter

Filetto di Agnello

in Salsa al vino rosso
Lammfilet in Rotweinsauce

3690 €

Pollo Venezia 2090 €

Hahnchenbrust in Mango-Chili-Sauce

Petti di Pollo alla Caprese 2290 €
Hahnchenbrust mit Tomaten,
Mozzarella, Zwiebeln

und Basilikum-Pesto (tiberbacken)

Saltimbocca alla Rustica 2680 €
Kalbsschnitzel mit Rostzwiebeln und

Kase tiberbacken

Saltimbocca alla Romana
Mehliertes Kalbsschnitzel mit Salbei
und Parmaschinken in Weifsweinsauce

2890 €

Cotoletta di Vitello

alla Viennese
Kalbsschnitzel Wiener Art

2390 €

Zu jedem Fleischgericht servieren wir Thnen
mediterranes Gemiise und Salat.

Als Beilage wdhlen Sie bitte zwischen:
Rosmarinkartoffeln, Backkartoffel mit
Krauterrahm, Gnocchi, Spaghetti Aglio e olio,
Knoblauchbaguettte



petser

PASTA FRESCA
SPEZIALE
FRISCHE NUDELN

8l

Tortelloni*
gefullt mit Lachs in Rucolabutter
mit Parmesan

82

Tortelloni
Gefullt mit getrockneten Tomaten und
Schafskase in Krautersauce und Parmesan

83

Gnocchi
Rote Gnocchi gefiillt mit Mascarpone in
Truffelsauce, Kirschtomaten, Rucola, Parmesan

84

Mezzelune *
gefullt mit Steinpilzen in Nussbutter,
mit Tomaten, Rucola und Parmesan

85

Gnocchi
Gefullt mit Ziegenkase und Truffel
mit Scampis in Knoblauchsauce und Parmesan

86

Combinazione * 1990 €
Verschiedene Frischnudeln in Buttersauce
mit Tomaten, Rucola und Parmesan

1790 €

1790 €

1880 €

1790 €

2130 €

PASTA
NUDELGERICHTE

89
Spaghetti alla Busara’ 1950 €

Spaghetti mit Scampis, Knoblauch, Zwiebeln,
Tomaten, Rucola und Parmesan in feiner Sauce

90

Spaghetti Frutti di Mare ’ 2050 €
Spaghetti mit Meeresfriichten

in pikanter Tomatensofde mit Parmesan

91

Tagliatelle al Salmone * 1950 €
Bandnudeln mit Lachs in Tomatenrahmsauce
92

TagliatelleTartufo Bianco * 2340 €

Bandnudeln mit Rindfleischstreifen, Zwiebeln

in Truffelsauce und Parmesan

93

Spaghetti alla Rustica 1670 €
Spaghetti mit Avocado, getrockneten Tomaten,
Knoblauch, Rucola und Parmesan
94

Spaghetti ai Pollo *

Spaghetti mit Hahnchenstreifen, Pilzen
in Kokos-Currysauce und Parmesan

1680 €
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PASTA'TRADITIONE
NUDELGERICHTE

95

Rigatoni al Arabiata***° 1150 €
Rigatoni mit Knoblauch, Zwiebeln,
scharfe Peperoni

in Tomatensauce und Parmesan

96

Spaghetti Aglio e Olio

Spaghetti mit Knoblauch, Tomaten,
Rucola und Parmesan

97 _

Spaghetti Bolognese

Spaghetti in Hackfleisch-Tomatensauce
und Parmesan

98

Spaghetti Pomodoro e Basilico 1150 €

Spaghetti in Tomatensauce mit Basilikum
und Parmesan

1030 €

1450 €

99

Spaghetti Carbonara’ 1130 €
Spaghetti mit Raucherschinken, Ei in Sahnesauce
100

Tortellini Panna Prosciutto **/
Tortellini in Schinkensahnesauce
mit Pilzen

101

Tortellini ai formaggi **°
Tortellini in Kasesahnesauce

1340 €

1530 €
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GRATINATTAL FORNO
UBERBACKENES

102

Lasagne al Forno **>°
Schichtnudeln in Bolognese-Sahnesauce,
Erbsen und mit Gouda tiberbacken

103

Lasagne al Salmone 1830 €
Schichtnudeln mit Lachs, Spinat in Tomaten-
Sahnesauce und mit Gouda tiberbacken

105

1550 €

Rigatoni al Forno**>° 1450 €
Rigatoni in Bolognese-Sahnesauce

und mit Gouda tiberbacken

106

Gratin Salmone 1850 €

Lachs mit Broccoli, Gnocchi in Tomaten-
Sahnesauce und mit Mozzarella tiberbacken

107

Gratin Rustica * 16,50 €
Hahnchenstreifen in pikanter Tomatensauce,
Gnocchi und mit Gouda tiberbacken

108

Gnocchi al Forno ¢ 1220 €
Kartoffelgnocchis in Tomaten-Sahnesauce
und mit Gouda tiberbacken




Pizza Milano' 14,00 €
Mailander Salami, Zwiebeln und Gouda

Pizza San Remo ° 1330 €
Parmaschinken, Gouda und Rucola

Pizza Peppone 12,70 €
frische Champignons, Tomaten,

Gorgonzola und Rucola

Pizza Caprese' 1080 €

Tomaten, Pesto, Basilikum und Mozzarella

Pizza di Mare ° 1690 €
Lachs, Tomaten, Spinat, Gouda und Rucola

Pizza dello Chef***° 1450 €
Salami, Schinken, frische Champignons,
Thunfisch, Artischocken und Gouda

Pizza Napoli° 1330 €

Sardelle, Zwiebeln, Knoblauch,
Oliven, Karpern und Gouda

Pizza Mista ***° 1170 €
Salami, Schinken, frische Champignons, Gouda

Pizza Salami **° 1070€
Salami, Gouda

Pizza Margarita® 870 €

Pizza Hawai **°
Schinken, Ananas, Gouda

1080 €

Pizza Tonno ° 1470 €
Thunfisch, Zwiebeln, Gouda
Pizza Marinara ° 16,50 €

Meeresfruichte, Thunfisch, Knoblauch, Gouda

Pizza Mafiosi'
Spianata (scharfe Salami), Paprika,
Zwiebeln, Oliven, Gouda

1450 €

Pizza Rustica'
Cherrytomaten, Scampis,
Knoblauch, Gouda, Rucola

1400 €

Pizza Vegetale °
Frische Champignons, Mais, Broccoli,
Paprika, Artischocken, Gouda

1300 €



petser

PIZZA

126

Forcaccia 570 €
Pizza mit Knoblauch und Oregano

127

Pizza di Gamba' 1430 €

Scampis, Avococadocreme, Kirschtomaten,
Knoblauch, Rucola, Gouda

128

Hauchdiinne Pizza'
Raucherlachs, Ricotta, frische Krauter,
Gouda

129
Hauchdiunne Pizza

Ziegenkase, Cherrytomaten, Rucola,
Krauterricotta

1300 €

1300 €

DOLCI - DESSERT

Tiramisu Classico 780€

Composizione Dolci 1620 €

Tiramisu, Panna Cotta,
Créme Brulée, Kugel Fis

Composizione Gelato 820¢€
gemischtes Eis mit Friichten und Sahne

Panna Cotta 6,80 €
mit Himbeersofde

Creme Brulée 780 €
mit Schokoladensofse

ZUSATZSTOFFE:

Speisen

1. Saurungsmittel (Zitronensaure, Milchsaure)

Geliermittel

Stabilisator

Konservierungsstoff

Antioxidationsmittel

Farbstoff

Geschmacksverstarker

. Verdickungsmittel

Getranke

a) koffeinhaltig

b) mit Farbstoff

¢) Kkonserviert mit Benzoesaure

d) mit Sustoffen Cyclamat, Aspertam
(enthalt Phenylalanin) und Acesulfam

e) chininhaltig

Allergene

Bitte beim Servicepersonal erfragen.
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