hanoi deli rathaus / schauenburger Str.49 / 20095 hamburg




$1. SUP DAU PHU / 5.50 $4. SUP XO0AI / 5.90

TOFU SOUP *'? g MANGO SOUP 2

Gemiisesuppe mit Tofu, frischen Ingwer,  Suppe mit frischen Mangostreifen, Gemiise,
Koriander und Friithlingszwiebeln Hiihnerfleisch, Koriander und Kokosmilch

$2. SUP SUA DUA / , $5. WAN TAN SOUP ' 6.50
TOM KHA SOUP 62 ’ Hackfleischbillchen (aus Hithnerfleisch
Rote Curry-Suppe mit Kokosmilch, und Garnelen) im Teigmantel, in einer
Thaikriutern und Gemiise mit feinen Brithe mit Frithlingszwiebeln,

A - Hithnchentfleisch 5.90 Koriander und frischen Champignons.

B - Garnelen 6.90
C-Tofu 8 5.90

$6. MISO TOFU * & 5.50
Sojabohnenpaste mit Tofu, Seetang und
$3. SUP MIEN / Lauchzwiebeln
GLASS NOODLE SOUP **

Glasnudelsuppe mit Koriander, Friithlings-

zwiebeln und $7. MISO SAKE 3 6.90
A - Huhnchenfleisch 5.90 Lachssuppe mit Tofu, Sojabohnenpaste,
B - Garnelen 6.90 Seetang und Lauchzwiebeln




SALAT ISALATE .roio

$8. NOM DUA CHUOT GA / 5.90
GURKE SALAT HAHNCHEN °1213
Gurkescheiben mit Zwiebeln, Chili,
Karotten, frischen Kriutern, gerosteten
Erdniissen und gekochten Hihnchen.
Verfeinert mit emem hausgemachten
Dressing

$9. NOM XO0AI /

MANGO MIX 391213

Frische Mangostreifen mit Koriander,
Minze, Karotten, Chili und Erdntssen,
serviert mit Limetten-Chili-Dressing.
Wahlweise mit:

A -Tofu €& 5.50
B - Hithnerfleisch 5.90
C - Garnelen 6.90

$10. NOM BO / 6.50
HANOI BEEF 391213

Feines Rindfleisch in diinnen Scheiben
geschnitten mit Chili, vietnamesischen
Kriautern, Erdniissen und Rostzwiebeln

S$11. NOM MIEN GA / 6.50
HANOI DELI SPECIAL 391213
Glasnudeln mit Hithnchenfleisch,
Koriander, Minze, Chili, Erdniissen.
Serviert mit Limetten-Chili-Dressing

VITAL BOWL ..croi

B1. XOAI SALAD /

MANGO BOWL 291213

Frische Mangostreifen mit Salat ,Korian-
der, Minze, Karotten, Chili und Erdniis-
sen, serviert mit hausgemachtem Dressing.
Wahlweise mit:

A - Tofu 9.50

B - Huhnerfleisch 9.90

C - Garnelen 11.90

B2. MIEN GA SALAD / 10.90
GLASNUDEL BOWL 391213

Glasnudeln mit Salat, Hithnchenfleisch,
und vietnamesischen Kriutern und
emnehausgemachten Dressing

B3. GOI DINH DUONG /

FITNESS BOWL 3291213

GrolRes frisches Mix-Salatbeet serviert mit
hausgemachtem Dressing. Wahlweise mit
A - gegrilltem Hiithnchenbrustfilet 10.90
B - gegrilltem Rindfleisch 11.50
C - gegrilltem Lachsfilet 12.90
D - gegrillten Garnelen 12.90
E - gebackenem Tofu 9.90




KHAI VI/IKLEINIGKEITEN

V1. NEM THIT RAN /
SPRINGROLLS 2491213
2 hausgemachte Frithlingsrollen (frittiert)
mit Hithnerfleisch, Morcheln, Sojaspros-
sen, Glasnudeln und Gemiise, dazu ein
hausgemachtes Dressing

V2. NEM CHAY /

BUDDHA ROLLS '3468 &
12 vegetarische Mini-Friihlingsrollen mat
Gemusefiillung. Dazu eine stiRe Chili-SoRe

\/3. GA XIEN /
CHICKEN STICKS *12
2 gegrillte HithnerfleischspieRe mit einer
hausgemachten Erdnusssoe

V4. GA CHIEN GION /
CHICKEN CRISPY '3

2 knusprige Hithnchenfleischstiicke

mit einer hausgemachten ErdnusssolRe

V5. GOl NEM CUON /
SUMMER ROLLS %1213
Reispapierrollen gefillt mit Reisnudeln,
Salat, verschiedenen viethamesischen
Kriutern und einer hausgemachten SoRe.
Wahlweise mit

A - Huhnchenfleisch
B - Rindfleisch

C - Garnelen

D -Tofu <&

V6. BO LA LOT /
SECRET LEAVES STICK

4,12

6 Lalotblitter mit Rinderhackfleischfiillung.

Dazu eme hausgemachte SoRe

V7. KHOAI LANG CHIEN /
SWEET POTATOES <&

StRkartoffel-Wedges mit Mayonnaise

4.90

\/8. TOM CHIEN COM /
GARNELEN MIT GREEN RICE '

3 gebackene Garnelen in emem
Griin-Reismantel.

V9. DIMSUM /

PRAWN DUMPLINGS '°

4 gedampfte Teigtaschen mit
Garnelenfiillung

V10. EDAMAME * <& 5.50

Japanische Soja-Bohnen mit Salz verfemert

V'11. AVOCADO CRISPY /
BOCHIEN GION €&

4 gebackene Avocado-Stiicke
knusprigem Pankomantel

V13. SO NUONG /
GRILLED SCALLOP 312
2 gegrillte Jacobsmuscheln mit emer
hausgemachten SoRe




V14. THIT NUONG HANOI / 5.90 V18. GA BOC XA / 5.50

HANOI GRILLED PORK 1312 GRILLED CHICKEN 3°

2 gegrillte Schweinenackenspiefe mit emer 2 gegrillte Hihnchenhackfleischkeulen mit

speziellen SoRe Zitronengras nach Hanoi Art. Dazu eine
hausgemachte SoRe

V15. CHA CA CHIEN / 5.50

FISH BALLS ' V19. MUC NUONG / 5.90

4 hausgemachte Fischbillchen nach GRILLED SQUID 3°

Hanoi Art. Dazu eine hausgemachte SoRe 3 gegrillte Tintenfische mit einer haus-
gemachten SoRe

V'16. DAU CHIEN COM / 5.50 V20. SO XANH NUONG / 5.90
TOFU MIT GREEN RICE ' & GRILLED MUSSEL

4 gebackene Tofuwiirfel in einem 3 gegrillte Griinschalmuscheln mit einer
Griin-Reismantel. hausgemachten SoRe

\'17. RAU GU QUA LUOG / 5.50 V21. CA HOI NUONG / 7.50
STEAMED VEGETABLES ¢ <& GRILLED SALMON ’

gedamptftes frisches Gemiise mit Gegrilltes Lachsfilet mit einer speziellen
Sesam-Salz Mango-SoRe.




HANOI SHARE-MIX

\/50. DELTA SET

- 3 Stk Lalotblitter mit Rindfleischfiillung
- 2 Stk Dimsum

- 2 Stk Sommerrollen (Hithnchenfleisch)
- StiBkartoffel-Wedges

V51. MEKONG SET

- 4 Stk Tofu in emem Griin-Reismantel.
- 4 Stk Dimsum

- 1 gegrillter Schweinenackenspiel

- StiBkartoffel-Wedges

V52. VEGI SET

- 4 Stk Tofu in emem Griin-Reismantel.

- 2 Stk Vegi-Dimsum

- 2 Stk Crispy Avocado

- 2 Stk hausgemachte vegetarische Frithlingsrollen
- Edamame

V53. AN NAM SET

- 6 Stk Lalotblitter mit Rindfleischfiillung

- 2 Stk gegrillte Hihnchenhackfleischkeulen
- 2 Stk gegrillte Schweinenackenspiele

- 2 Stk Sommerrollen (Rindfleisch)

- 1 Reis

V54. DRAGON SET

- 2 Stk Sommerrollen (Garnelen)

- 2 Stk Ebi Tempura (Garnelen im Pankomatel)
- 4 Stk Dimsum

- 4 Stk Fischbillchen

- 2 Stk hausgemachte Friithlingsrollen (Hithnchenfleisch)
- 2 Reis

\/55. PACIFIC SET

- 4 Stk Garnelen 1im Griin-Reismantel

- 4 Stk Ebi Tempura (Garnelen im Pankomatel)
- 2 Stk gegrilltes Lachshlet

- 4 Stk gegrillte Tintenfische

- 4 Stk gegrillte Griinschalmuscheln

-2 Reis







PHO & BUN

DIE VIETNAMESISCHEN REISBANDNUDELN & REISNUDELN

P1. PHO NUOC / PHO ORIGINAL (Suppe, hei8 serviert) 4112

Die traditionelle viethamesische Reisnudelsuppe in einer speziellen Gewtirzmischung.
Zubereitet mit Frithlingszwiebeln, Sojasprossen, frischem Koriander, Kardamom, Zimt
und Sternanis. Wahlweise mit:

A - Hithnerfleisch 12.50
B - Rindlfleisch 13.50
C - Tofu 11.90

D - verschiedenem Gemuse 11.90

P2. PHO TRON / PHO IN GREEN (Salat, lauwarm serviert) %1213

Vietnamesische Reisbandnudeln gemischt mit Sojasprossen, Salat, frischen vietname-
sischen Kriutern, Rostzwiebeln und Erdntissen. Wahlwelse mit:

A - Hithnerfleisch 12.50
B - Rindlfleisch 13.50
C-Tofu && 11.90

D - verschiedenem Gemuse 11.90

P3. PHO XAO / PHO ON FIRE 3% 2

Gebratene Reisbandnudeln mit frischem Gemiise und Sojasprossen. Wahlweise mit

A - Hithnerfleisch 12.90
B - Rindlfleisch 13.90
C - Tofu 12.50

D - verschiedenem Gemuse 12.50




R1. BUN NEM / HAPPY ROLLS %912 11.90
Frithlingsrollen (Hiithnchenfleischfiillung) auf Reisnudeln lauwarm serviert mit
Rostzwiebeln, Erdniissen, Salat und frischen Kriautern. Dazu Limetten-Chili-Dressing

R2. BUN THIT NUONG / BLACK AND WHITE 4° 13.50
Gegrillter Schweinenacken in einer speziellen Gewtirzmischung mit Salat, Rostzwiebeln
Erdniissen, viethamesischen Kriutern und Limetten-Chili-Dressing. Serviert mit
Reisnudeln

R3. BUN BO NAM BO / SAIGON ART **° 13.90
Gebratenes Rindfleisch auf Reisnudeln lauwarm serviert mit Salat, Sojasprossen, Knob-
lauch, frischen Krautern, Rostzwiebeln und Erdniissen. Dazu Limetten-Chili-Dressing

R4. BUN BO HUE / ROYALART >+ § J/ 12.90
Traditionelle Suppe mit Rindfleisch nach Art der Kaiserstadt HUE in Mittel-Vietnam.
Zitronengras und Chili verlethen der kriltig duftenden Suppe ithren scharfwiirzigen Ge-
schmack. Dazu werden Reisnudeln, Sojasprossen, Salat und frische Kriuter serviert.

R5. BUN CHA LA LOT / SECRET LEAVES *%1213 12.90
Das ,,Cha La Lot® besteht aus emer wiirzigen, in La-Lot Blittern eingewickelten Rind-
fleischfiillung. ,,Cha la Lot und Reisnudeln lauwarm mit eingelegtem Salat, frischen
Kriutern, Rostzwiebeln und Erdniissen. Dazu Limetten-Chili-Dressing

R6. BUN TOM NUONG / WEEKEND FEELING 3°'3 15.90
Gegrillte Garnelen und Reisnudeln lauwarm serviert mit Salat, frischen Kriutern,
Rostzwiebeln und Erdniissen. Dazu Limetten-Chili-Dressing

R7. BUN DAU / BUDDHA ON THE STREET *° && 11.50
Gebratener Tofu und Reisnudeln lauwarm serviert mit Salat , frischen Kriutern,
Rostzwiebeln und Erdniissen. Dazu ein hausgemachtes vegetarisches Dressing.

R8. BUN GA NUONG / CHICKEN SAIGON *° 13.90
Gegrilltes Hithnchenfleisch in einer speziellen Gewiirzmischung lauwarm serviert mit
Reisnudeln, Salat, frischen Kriutern, Rostzwiebeln und Erdniissen. Dazu Limetten-
Chili-Dressing.

R9. HERBST MIX *° 14.50
Gegrilltes Hithnchenfleisch, Lalot (Mixfleisch) und hausgemachten Friihlingsrollen
(Huhnchenfleischfiillung) in emer speziellen Gewtirzmischung lauwarm serviert mit
Reisnudeln, Salat, frischen Krautern, Rostzwiebeln und Erdniissen.

Dazu Limetten-Chili-Dressing.

M1. MY XAO VIETNAM /VIETNAMESE NOODLES 3+
gebratene vietnamesische Nudeln mit Gemiise und
A - Huhnerfleisch 1290 C-Tolu €8 12.50
B - Rindfleisch 13.90 D - verschiedenen Fleischsorten und Tofu 14.90




COM / REIS-GERICHTE

C1. CA HOI NUONG / SALMON BARBECUE °©% " 15.90

Grill-Lachsfilet mit verschiedenem Gemiise, DIill, verfeinert mit einer speziellen
Barbecue-Solke

»
C2. VIT THAI PAKCHOI XAO / DUCK PAK CHOI '# JV 15.90
knuspriges gebackenes Entenfleisch mit Pakchoi und frischem Gemiise. Serviert mit
hausgemachter SoRe

»
C3. VIT THAI XO0AI / MANGO IN THE ,,DUCK* "7z Jjy 15.90
knuspriges gebackenes Entenfleisch mit frischen Mangostreiffen in einer duftigen
Mango- Kokos-SoRe mit frischem Gemiise

C4. BO XAO HANH / MOM'S FAVOURITE *° " 14.90

Im Wok geschwenktes Rindfleisch, Zwiebeln, Pepperoni, Sellerie, Karotten und Pfeffer

»
C5. BO NUONG PAKCHOI / BEEF PAK CHOI =512 14.90
Gegrilltes Rindfleisch auf gebratenem Pakchol und verschiedenem Gemiise mit einer
hausgemachten SoRe

C6. BO NUONG XAO DUA / BULL DANCING * " 14.90
Gegrilltes Rindfleisch mit Ananas, frischem Sellerie, Zwiebeln, Karotten und frischem
Gemiise

C7. GA NUONG LA CHANH / GHICKEN IN TOWN * 13.90
Gegrilltes Hithnchenfleisch mit verschiedenem Gemiise, Zitronenblittern und einer
hausgemachten SoRe

2
C8. GA XA OT / CHICKEN ON FIRE *° Jy " 13.90
Gegrilltes Hithnchenfleisch mit frischem Gemiise, Pleffer, Chili, Zitronengras und
einer hausgemachten SoRe

C9. TOM NUONG / DAILY FEELING *™2 16.90
Gegrillte Garnelen mit frischen Mangostreiffen in einer duftigen Mango- Kokos-
SoRe mit frischem Gemiise

C10. COM THAI / ERDNUSS & KOKOS SPEZIALITAT 4712 ’,

Im Wok geschwenktes Gemiise mit Erdnuss- oder KokossoRe. Wahlweise mit
A - Rindfleisch 14.50 C - Hithnchen 13.90
B-Tofu € 12.50 D - Ente 15.90

L - Garnelen  16.90







HANOI DELI SPEZIALITAT

WA1. VIT NUONG SOT CAM '+ 18.90
Feine Barbarie-Intenbrust vom Grill mit hausgemachter Orangen-Sauce, dazu frisches
Gemuiise der Saison. Serviert mit Jasmin-Rels.

W2. CA HOl NUONG SOT CHANH LEOQ 812 18.90
Frischer Lachs vom Grill mit hausgemachter Maracuja-Sauce, dazu frisches Gemiise
der Saison. Serviert mit Jasmin-Reis

W3. BO LUC LAC TIEU XANH " 17.50

Im Wok geschwenktes zartes Rindfleisch mit Pfeffer, Zwiebeln, Paprika, Butter
und Zuckerbohnen. Serviert mit Jasmin-Reis

W4. DANCING PRAWNS 4712 " 19.90
gegrillte Black-Tiger-Garnelen in einer hausgemachten Thai-Kokos-Sauce mit Brokkols,
Kaiserschoten, Champignons, Paprika und asiatischen Kriautern. Serviert mit Jasmin-Reis

W5. MEKONG DUCK 47 18.90
Feine Barbarie-Entenbrust vom Grill mit {frischem Gemiise der Saison. Serviert mit
Jasmin-Reis. Wahlweise mit Mango- , Kokos- oder ErdnusssoRe.

W6. HANOI BUTTERMAKRELE SPEZIAL 19.90

Buttermakrele Filet mit frischem Gemiuise der Saison. Serviert mit Reis. Wahlweise mit
Teriyaki-SoRe oder Babecue-SoRe

W7. BUN VIT NUONG °'2 18.90
Gegrilltes Barbarie-Entenbrust in einer speziellen Gewiirzmischung mit Salat und
vietnamesischen Kriutern. Serviert mit lauwarmen Reisnudeln.

W8. MUC XAO DUA 51213 ¢ & 17.90
Gebratene Tintenfisch mut Sallerie, Karotten, Ananas, Zwiebeln, Peperoni und vietname-
sische Kriutern in hausgemachten SiilsauersoRe. Serviert mit lauwarmen Reisnudeln.

W9. THUNFISCH SPECIAL 51213 g’ ( 24.90
rill n

Medium Thunfisch-Steak vom 1t verschiedenem Gemiise in einer speziellen

hausgemachten Tomaten-SoRe. Serviert mit Reis.

W10. FLYING NOODLES "'

Vietnamesische Nudeln mit hausgemachter Erdnuss- oder KokossoRe. Dazu frisches
Gemiise der Saison. Wahlweise mit

A - gegrillter Barberie-Ente 18.90 B - Tempura-Garnelen  17.90
C- Hihnchen 16.90 D - Tofu 15.90

W11. UDON TERIYAKI 32
Gebratene UDON-Nudeln und frischem Gemiise in einer speziellen Teriyaki-SoRe.

A - Hihnchen 15.50 B - Rindfleisch 16.50







EAT LIKE A LOCAL IN VIETNAM

AB 2 PERSONEN. ALLE MENUS SERVIEREN WIR MIT REIS.

E1. MAM COM THANG LONG 32 24.90 / Person
1. Bo xao hanh / gebratens Rindfleisch mit Zwiebeln

2. Cha la lot / Lalotblitter mit Rinderhackfleischfilllung

3. Ca hoi sot ca chua / gegrilltes Lachsfilet in Tomatensolle

4. Rau cu qua / gedampftes Gemiise

5. Canh tom bau / Gemiisesuppe mit Zuccini und Garnelen

E2. MAM COM AN NAM 312 24.90 / Person
1. Ga Sa Ot/ gebratens Hahnchen mit Zitronengras "

2. Tom Xoai / gegrillte Garnelen mit Mango-SoRe

3. Dau sot ca chua / gebratenes Tofu in TomatensoRe

4. Rau cu qua / gedampftes Gemiise

5. Canh tom bau / Gemiisesuppe mit Zuccini und Garnelen




BEI ALLEN GERICHTEN BENUTZEN WIR KEIN GLUTAMAT
leicht scharf g scharf Jf y 4 vegetarisch

INHALTSSTOFEFE -

1.Weizen 2.Eier 3.S0ja 4.Geschmacksverstarker
5.Sellerie 6.Sesam 7.Milch 8.Konservierungsstoffe

9.Erdnuss 10.Koffeinhaltig 11.Aroma- und Farbstoffen
12.Fisch 13.Essig

GUTEN APPETIT
&

EINEN HERZLICHEN DANK FUR IHR BESUCH
CHAN THANH CAM ON QUY KHACH







