
  
  
  
  
 

 HERZLICH & HERZHAFT 
 MIT VIEL LEIDENSCHAFT 
  
  
  
 

 3 Gang-Menu 
 lassen Sie sich überraschen 75.00 

 * 

 4 Gang-Menu  
 lassen Sie sich überraschen 92.00 

 * 
 Weinbegleitung /3dl 28.50 

  

 Wir freuen uns, Sie zu begrüssen 
 Familie Künzli und das Adler-Team 
  
  
 warme Küche von 18.00-20.30 Uhr 

  



  
  

 VORSPEISEN 
  
  
 Blattsalat Adler 12.50 

 * 
 Frühlingssalat mit Blattspinat, Radieschen, Rucola 15.50 

 Grapefruit, Cashew Nüsse, Balsamico Dressing 

 * 
 Japanischer Pfannkuchen (mit Chinakohl) 18.50 
 Spargelsalat, Minz-Mayonnaise 

 * 
 Spargelcremesuppe 12.50 

 auf Wunsch mit gebratener Crevette 18.50 

 * 
 Kalbsmilken-Pastetli 25.00 

 frischer Spinat & rote Zwiebeln 

 * 

 Rindfleischtatar, getoastetes Hausbrot 26.00 
 grosse Portion 38.00 
  
 alle Preise incl. 8.1% MwSt. 

  



  
  

 HAUPTSPEISEN 
  
 Grüne Spargeln, Beurre Noisette 31.50 
 junge Kartoffeln & Parmesan 
 auf Wunsch mit Serrano Schinken 41.50 
 * 

 Auberginen Involtini, Weissweinschaum 32.50 

 Cous-Cous & Ratatouille 

 * 
 Sempacher Felchen, Pfeffer-Blutorangensauce 46.00 

 Süsskartoffel-Stampf, Radieschen & Brunnenkresse 

 * 
 Kalbsfilet, Morchelrahmsauce  62.00 

 Tagliarini & Grüne Spargeln 

 * 
 Bergschweinkotelette, Rotweinjus 43.50 

 Ofenkartoffeln & Gemüseallerlei  

 * 
 Lammhuft Provençale 46.00 

 Maiskroketten & Gemüseallerlei 

 * 
 Wienerschnitzel (Kalb), 45.00 

 Pommes frites & Preiselbeeren  
  
 alle Preise incl. 8.1% MwSt. 

 



 

 DESSERT 

 Tagesdessert 8.50 
 Öppis Süesses för de Gloscht 

 * 
 Mousse au Chocolat  14.00 

 Klein  9.00 

 * 
 Erbsen & Weisse Schokolade   16.50 

 * 
 Rhabarbertiramisu 13.50 

 * 
 Versuecherli 16.50 

 Trilogie aus drei kleinen Desserts 

 * 
 Dame Blanche 12.00 
 (2 Kugeln Vanilleglace, hausgemachte Schokoladensauce, Rahm) 

 * 

 Eiskaffee aufgeschlagen mit Kirsch 14.00 

 * 
 Glace: Vanille, Mocca 4.50 

 Glace hausgemacht: Sauerrahm 5.50 

 Sorbet hausgemacht: 
 Erdbeer, Schokolade, Himbeer 
 Passionsfrucht, Zitronen, Rhabarber 5.50 
 

 
 
 
 



Deklaration 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

 

Fleischdeklaration 
Wir beziehen unser Fleisch von der Metzgerei Heinzer in Moutathal 

Metzgerei Galliker Beromünster 
Aligro Emmen 

 

Herkunft 
Schwein: Schweiz 

Geflügel: Schweiz 
Lamm: Australien, Irland 

Rind: Schweiz, Irland 
Kalb: Schweiz 

 

Deklaration Fisch & Meeresfrüchte 
Unseren Fisch beziehen wir von der Fischerei Zwimpfer Sempach 

Fischerei Spielhofer Römerswil 
Bianchi Zürich 

 

Herkunft Fisch 
Schweiz 

Herkunft Crevetten 
Thailand 

 

Brot/Eier/Gemüse 
Unser Brot kommt von der Bäckerei Künzli in Nottwil 

und wird aus Schweizer Produkten hergestellt. 
Unsere Eier beziehen wir von der Familie Stofer aus Sempach. 

Wir beziehen unser Gemüse & Früchte von regionalen Bauernhöfen 

& der Firma Keller AG aus Sins. 
 


