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CAMILLE DORSEMANS

ENTREE
oeuf mollet, creme de champignons, huile de truffes et oignons frits

poireaux caramelisés et maquereau, condiment kiwi, capres et vinaigrette au citron vert

potimarron réti au miel, sauce a I’orange et au zaatar, chips de bacon, éclats de grenades

PLAT
poisson blanc au four et crolte de noix, creme de petits pois, riz de camargue

supreme de volaille au miel, mousseline de pommes de terre, noisettes grillées

confit de canard, purée de patate douce, creme de myrtilles et oignons caramélisés

FROMAGE (+12 EURQS PP)
assortiment de fromages et accompagnements

DESSERT
fondant au chocolat, fleur de sel et cacahuetes

tarte de saison aux fruits rotis, creme de mascarpone vanille, éclats de chocolat noir

mousse au chocolat, pralinés et huile d’olive




