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Thermomix®-Fact April
140 Jahre Vorwerk

Das Unternehmen kann auf eine lange Er-
folgsgeschichte zuriickblicken. Gegriindet
im Tal der Wupper als Teppichfabrik, ging
Vorwerk 1929 auch zur Produktion von
Haushaltsgeraten (Kobold Staubsauger)
Uber. Die Vorteile des ersten, leistungs-
starken Kobold Modells konnten tber
den Verkauf im Einzelhandel nicht vermit-
telt werden - die Geburtsstunde des Di-
rektvertriebs bei Vorwerk, dem sicherlich
wichtigsten Meilenstein in Vorwerks Ge-
schichte. Heute ist Vorwerk das Direkt-
vertriebsunternehmen Nummer 1 in Eu-
ropa und weltweit fihrend im Direktver-

trieb hochwertiger Haushaltsgerate

Uber die Jahre:

1883: Griindung «Barmer Teppichfabrik Vor-
werk & Co»

1909: bis dahin wurde das Produktspektrum
kontinuierlich erweitert: Von Auto-Achsen bis
hin zu Grammofon-Motoren.

1929: Geburt des Kobolds. Aus den Grammo-
fon Motor wurde ein Motor fiir Staubsauger.
Zweiter Weltkrieg: mussten «kriegswichtige
Guter» produzieren.

1971: kam die kochende multifunktionale Ki-
chenmaschine Thermomix® erstmals auf den
Markt.

1990: Erste Auslandniederlassungen.

2002: Der Thermomix® ist in der Schweiz beim
Distributor Huber-Schinder AG erhaltlich.
2019: Vorwerk Internation libernimmt die Hu-
ber-Schindler AG in der Schweiz.
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140 Jahre Vorwerk!

Unser Thermomix®
Jubilaums-Angebot
fUrdich!

JetztMixtopf TM6
zum einmaligen
Jubildumspreis
CHF 140!

Beim Kauf eines Thermomix® TM6
im Zeitraum vom 28.03.2023 bis 17.04.2023
schenken wir dir die praktische Thermomix®
Messerabdeckung Plus im Wert von CHF 39.-.

Wir feiern 140 Jahre Vorwerk und jetzt bekommst
du einen zweiten Thermomix® TMé6 Mixtopf zum
Jubildumspreisvon CHF 140.-.*
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Beim Kauf eines Thermomix® bis zum 17. April 2023 gibt es die Messerabdeckung Plus (Wert
CHF 39.-) geschenkt. Zudem hat man die Gelegenheit einen zweiten Mixtopf flr einen
Aufpreis von CHF 140.- anstatt CHF 299.- zu erwerben.

Messerabdeckung Plus: Schiitzt das Gargut bei Slow Cooking und Sous-vide-garen und
befreit sogar Kartoffeln von deren Schale.

Rezept Ideen fiir ein Ostermenii

Barlauchsuppe mit
Parmesan

Lammhiiftli mit
Bérlauchrisotto

Quinoasalat

Mangold-Kartoffel-Gemiise mit
pochierten Eiern

Bohnen-Kartoffel-Curry Warmes Schokokiichlein mit ~ Zop
Ananas

Lachs mit Krautervinaigrette und
Spargeln

Ich freue mich lber deine Nachricht.
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