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EIN REIFER

JUNGER WILDER

Wein mal drei. Hannes Sabathi keltert nicht nur zu Hause in Gamlitz
seine Weine, heuer bringt er auch den Grazer Stadtwein heraus. Und im
Vipava-Tal iibernahm er eine Genossenschaft mit 2,5 Mio. Flaschen.

Von Wermer Ringhofer

r hat Hohlen in den Wein-

berg gebuddels, st auf

Kirschbaume geklettert und

hat alles Mogliche angestellt,
was sich ein Bub eben gerade so cin-
fallen lisst. Einen cigenen Kopf hat-
1= Hannes Sabathi schon immer. Man-
che meinen, er ist eigensinnig. Er sagr,
er ist cigenstindig. Und das merke
man seinen Weinen an. Persénlich-
keiten sind das, nicht um-
sonst hat die internatio-
nale Presse Sabathi schon
vor Jahren als jungen Wil-
den bezeichnet. Jetzt, mit
38, ist r noch immer jung.
Aber schon gereift - und
er will es noch einmal wis-
sen. Heuer bringt er scinen
ersten Jahrgang vom Gra-

zer Wein auf den Marke. Und im slo-
wenischen Vipava-Tal abernahm er mix
cinem Freund die dortige Genossen-
schaft, eine Reise in aine andere Welt.

An cines musste sich Hannes Saba-

_ nen. Enst habe ich mich
| cin bisschen geschreckt,
sber ich habe mich schnell
daran gewbhnt* Noch cins
musste er lernen: Die Zeit
Denn dic lange Reifung
seiner Weine ist fiir den

Sédsteirer einer der Eckpfeiler seiner

Philosophie.

Auch die Urspriinglichkeit des Vi-
pava-Tals kommt ihm zugute. Die
iberreichliche Sonne kann das Tal im
Hochsommer geifieln, sie entlocks den
Weintrauben aber such feinste Aromen.
Und erst die Bora oder Burja, wie sie
hier genannt wird. Geschwindigkei-
ten von 215 kmvh sind keine Selwen-
heit, gleichzeitig trocknen dic Win-
de die Tauben ab und schistzen sie vor
Schidlingen und Fiulnis,

Wic cin Siidsteirer dazu kommt,
ausgerechnet in dieser fast vergessenen
Gegend o cinen Dinosaurier aus der
postkommunistischen Zeit 7u abernch-
men? Die Vorbesitzer aus der Ukraine
mussten Konkurs anmelden, da stand
die Vipava 1894 D.o.0.* zum Verkaof.

KEHLBERG 1910 und 2017. 1920 kostete <in Liter Weiiwein 1,20 Schilling. Nach iher 60 Jahren Pause wichat hier wieder Wein.
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Neuer Wein

TYPISCH fisr Haanes Sabathis sisdstcivische Weine sl die filigrane Struktor, die kiemyge Siure und dic knécherae Trackenheir.

ZWEINEUE.
Der Grazer
Cielbe Muska-
reller 2017
Gbertasche

it Aromen
vim Omngen
schalen, friscler
Siure und
Schmelz. Der
Samvignun Blanc
2017 verstutunt
Paprika, ist
wirzig uad
saltiy.

Merlot, Cabemet Sauvignon, Refosco
undl Pinot Noir reifen ebenfalls pur,
Day Vipavi-Tal lat suberdem cinige
autochthone Rehisorten, dic zwei wich-
tigsten sind Pincla und Zelen.

Die Messlate hat sich Hannes Sa-
bathi hoch gelegt. Klar, fiir das Basis-
geschilt muss er noch auf die Liter-
ware sctzen, uber er will imoer mchr
Finvellagen herausarbeiten. Am gene-
rellen Stil will er auch drehen.  Durch
die vielen Sonnenstunden schmeeken
dic Weine hier witrmer, das macht sic
aber erwas schwerfalhiger Ich werde
versuchen, ihnen wieder mehr Fri-
sche cinzuhanchen, sie unimierender,
mit mehe Saure uml wemger Alkohol
auszalauen.”

Zeidich Lissen sich alle Jobs gur ver-
hinden. Fin Blick auf den Zeitplan Fisst
aber Daucrarbeit vermuten. Die rnre
gehe im Vipava-Tal drci Wochen frither
als in der Siidsteiermark tiber die Biih-
ne. Sabathi hat also gentgend Zeir, die
“Traubien zu serarbeiten. Dann geht es
nahtlos mit der Frnce in Gamlitz wei-
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ter, Inzwischen kimmmort sich Micha-
el Blaschicz' Bruder um dea Betrieb in
Slowenien. Frither war er Bankdirekuor.
jetze ist er als Direkior der Genossen-
schaft in Vipava i llinsats,

Szenenwechsel nach Graz. Wir
stapfen gerade eine Weinriede am
Kehlherg hinauf, Steile Sache, mit
Stadtschuhen kaum zu hewiltigen.
Vor fianf Jahren vur hicr noch Urwald,
erst Michael Blaschitz, im Brotheraf
erfolgreicher Untemehmer im ‘lide-
kommunikationshereich, nahm sich
ein llerz und machte den Berg Me-
rer flr Meter wieder filr Weinanban fic
Was kaumn jernand weill: Der Kehlberg
hat eine lange Weinhauhistorie. Bereits
140 wurde Wetnbau in Graz urkund-
lich erwithnt, als Murkgraf Guother
von Sanncel dem Sritt Admont Reb-
flichen am Grazer Kehibery in Web-
ling vermachte. 1820 galy ¢ Rebfli-
chen n allen 23 Randgemcinden der
Stadt. Mehr als 190 Hekrar von Graz
waren mit Reben bepflanze, 37 davon
alleine auf dem Kehlberg,



Weine auf den Marke: Gelber Muska-
teller und Sauvignon blanc.

Warum FALTER EGO? An den ge-
rodeten Hingen fand die duflerst scl-
tene Osterluzei-Pflanze wieder thren
Lebensraum und mit ihr der noch scl-
tenere Osterluzei-Falter. Ein Zeichen
fir das dkologische Gleichgewicht am
Kehlberg. Der Falter wurde auch zam
Namensgeber fiir den Grazer Stadtwein,

sonders innige Beziehung, ,Schon als
Kind habe ich dort gespielt Der san-
- dige Schouerboden bringt leichefifhi-
ge, wiirzige Weine mit frischer Mine-
falik hervor. Den Wein lisst er mog-
lichst unbeeinflusst im Holz reifen.
v grofier Wein ohne Hole*
Gamlitz, Graz, Vipava. Warum so
Yiel? lch will mein Bewusstsein erwei-
em. Und mit 38 habe ich genug Kraft
Mt 60 hitre ich auch keinc Lust mehe,
a5 anzutun. .
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