
Chardonnay 2018
Puissant et enjôleur

Dégustation :

Œil : Légèrement jaune lumineux

Nez : Nez profond fleur de jasmin

Bouche : Volumineuse, suave, basée sur l’abricot. Finale 

tendre et rafraîchissante.

Cépages : 100% Chardonnay

Température de dégustation : 8 à 10°C

Degré d’alcool : 12% vol.

Conservation Garde : Entre 3 et 5 ans

C’est le vin des apéritifs, des 

salades composées, des plats de 

pâtes, d’un bon beurre blanc.


