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Glas frankischer Jahrgangssekt vom Weingut Wirsching 6,90
Alkoholfreier Traubensecco vom Weingut Markus Meier 3,90

now Bio Schorlen / Holunder oder Rhabarber / 0,33 | / 3,80

Resch gebratenes Spanferkelhaxerl mit Bockbiersauce,
Sauerkraut und Kartoffelknédel 18,80

Schweinebraten mit Kartoffelknddel und Beilagensalat 17,80

Gebratene regionale Bio Kalbsleber in Majoran-Sauce

mit Rostzwiebeln, Erddpfelstampf und Apfelspalten 26,80 .

Rosa gebratener Hirschwalder Rehricken I

mit TrUffeljus, buntem FrohlingsgemUse und Kartoffelkroketten 32,80 Telt Ll
Rindsroulade Hausfrauen Art mit Kartoffelknédel und Beilagensalat 23,80

Hausg'machte Kartoffelgnocchi in Bérlauchpesto geschwenkt
mit gebratenen Champignons und geriebenem Grana Padano 18,80

Schnitzel Wiener Art frisch aus der Pfanne mit Pommes und Beilagensalat 18,80

Lendchenpfandl / Medaillons vom Schweinefilet
mit Champignon-Rahmsauce, Spdatzle und Beilagensalat 23,80

Geschmorte Lammkeule in Rosmarinsauce
mit allerlei buntem Marktgemuse und Kartoffelkroketten 26,80

Zanderfilet gebraten mit Eismeer-Garnelen, Dillsauce und Kartoffelstampf 28,80

Schokoladenmousse mit Himbeeren,
Ananas und Pfirsich-Maracuja-Eis 9,80

“Franzbrotchen” mit Zimt-Zucker 2,50

Zwecks Allergenen sprechen Sie uns bitte an.
Beilagentausch = 1 € oder mehr, je nach Aufwand.




