
C H A R A K T E R
Gelbfruchtige Noten und PfirsischNuancen zeichnen
unseren BasisRiesling aus. Die Reben sind noch ziemlich
jung und stehen auf kalkhaltigen Böden. Nach einer
kurzen Maischestandzeit unter Luftabschluss wurden die
Trauben mittels einer pneumatischen Tankpresse
behutsam gepresst. Durch natürliche Sedimentation klärt
sich der Most von selbst. Der Riesling wird sehr reduktiv
und in Edelstahltanks ausgebaut. Die Gärung verläuft
langsam zur Schonung der Frucht. Nach einem
Feinhefelager von ca. sechs Monaten wird der Wein nach
einer Kieseslgurfiltration gefüllt.

E M P F E H L U N G
Zu leichten Gerichten, gedünstetem See und
Süßwasserfisch und gekochtem Fleisch mit hellen Saucen.

Qualitätsstufe: QbA/Gutswein

Erzeuger/Weingut: Gutsabfüllung

Jahrgang: 2023

Farbe: weiss

Geschmack: halbtrocken

Lagerfähigkeit: 2 Jahre

Trinktemperatur: 68° C

Alkoholgehalt: 12 % vol.

Restzucker: 10 g/l

Säure: 7,1 g/l
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