Blatterteigschnecken
mit Frischkase

schnell, einfach u. lecker
1 Pck. Blatterteig aus dem Kiihlregal

1 Pck. Frischkase (Philadelphia)
Krauter- oder Gewiirzmischung nach Wahi

Blatterteig flach auslegen
Frischkase mit Gewlrz- oder Krautermischung mischen

Auf dem Blatterteig gleichmaBig verteilen

Wie eine Bisquitrolle aufrollen und mit einem scharfen Messer
in Scheiben schneiden

Die entstandenen Schnecken flach auf ein Backblech legen und
bei 180°C 15 Min. backen.

Schmecken warm und kalt

Fir stiBe Schnecken Erdbeer- oder Ananasfrischkdse verwenden
und Schokolade oder Backgewiirze dazu.
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