
CO
CK

TA
IL Roulés d’aubergine, ricotta à la menthe et pignons de pin

Samoussa feta, chèvre, menthe & oignons rouge 
Sablé parmesan, herbes de Provence & crémeux tomate
Focaccia croustillante, dôme mozzarella, basilic et tomate verte
Gaspacho de tomates anciennes
Bouchée de légumes au chèvre, amandes & crème curry
Bouchées patate douce, chèvre & miel 
Roulé wraps d’épinards, crémeux roquette, tomate & feta 
Mini-Burger végétariens (steak de lentilles)
Cookies tomates, mozzarella & basilic
Mini quiches carotte, coco & cumin
Mini quiches épinards & chèvre 
Mini pizzas courgettes, champignons & mozzarella
Makis concombre, carotte rôtie, avocat, noisettes grillées & mayonnaise
à l’ail noir
Houmous de pois chiche à la betterave & gressins au sésame
Bouchées crackers aux graines & petit-pois, menthe, zaathar comme un
houmous 
Mini gaufres au parmesan, pesto de roquette & farandole de légumes
Makis de courgettes au chèvre
Granité de tomates vertes
Coussin de ricotta et parmesan & tartare de tomates anciennes

Ceviche de daurade, vinaigrette carotte, miso et gingembre 
Truite des Pyrénées torréfiées aux épices & sauce café 
Toast truite fumée, fromage frais au citron vert & fenouil bronze
Roulé crêpe omelette au curcuma, truite fumée, yaourt grec aux herbes
et citron vert
Brochettes de gambas marinées au poivre Sichuan & sésame
Roulés truite fumée, ricotta aux herbes, chou rouge, carotte & roquette
Tataki de thon, crème de carottes & sésame
Crab rolls
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CO
CK

TA
IL Sablé sarrasin, parmesan et lin, crème de poireaux & coppa de porc

noir Gascon
Tartelette en feuille de bricks, compoté d'oignon, jambon cru & crème
d’Ossau Iraty
Crackers aux graines, magret fumé, faisselle de chèvre, noix & pomme
Mini pitas à l’effiloché de porc, yaourt fumé & pickles
Mini Burger au bœuf 
Brochettes de poulet tandoori 
Rouleau de printemps Landais au foie gras, magret fumé & cacahuètes

Tartelettes renversées aux fraises gariguettes
Financiers au café
Madeleines chocolat & piment d’Espelette
Financiers framboise
Mini cakes au citron & pavot
Amaretti à la noisette
Mousse chocolat & praliné 
Biscuits aux noix
Verrines façon cheese-cake vanille & fraise
Mini cookies chocolat noir
Mini tartelettes aux agrumes & pavot
Verrines tiramisu 
Bouchées chocolat & noisettes (base biscuit joconde chocolat noisettes,
ganache montée noisette & noisettes caramélisées)
Bouchées chocolat / cacahuètes (base brownies, ganache montée
cacahuètes & tuile cacahuètes)
Mini crumble pomme & cannelle
Mini muffins chocolat & banane
Verrines ananas rôti aux épices & crème citron vert
Bouchées vanille & framboise (base biscuit Joconde amandes, crème
diplomate vanille et framboise fraîche)
Mini muffin sarrasin, pomme & amandes
Salade de fruits frais
Verrines mangue, coco & citron vert 
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