


LIMON
SOUR

Rezept

5cl Limoncello

3 cl frisch gepresster
Zitronensaft

2 cl Zuckersirup
1 Eiweil3

Eiswurfel

Zitronenzeste
(Dekoration)




LIMON
SOUR

Zubereitung

Eiswurfel in einen Cocktailshaker
geben

Orangenlikor, frisch gepressten
Orangensaft, Zitronensaft und
Zuckersirup hinzufugen

Shaker fest verschlieBen und
kraftig schutteln, um die Zutaten
zu vermischen und den Cocktail

zu kuhlen

Cocktail durch ein Barsieb in ein
mit Eiswurfeln gefulltes Glas
giel3en.

mit einer Orangenscheibe
garnieren



LIMONCELLO

EXCELLENT SWISS LIQUEUR

I ZITRONEN FREI VON

ZUSATZSTOFFEN AUS SIZILIEN
ENTHALT REIN NATURLICHE
INHALTSSTOFFE

HERKUNFT

ENVERWOHNTE D | "
3ﬁE'E'HEXDEE’¥E’ZFTRo‘#EN * FORDERT DIE BIODIVERSITAT
AUS SIZILIEN IN DER SCHWEIZ

GESCHMACK
ERFRISCHEND ZITRONIG,
LEICHT SUSS .  |N DER SCHWEIZ

HERGESTELLT UND ABGEFULLT

PERFEKT SERVIERT
GUT GEKUHLT ODER ALS
BASIS FUR COCKTAILS CONSUMED AS A DIGESTIVE
OR IN A COCKTAIL

ﬂ STERNENFELD LIMO

AM STAUSEE 10
SWISS MADE 4127 BIRSFELDEN
HANDCRAFTED SPIRITS VggXVAV&i:S@TSETRErI‘?EﬂNEI;IEI}EL-I;I-rlag,l-cl:|.|




