
LIMON
SOUR
Genuss



LIMON
SOUR

(Dekoration)

Rezept
5 cl Limoncello

3 cl frisch gepresster
Zitronensaft

2 cl Zuckersirup

1 Eiweiß

Eiswürfel

Zitronenzeste



LIMON
SOUR

Zubereitung
Eiswürfel in einen Cocktailshaker

geben

mit einer Orangenscheibe
garnieren

Orangenlikör, frisch gepressten
Orangensaft, Zitronensaft und

Zuckersirup hinzufügen

Shaker fest verschließen und
kräftig schütteln, um die Zutaten
zu vermischen und den Cocktail

zu kühlen

Cocktail durch ein Barsieb in ein
mit Eiswürfeln gefülltes Glas

gießen.



L I MONCELLO
EXCELLENT  SWISS  L IQUEUR

ENTHÄLT  RE IN  NATÜRL ICHE
INHALTSSTOFFE

HERGESTEL LT  UND ABGEFÜLLT
IN  DER  SCHWEIZ   

FÖRDERT  D IE  B IOD IVERS I TÄT
IN  DER  SCHWEIZ

Z I TRONEN FRE I  VON
ZUSATZSTOFFEN  AUS  S IZ I L I EN  

CONSUMED AS  A  D IGEST IVE
OR IN  A  COCKTA I L

H E R K U N F T
S O N N E N V E R W Ö H N T E  U N D
U N B E H A N D E L T E  Z I T R O N E N
A U S  S I Z I L I E N

G E S C H M A C K
E R F R I S C H E N D  Z I T R O N I G ,
L E I C H T  S Ü S S

P E R F E K T  S E R V I E R T
G U T  G E K Ü H L T  O D E R  A L S
B A S I S  F Ü R  C O C K T A I L S

SWISS MADE
HANDCRAFTED SPIRITS
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