INFORMATIONS ALLERGENES

Produits ou plats contenant des
allergénes

1
Céréales

2
Crustacés

CEufs

4
Poissons

5 6 7
Arachides | Soja | Lait | coque

8 Fruits a

Céleri

10
Moutarde

11 Graine
de sésame

12
sulfites

13
Lupin

14
Mollusques

Salade de fromage chaud

X

X X

Salade du Périgord

X

Salade du Chef

X

Salade verte

Salade de Gésiers

Terrine de Paté

Terrine de foie gras

XXX XX XXX

Omelette aux cépes

Escargots du Périgord

L'Ameéricain,Périgourdin burger

Gambas flanbées

X[ >

Soupe et le potage

Peut contenir des Allergénes

Aiguillette sauce violette

La Charcut' et son Fondant

Assiette de fromages

X[ X[ >

Moelleux au chocolat

Fromage blanc sucre/confiture

lle flottante

Café gourmand

Chantilly

XXX XXX XX <

Assaisonnement

\Vin ou Champagne

Glace : vanille,chocolat,menthe chocolat,caramel,rhum raisin

Glace : noix,pistache, noix de coco

x| X

X

Le plat, les Iégumes et le menu du jour :

Peuvent contenir des Allergénes

1 Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge avoine, épeautre, Kamut ou leurs souches hybridées) et produits a base de ces céréales
2 Crustaceés et produits a base de crustacés

3 Oeufs et produits a base d'oeufs

4 Poissons et produits a base de poissons
5 Arachides et produits a base d'arachides

6 Soja et produits a base de soja

7 Lait et produits a base de lait (y compris de lactose)
8 Fruits a coques (amandes, noisettes, noix de : cajou, pécan, macadamia, du Brésil, du Queensland, pistaches) et produits a base de ces fruits

9 Céleri et produits a base de céleri

10 Moutarde et produits a base de moutarde
11Graine de sésame et produits a base de graines de sésame
12 Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/Kg ou 10 mg/l (exprimés en so2)

13 Lupin et produits a base de lupin

14 Mollusques et produits a base de mollusques
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