
Spezialitäten des Hauses

 

1.  Lachssteak mit Brokkoli und Ingwer-Orangensauce, dazu Nudeln  16,90€ 

 (C,D) 

 

 

2. Rinderfiletsteak mit rotem Currygemüse, dazu Süßkartoffeln 🌶️ 21,90€ 

 (A,L)  

 

 

3. Knusprige Bio-Rindfleischpfanne mit frischem Gemüse, dazu Jasminreis 🌶️ 17,90€ 

 (A,F) 

 

 

4. Jakobsmuscheln vom Grill mit Zuckerschoten und Kokos-Basilikumsauce, dazu Nudeln  21,90€ 

 (A,C,R) 

 

 

5. Chili-Kräuterforelle mit Brokkoli und gebratenen Nudeln 🌶️ 18,50€ 

 (A,C,D,M) 

 

 

6. Hühnerfiletwürfel vom Grill mit Ananas und Mangosauce, 16,20€ 

 dazu Jasminreis (A,L) 

 

 

7. Garnelenspießchen (ohne Schale) auf Wokgemüse mit Knoblauchsauce                             20,20€ 

auf der Gusseisenpfanne, dazu Nudeln (A,B,C,F,H)  

 

 

8. Rinderfiletwürfel vom Teppan mit Brokkoli, Zwiebeln und Tomaten, dazu Nudeln  21,90€ 

 (A,C,E,F) 

 

 

 

 

 
 



Mittagsmenü  

erhältlich von Montag bis Freitag (11.00 bis 14.00 Uhr, ausgenommen Feiertage) 

zu jedem Mittagsmenü gibt es eine Suppe oder vietnamesische Frühlingsrollen dazu 

 

M1. Knusprig ausgelöste Hühnerkeule mit frischem Gemüse und Teriyakisauce, 10,90€ 

 dazu Jasminreis (A,C,F) 

 

M2. Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch, frischem Gemüse und Knoblauchsauce  10,50€ 

 (A,C,F) 

 

M3.Gaeng Ped Nua - Bio-Rindfleisch mit rotem Curry, Kokosmilch und frischem Gemüse, 12,90€ 

 dazu Jasminreis (A,L) 🌶️ 

 

M4. Knusprige regionale Schweinefleischpfanne mit Wokgemüse, dazu Jasminreis 🌶️ 10,90€ 

 (A,F) 

 

M5. Gebratenes Wokgemüse mit Tofustreifen, dazu Jasminreis  10,20€ 

 (F,L) 

 

M6. Hühnerfleisch mit frischem Gemüse und Paprikasauce, dazu Jasminreis  10,90€ 

 (E,L) 

 

M7. Knusprige Ente mit Knoblauch- oder Süsssauersauce, dazu Nudeln 11,90€ 

 (A,C,F) 

 

M8. Gebratener Reis mit Shrimps, frischem Gemüse und Sesam-Ingwersauce  10,90€ 

 (A,B,C,N) 

 

M9. Hühnerspießchen mit frischem Gemüse und Satésauce, dazu Jasminreis 🌶️ 10,90€ 

 (A,E,O) 

 

M10. Regionales Schweinefleisch mit frischem Gemüse, dazu Jasminreis 🌶️ 11,90€ 

 (A,F,L) 

 

M11. Bio-Rindfleisch nach Hue Art 🌶️ 12,90€ 

 (A,F) 

 

M12. Gebackenes Hühnerfleisch mit Knoblauch- oder Süsssauersauce, 10,90€ 

 dazu Nudeln (A,C,F) 

 

M13. Gebratenes Zanderfilet mit Brokkoli und Ingwer-Frühlingszwiebelsauce, 11,90€ 

 dazu Jasminreis (A,D,F) 

 

M14. Pak Choi-Pfanne mit Zucchini und Ingwersauce, dazu Jasminreis  10,20€ 

  (A,F) 



Empfehlungen des Hauses
(Ganztägig erhältlich)

 

Menü A 

Tom Kha Gai – Thailändische Suppe mit Hühnerfleisch (L) 

 

Knusprige Ente mit grünen Bohnen und Pflaumensauce, 

dazu Jasminreis (A,L) 

18,90€ 

 

 

Menü B 

Hausgemachte Frühlingsrollen (C,F) 

 

Scharfes regionales Schweinefleisch mit Gemüse, Austernpilzen und 

Paprikasauce 

dazu Jasminreis (O) 

17,90€ 

 

 

Menü C 

Gemischter Salat mit hausgemachtem Dressing (M) 

 

Gaeng Kari Gai 

Kokos-Kurkuma-Hähnchenpfanne mit frischem Gemüse 

dazu Jasminreis (L) 

17,90€ 

 



 

Suppen

 

 

 

S1. Gemüsesuppe  4,20€ 

 (A,C,L) 

 

 

S2. Pho Bo – Vietnamesische Suppe mit Reisbandnudeln, Rindfleisch, 5,50€ 

 und frischen Kräutern (L) 

 

       Pho Bo als Suppentopf  13,90€ 

 

 

S3. Tom Kha Gai – Thailändische Suppe mit Hühnerfleisch  5,20€ 

 (L) 

 

 

S4. Mango-Currysuppe mit frischem Gemüse und Koriander  4,70€ 

 (L) 

 

 

S5. Vital-Suppentopf mit Reisbandnudeln, geräuchertem Bio-Tofu und frischem Gemüse  12,50€ 

 (F,L) 

 

 

S6. Tom Yam-Suppentopf mit Thai-Nudeln, gebratener Ente und frischem Gemüse  13,90€ 

(A,C,L) 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Salate und Vorspeisen

V1. Gemischter Salat mit hausgemachtem Dressing   4,70€ 

 (M) 

 

V2. Grüner Papayasalat mit Nüssen und frischen Kräutern 6,90€ 

 (E,N)  

 

V3. Pikanter Gurkensalat mit Chili-Knoblauch-Basilikumdressing  4,70€ 

 (L,N) 

 

V4. Scharfer Thaisalat mit Rinderfilet  12,90€ 

 (L) 

 

V5. Hausgemachte vietnamesische Frühlingsrolle gefüllt mit Hühnerfleisch und Gemüse  4,70€ 

 (C,F) 

 

V6. Gemüserolle  4,50€ 

 (F) 

 

V7. Sommerrolle mit Thai-Basilikum  

 wahlweise gefüllt mit Rindfleisch, Lachs oder Garnelen (B,D,E) 6,30€ 

                                 mit Bio-Tofu oder Avocado (E) 5,70€ 

 

V8. Hausgemachte knusprige Teigtaschen mit Fleischfülle  5,50€ 

 (A,C,L) 

 

V9. Hühnerspießchen mit Erdnusssauce 7,20€  

 (E,G) 

 

V10. Lachsfilet vom Grill auf sommerlichem Salat mit Avocado 12,50€ 

 (D,M) 

 

V11. Knusprig ausgelöste Hühnerkeule auf hausgemachtem Krautsalat 8,20€ 

 (A,C,E,O) 

 

V12. Hausgemachte knusprige Gemüseteigtaschen  4,90€ 

 (A,C,L) 
 



Nudel- und Reisgerichte

 

N1. Bali-Nudeln mit Kurkuma, Hühnerfleisch, Garnelen, Spiegelei und frischem Gemüse  15,20€ 

 (A,B,C) 

 

 

N2. Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch und frischem Gemüse  13,90€ 

 (A,C,F) 

 

 

N3. Gebratene Nudeln mit frischem Gemüse, Ingwer und Basilikum  12,50€ 

 (A,C,F) 

 

N4. Gebratene Nudeln mit Hühnerspießchen, frischem Gemüse und Mangosauce  15,20€ 

 (A,C,E,H) 

 

 

N5. Pad Thai – Gebratene Reisnudeln mit Hühnerfleisch, Garnelen und Erdnüssen, 15,50€ 

 dazu Thaicurrysauce (E,G,L) 🌶️ 

 

 

N6. Gebratene Reisnudeln mit Bio-Rindfleisch, Ingwer und Pak Choi,  16,20€ 

 dazu Knoblauch-Pfeffersauce (A,E,F) 

 

 

R1. Gebratener Jasminreis mit Gemüse, Ingwer, Kurkuma und Ananas  12,90€ 

 (A,C) 

 

 

R2. Khao Pad Gai - Gebratener Jasminreis mit Hühnerfleisch und frischem Gemüse  13,90€ 

 (A,C) 

 

 

R3. Curry-Reispfanne mit Hühnerfleisch, Garnelen, frischem Gemüse und Spiegelei  15,20€ 

 (A,B,C) 

 

 

R4. Gebratener Reis mit Bio-Rindfleisch und Gemüse  15,20€ 

 (A) 



Fischgerichte

 

 

F1. Lachsplatte mit frischem Gemüse und Teriyakisauce, dazu Süßkartoffeln  17,50€ 

 (A,D,F,M,O) 

 

F2. Thai-Fischcurry mit frischem Gemüse und grünen Bananen, dazu Jasminreis 🌶️ 17,50€ 

 (D,L)  

 

F3. Meeresfrüchteplatte mit Zuckerschoten, Paprika und Tom Yam Sauce,                         18,50€ 

 dazu Jasminreis (B,D,L,O,R)  

  

 

F4. Knuspriges Zanderfilet mit frischem Gemüse, dazu Jasminreis  17,90€ 

 (A,D,F) 

 

F5. Goong Pad Nam Prik Pao - Gebratene Garnelen mit frischem Gemüse  

      und Thaicurrysauce, dazu Jasminreis 🌶️ (B) 19,90€ 

  

Vegetarische und vegane Vorspeisen 

S1. Gemüsesuppe  4,20€ 

 (A,C,L)  

 

S4. Mango-Currysuppe mit frischem Gemüse und Koriander  4,70€ 

 (L) VEGAN 

 

 

V6. Gemüserolle  4,50€ 

 (F) VEGAN 

 

V7. Sommerrolle mit Thai-Basilikum   

 wahlweise gefüllt mit Bio-Tofu oder Avocado (E) VEGAN 5,70€ 

  

V12. Hausgemachte knusprige Gemüseteigtaschen  4,90€ 

 (A,C,L) 
 

 

 

 



Vegetarische und vegane Hauptspeisen

 

S5. Vital-Suppentopf mit Reisbandnudeln, geräuchertem Bio-Tofu und frischem Gemüse  12,50€ 

 (F,L) VEGAN 

 

N3. Gebratene Nudeln mit frischem Gemüse, Ingwer und Basilikum  12,50€ 

 (A,C,F) 

 

R1. Gebratener Jasminreis mit frischem Gemüse, Ingwer, Kurkuma und Ananas  12,90€ 

 (A,C) VEGAN 

 

G1. Gebratene Nudeln mit Tofustreifen, Ingwer, Frühlingszwiebeln und Mangosauce  13,50€ 

 (A,C,F) 

 

G2. Tofupfanne mit frischem Gemüse in roter Currysauce, dazu Jasminreis 🌶️ 13,90€ 

 (F,L) VEGAN 

  

G3. Tofuspießchen mit frischem Gemüse und Erdnusssauce, dazu Süßkartoffeln  14,20€ 

 (E,L) VEGAN 

 

G4. Gebratenes Wokgemüse mit Sesam-Ingwersauce, dazu Jasminreis  13,50€ 

 (N,F) VEGAN 

 

G5. Vegetarische Thaipfanne mit Thai-Curry und Kokosmilch, dazu Jasminreis 🌶️ 13,50€ 

   (L) VEGAN 

 

G6. Wokpfanne mit grünem Gemüse, Kokosmilch und Kurkuma, dazu Jasminreis  13,50€ 

 (L) VEGAN 

 

G7. Vegane Pad Thai - Reisnudeln mit Wokgemüse, Thaicurrysauce und Erdnüssen  13,70€ 

 (E,L) 🌶️ VEGAN 

 

G8. „Buddhapfanne“ – Geräucherter Bio-Tofu mit Kokosmilch, Kurkuma und Gemüse,  14,20€ 

 dazu Jasminreis (L) VEGAN 



Geflügelgerichte

 

 

H1. Pad Krapao Gai – Hühnerfleisch im Wok gebraten nach Thai Art 🌶️ 15,20€ 

 (A,F,L)  

 

H2.  Hühnerfilet vom Grill mit frischem Gemüse, Cashewkernen und Paprikasauce, 15,50€ 

 dazu Jasminreis (E) 

 

H3. Saté Ayam und Sambal Kacang – Indonesische Hähnchenspieße mit Erdnusssauce 15,50€ 

 (A,E,G,N) 

 

H4. Hühnerfleisch mit Thaicurrysauce und frischem Gemüse, dazu Jasminreis  15,50€ 

 (C,L) 🌶️ 

 

H5. Ausgelöste Hühnerkeule auf der Gusseisenpfanne mit pikanter Sesam-Ingwersauce 15,70€ 

  und Zuckerschoten, dazu Jasminreis (A,F,L,N) 

 

H6. Gebackenes Hühnerfleisch mit frischem Gemüse und Jasminreis, 15,50€ 

 dazu wahlweise Knoblauch- oder Süsssauersauce (A,F) 

 

H7. Hühnerspießchen mit Teriyakisauce, Gemüse und Jasminreis  15,20€ 

 (A,F,O) 

 

H8. Gebackene Hendlbrust paniert in Mandelkernen mit Mangosauce, dazu Nudeln  15,50€ 

 (A,C,E,H,N) 

 

H9. Knuspriges Hühnersteak (von der Keule) mit Wokgemüse und roter Currysauce, 15,70€ 

 dazu Nudeln 🌶️ (A,C,L) 

 

E1. Knusprige Ente mit frischem Gemüse und Erdnuss-Basilikumsauce, dazu Jasminreis  16,50€  

 (A,E,G,N) 

 

E2. Ente mit frischem Gemüse und roter Currysauce, dazu Jasminreis 🌶️ 16,50€ 

 (A,G,N) 

 

E3. Knusprige Entenpfanne mit Wokgemüse und Knoblauchsauce, dazu Jasminreis  16,90€ 

 (A,F) 

 

E4. Gebratene Ente mit Ananas, frischem Gemüse und Mangosauce, dazu Nudeln  16,90€ 

 (A,C,H) 
 

 



BIO und regionale Gerichte

Unser Bio-Rindfleisch beziehen wir von Robert Atteneder aus 

Weitersfelden (Mühlviertler Almochs), unser regionales Schweinefleisch 

kommt von Thomas Scheuchenstuhl aus Altenberg (Katzleitnerhof). 

 

 

B1. Regionales Schweinefleisch mit Zwiebeln auf der Gusseisenpfanne, dazu Jasminreis  16,20€ 

 (A,F,L) 

 

 

B2. Regionales Schweinefleisch nach Thai Art mit Limetten, Zitronengras                          16,20€ 

 und rotem Curry, dazu Nudeln (C,G,L) 🌶️ 

 

 

B3. Knusprige regionale Schweinefleischpfanne mit scharfem Wokgemüse, 16,50€ 

 dazu Jasminreis (A,F) 

 

 

B4. Bio-Rindfleisch mit Zuckerschoten und Sesam-Ingwersauce, 17,70€ 

 dazu Jasminreis (A,F,L,N) 

 

 

B5. Bio-Rindfleisch mit Pak Choi, Ingwer und Koriander, dazu Jasminreis  17,70€ 

 (A,F) 

 

 

B6. Bio-Rindfleisch mit Wokgemüse nach Hue Art, dazu Jasminreis 🌶️ 17,70€ 

 (A,F) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Für unsere kleinen Gäste

☺
 

K1. Gebackenes Hühnerfleisch mit Jasminreis  7,50€ 

 (A) 

 

K2. Gebratenes Hühnerfilet mit Brokkoli, Karotten und Jasminreis  7,50€ 

 (F,L) 

 
 
 
 

 

Hausgemachte Nachspeisen

 
 

D1. Hausgemachte Erdnuss-Crepes mit Beeren und Mangosauce  7,30€ 

 (A,C,E,G) 

 

D2. Hausgemachter Kokoskuchen  6,20€ 

 (A,C,H) 

 

D3. Schoko-Zimt-Banane 6,20€  

 (A,C,E,G)  

 

D4. Gebackene Kokos-Bananen  6,90€ 

 (A,G,H) auf Nachfrage auch VEGAN / laktosefrei möglich 

 

D5. Sanfter Engel mit Sekt                                                                                                    7,20€ 

   (O,G) 

 

D6. Espresso mit Vanilleeis   5,50€ 

 (G) 

 

D7. Vanilleeisbecher mit Schokosauce und Eiswaffeln                                                           5,50€ 

   (E,G) 

                                                                     


