
Willkommen in Griechenland

Sehr geehrter Gast!
Willkommen in unserem Spezialitäten-Restaurant.  

Wir präsentieren Ihnen eine reichhaltige Auswahl an sorgfältig  
zubereiteten Speisen. Typisch mediterrane Spezialitäten  

und Kreationen unseres Küchenteams werden für Sie  
zu einem kulinarischen Erlebnis.

Gepflegte Gastlichkeit und gemütliche Atmosphäre sollen dazu beitragen,  
dass Sie in aller Ruhe Ihre Speisen genießen können.

In unserem Hause können Sie Festlichkeiten aller Art im schönen  
Rahmen feiern. Wir beraten Sie natürlich gern und werden alles tun,  

um zum Gelingen Ihres Festes beizutragen.

Auch wenn Sie mit Ihren Freunden im ganz privaten Rahmen  
zu Hause feiern wollen, müssen Sie nich auf unsere  

Speisen verzichten.

Sprechen Sie mit uns über Ihre speziellen Wünsche und  
wir liefern Ihnen alles so, dass Ihrem Fest der unvergessenen  

Art nichts mehr im Wege steht.

Das Team von  
Christina & Fotis



Vorspeisen
 1 Zaziki 5,90

griechischer Joghurt verfeinert mit Gurken, Knoblauch & Olivenöl

 2 Tirokafteri 6,90
pikante Schafskäsecreme mit Paprika

 3 Taramasalat 5,90
Kaviarmousse mit Olivenöl & Zitrone

 4 Feta 8,90
Schafskäse mit Zwiebelringen & Olivenöl

 5 Feta fornou 9,90
Schafskäse im Ofen gebacken, mit Tomatenscheiben, 
Zwiebeln, Olivenöl

 6 Saganaki 9,90
panierter Schafskäse

 7 Ziegenkäse auf Birnen-Carpaccio 10,90
mit Honig-Walnuss-Balsamico-Pistazien-Creme

 8 Gegrillte Peperoni 7,90
mit Knoblauch-Olivenöl verfeinert

 9 Knoblauchbrot 4,90
 10 Bruschetta 7,90

gegrilltes Brot mit Tomatenwürfeln & Parmesan

 11 Gebratene Auberginen- & Zucchinischeiben 9,90
mit würziger Tomatensauce & Zaziki

 12 Pikilia 16,90
Variation aus warmen & kalten Vorspeisen



Vorspeisen
 13 Scampi Saganaki 14,90

mit Olivenöl, Knoblauch, Schafskäse & Tomatensauce

 14 Gegrillter Oktopus 16,90
auf frischem Rucola mi bestem Olivenöl

 15 Gigantes überbacken 10,90
dicke Bohnen in Tomatensauce mit Fetakäse

 16 Gemüse überbacken 10,90
mit Schafskäse

 17 Baby Calamari 13,90
serviert mit Tarama

 18 Oliven 4,50

Salate
 25 Griechischer Bauernsalat 13,90
 26 Greek Salat 14,90

gemischter Salat mit Gyros und geriebenem Schafskäse

 27 Salat mit Hähnchenbrustfilet 14,90
gemischter Salat mit Hähnchenbrustfilet

 28 Lachssalat 16,90
gemischter Salat mit Lachs



Vom Grill
 45 Gyros Teller 17,90

zart-krosses Gyros vom Rundspieß mit frischen Zwiebeln & Zaziki

 46 Souvlaki Teller 17,90
mageres Fleisch am Spieß mit Zaziki

 47 Dimosthenis Teller 18,90
Gyros & Souvlaki & Zaziki

 48 Danai Teller 19,90
Gyros, Souvlaki, Rinderleber & Zaziki

 49 Alexandros Teller 19,90
Gyros, Souvlaki, Suzuki & Zaziki

 50 Lydia Teller 20,90
Gyros, Souvlaki, Suzuki, Rinderleber & Zaziki

 51 El Greco Teller 24,90
Lammkotelett, Lammfilet, Gyros, Schweinefilet, Hähnchenbrustfilet & Zaziki

 52 Schweinefilet Teller 19,90
mit Kräuterbutter & Zwiebeln

 53 Hähnchenbrustfilet 18,90
mit Kräuterbutter

 54 Bifteki 18,90
mit pikanter Schafskäsefüllung & Zaziki

 55 Rinderleber 17,90
mit gebratenen Zwiebeln & Zaziki

 56 Suzuki 17,90
drei fein gewürzte Hackröllchen mit Zaziki

 57 Lammkoteletts 24,90
mit Reis, Pommes & Zaziki

 58 Lammfilets 27,90
mit Rosmarinkartoffeln, Gemüse & Kräuterbutter

 59 Schnitzel à la Creme 17,90
Schnitzel mit hausgemachter Champignonsauce und Pommes

ALLE GERICHTE  
MIT POMMES FRITES, 

REIS UND SALAT



Aus dem Backofen
 60 Lammhaxe 23,90

a) mit dicken Bohnen
b) mit grünen Bohnen

 69 Mousaka 18,90
Kartoffelauflauf mit Hackfleisch, Auberginen & Bechamelsauce

 70 Gyros überbacken 19,90
mit Metaxasauce & Käse überbacken

 71 Souvlaki überbacken 19,90
mit Metaxasauce & Käse überbacken

 72 Hähnchenbrustfilet überbacken 19,90
mit Metaxasauce & Käse überbacken

 73 Bifteki überbacken 19,90
mit Metaxasauce & Käse überbacken

Aus dem Meer
 74 Zanderfilet 22,90

mit Rosmarinkartoffeln, mediterranem Gemüsebett & Knoblauchbrot

 75 Gegrilltes Lachsfilet 24,90
mit Rosmarinkartoffeln, mediterranem Gemüsebett & Knoblauchbrot

 76 Gebratene Kalamari 21,90
mit Rosmarinkartoffeln, mediterranem Gemüsebett & Knoblauchbrot

 77 Garnelen vom Grill 27,90
mit Rosmarinkartoffeln, mediterranem Gemüsebett & Knoblauchbrot

 78 Fischteller 28,90
Kalamari, Lachsfilet, Zanderfilet & Scampis mit Rosmarinkartoffeln, 
mediterranem Gemüsebett & Knoblauchbrot

 79 Doradenfilet 24,90
mit Rosmarinkartoffeln, mediterranem Gemüsebett & Knoblauchbrot



Kinderteller
 81 Peppa Pig Teller 10,90

Gyros mit Pommes & Salat

 82 Micky Maus 9,90
Spaghetti mit Tomatensauce

 83 Pinocchio 10,90
Souvlaki mit Pommes & Salat

 84 Schnitzel 10,90
mit Pommes & Salat

 85 Chicken Nuggets 10,90
mit Pommes & Salat

 86 Nemo Teller 10,90
Fischstäbchen mit Pommes & Salat

Pfännchenspezialitäten
 90 Rinderleber Pfännchen 20,90

verfeinert mit Mavrodaphne (Likörwein), Traubensaft & frischen Trauben, 
dazu kretanische Kartoffeln

 91 Gyros Pfännchen 20,90
in Metaxasauce, dazu kretanische Kartoffeln

 92 Schweinefilet Pfännchen 21,90
in Metaxasauce, dazu kretanische Kartoffeln

 93 Hähnchenbrustfilet Pfännchen 20,90
in Metaxasauce, dazu kretanische Kartoffeln

 101 Argentinisches Rumpsteak (180g) 24,90
mit geschmorten Champignons & Zwiebeln, Ofenkartoffel & Zaziki

 102 Argentinisches Rumpsteak (250g) 28,90
dazu Kräuterbutter & Ofenkartoffel mit Zaziki



Beilagen
 120 Pommes frites 3,90
 121 Reis 3,90
 122 Kroketten 4,50
 123 Kretanische Kartoffeln 5,90
 124 Ofenkartoffel mit Zaziki 5,90
 125 Beilagensalat 5,90

Desserts
 131 Vanilleeis mit heißen Himbeeren 6,90
 132 Vanilleeis mit heißer Schokoladensauce 6,90
 133 Joghurt mit Honig & Nüssen 6,90
 134 Schokosoufflé 7,90

hausgemacht mit Vanilleeis

 135 Galaktobureko 7,90
Blätterteigkuchen mit Vanilleeis

Bei Unverträglichkeiten sprechen Sie uns bitte an. Wir beraten Sie gerne und stellen  
unsere detaillierte Speisekarte mit Allergen-Angaben zur Verfügung.



Getränke

Warme Getränke
Elliniko Kaffee – Griechischer Mokka 9  2,80
Espresso 9  2,60
Doppelter Espresso 9  4,00
Cappuccino 9  3,50
Latte Macchiato 9  3,90
Tasse Kaffee 9  2,90
Glas Tee  2,90 

Aperitifs
Aperol Spritz 1,2,7,8  6,90
Hugo 7  6,90
Lillet 7  6,90
Gin Tonic 8  6,90
Campari Orange 2  6,90
Prosecco 7  6,90

Biere
Veltins Pilsener vom Faß oder Alster 0,3 l 3,50
   0,4 l 4,50
   0,5 l 5,50
Grevensteiner vom Faß 0,3 l 3,70
   0,5 l 5,50
Pülleken 0,3 l 3,70
   0,5 l 5,50
Maisel‘s Weisse vom Faß 0,5 l 5,50
Maisel‘s Weisse alkoholfrei 0,5 l 5,50
Veltins alkoholfrei 0,33 l 3,50
Vitamalz 0,33 l 3,50



Alkoholfreie Getränke & Säfte
Wasser 0,25 l 3,60 0,75 l 6,90
Coca-Cola 2,5,9 0,2 l 3,10 0,4 l 4,90
Coca-Cola Zero 2,4,5,9 0,2 l 3,10 0,4 l 4,90
Fanta 2 0,2 l 3,10 0,4 l 4,90
Sprite 0,2 l 3,10 0,4 l 4,90
Apfelschorle 0,2 l 3,10 0,4 l 4,90
Apfelsaft 0,2 l 3,50
Orangensaft 0,2 l 3,50
Kirschnektar 0,2 l 3,50
Bananennektar 0,2 l 3,50
Traubensaft 0,2 l 3,50
Bitter Lemon 8 0,2 l 3,70
Ginger Ale 0,2 l 3,70
Tonic Water 8 0,2 l 3,70

Offene  
Weißweine 0,2 l

Trockener Weißwein 7  6,60
Halbtrockener Weißwein 7  6,60
Lieblicher Weißwein 7  6,60
Likörwein, Samos 7  6,60

Offene  
Rotweine 0,2 l

Trockener Rotwein 7  6,60
Halbtrockener Rotwein 7  6,60
Lieblicher Rotwein 7  6,60
Likörwein, Mavrodaphne 7  6,60

   Glas 0,2 l Flasche
                   Retsina – Wein der Griechen 7 6,60 12,90

Spirituosen 2 cl
Wacholder  2,50
Ramazzotti  3,50
Whiskey  6,50
Wodka  4,50
Metaxa 7*  5,50
Ouzo  2,50
Baileys  4,50
Bacardi  4,50
Jägermeister  3,50

Wir berechnen Ihnen für 
Longdrinks 0,2 l 7,50 €



Unten finden Sie die Auflistung der in unseren Speisen & Getränken

enthaltenen Zusatzstoffe & Allergene.

Zusatzstoffe: 
1-mit Konservierungsstoff- -2-mit Farbstoff- -3-mit Antioxidationsmittel- - 4-mit Süssungsmittel- 

-5-mit Säurungsmittel- -6-mit Phosphat- -7-geschwefelt- -8-chininhaltig- -9-koffeinhaltig- 
-10-mit Geschmacksverstärker- -11-geschwärzt- -12-gewachst- -13-gentechnisch verändert

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien & Unverträglichkeiten auslösen können:

A-enthält glutenhaltiges Getreide (1. Weizen, 2. Roggen, 3. Gerste, 4. Dinkel) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse- - 
B- enthält Krebstiere & daraus gewonnene Erzeugnisse- -C-enthält Eier & daraus gewonnene Erzeugnisse-- 
D- enthält Fisch & daraus gewonnene Erzeugnisse -E- enthält Erdnüsse & daraus gewonnene Erzeugnisse - 
F- enthält Sojabohnen & daraus gewonnene Erzeugnisse- -G-enthält Milch & daraus gewonnene Erzeugnisse  

(einschliesslich Laktose)--H-enthält Schalenfrüchte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse- 
-I-enthält Sellerie & daraus gewonnene Erzeugnisse- -J-enthält Senf & daraus gewonnene Erzeugnisse- 

-K-enthält Sesamsamen & daraus gewonnene Erzeugnisse- -L-enthält Schwefeldioxid & Sulphite- 
-M-enthält Lupinen & daraus gewonnene Erzeugnisse- -N-enthält Weichtiere & daraus gewonnene Erzeugnisse--  

O-enthällt Schwein & daraus gewonnene Erzeugnisse- -P-enthält Hefe & daraus gewonnene Erzeugnisse 

Da in unserem Betrieb bzw. bei unseren Lieferanten auch Gluten-,Milch-,Ei-,Sellerie-, Erdnuss- & Nusshaltige Zutaten  
verarbeitet werden, kann trotz aller Sorgfalt ein Übergang von Spuren dieser Stoffe nicht völlig ausgeschlossen werden.

Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer & Service.


