Nos 10 stars du terroir

Du vin an miel, de I huile d’olive aux fromages, petite sélection des meilleurs Artisyy,

VINS
Richard Speer

tlandais par sa mire et bri tanmigue
Ipar son pere, Richard Speer fut no-

tamment cenologue consultant au
Clos Culombu, un domaine réputé de Ba-
lagne. En février 2007, il reprend les an-
ciennes vignes de la Signoria, 15 hectares
quiil remet en é1at & la seule force de ses
bras. Ses premiers millésimes présen-
tent un bel équilibre entre gras et mins-
ralité et des notes généreuses d'ananas gl
de fruit de la passion. 11 € (blanc). 9 € (rosé),
LEnclos des anges, Cali {Haute-Corse); sui-
vre [a fléche de 'Hotel de la Segnoria, 06-19.
85-16-39.

Nicolas Mariotti Bindi
ne étiquette cinglante, une dé-
l | marche bio, un fruit grandiose,
une minérlité subtile qui zigrague
entre rondeur et fraicheur et une persis-
tance & soulever les contreforts de Patri-
monio.,. Nicolas Mariotti Bindi frappe un
grand coup avec son premier millésime de
biane vermentinu 2007, Au point d'avoir
émerveillé Gérard Margeon, « M, Vin s du
groupe Ducasse, quil'a placé sur la carte
du Plaza Athénée. Et le 2008 s'annonce

Vigneron indépendant, Nicolas
Mariotti Bindi 2 émerveillé avec son
millésime de blanc vermentinu 2007,
proposé sur ka carte du Plaza Athénée,
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Raphaélle Peigner-Astima,
noisette fait un malheur d

delaméme trempe. .. Tnstallé depuis deus
ans & Poggio d'Oletta, & dew pas de Saint-
Florent, cevigneron de 31 ans, dipliimié de
droit; cultive ses 7 hisctares averla passion
de la terre et vinifie ses jus expressifs ay
dormaine d’r‘.unﬂmlm(dnmilmmm
chel de eulture), Quant i son FOUEe [mo-
:mcépugeni&]lnnﬂu}.ilsem.’u'uup slirune
belle surprise apris un sélourencave. 13 €.
Domaine Annette Leccia, Morta-Plana, Pog.
gio d'Oietta (Haute-Corse), 04-95-37.11.35,
06:12-05-24-59,

HUILES
Anne Amalric
ur le platean diAghione, latéte dy
Sdcmuine de Marquiliani, Anpe
.-’.mal:itimml'mxllamedel'déi-
culture corse. Maintes fors ot
utilisé, notamment, par Christophe Bag.
guie. be chef deux étoiles de b Villa, & Calyi,
son élixir or paré de reflets verts est ob-
tenu i partir d'olives germaine, sibine et
leccio récoltées juste & maturité, rigon-
reusement trides et pressées sur place, 1)

dans son verger, & Ghisonaccia. Son hu
ans les meilleurs restaurants de I'ile.

ile de

développe de sublimes ardmes dous

fruités, tirant sur 'amande fraiche of |
maguis. A gofiter 17 € (75 o), ]
Domaine de Marquilianl, Aghione (Hs ie
Larse), 04-95-56.54-02 ou 05-25-72 65 6

Raphaélle Peigner-Astima

ne hoile d'olive fruitée of anien’®
(variété germaine), une 110"
reuse confiture de figues noie=

des vins de citron et de myrte... Raphic
Peigner-Astima se déméne sur ses e
tares de verger, & Ghisonaceia. Ad _';
Y un produil exceplionnel pout it B
elle est connue dans les meillei e
taugants de 1le, clest son huile 4 1
selte, obtenue a partir de fruits 0=
sement sélectionnis, torrefics ¢! '\'f____ !
dans un moulin hydrolique. e
dide ferme (chevaux, poneys. i e e
déguster crépes et gateanx alo 117"
noisette, 29 € (75 cl). i
Casa Accinta, le Verger de Raphas e
naceia (Corse-duy-Sud), 04-95-56-7
06-71-89-40-70,




