
 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Küchenverantwortli-

chen. Die oben aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert. 
 

Menüplan  
24. – 30. März 2025 
 

 
 

 
 
 

 

 

 
 

 
 
 

 
 

 Tagessuppe Mittagessen 

 

Grünerbsensuppe  
⎯ 
Gekochter  

Blumenkohlsalat 

«Älpler Magronen»  

in Käserahmsauce mit Schinken, Kartoffeln,  

Apfelmus und Reibkäse 
⎯ 
Schmelzbrötli  

  

 

Gemüsepüreesuppe  
⎯ 
Randensalat 

Schweinsragout an Calvadossauce 

mit Kartoffelstock und  

Marktgemüse 
⎯ 
Stracciatellacrème  

 

Kokos-Limettensuppe  
⎯ 
Karottensalat   

Pouletwürfel an Süss Sauer Sauce 

mit Ananas und Peperoniwürfeli 

serviert mit Reis   
⎯ 
Mokkaflan  

 

Fleischbrühe mit Flädli  
⎯ 
Weisskabissalat   

Siedfleisch und Saucisson an  
Dörrbohnen mit Salzkartoffeln  
⎯ 
Fruchtcocktail  

 

Linsencrèmesuppe   
⎯ 
Grüner Salat   

Fisch-Piccata (Pangasius, Vietnam)  

an Spaghetti mit Tomatensauce 
oder Truten-Piccata mit gleichen Beilagen  
⎯ 
Schokoladenmousse   

 

 

Süssmaiscrèmesuppe   
⎯ 
Griechischer Hirtensalat mit Feta  

Rauchwürstli mit Senfjus,  

Parmesan-Risotto und  

Grüne Bohnen  
⎯ 
Rüeblicake  

 

Spinatsüppchen  
⎯ 
Selleriesalat  

Kalbsgeschnetzeltes an 

Champignonsrahmsauce 
mit Sonntagsgemüse und Rösti  
⎯ 
Mini Windbeutel  
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