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CHARAKTER

Die Rebstdcke dieses Rieslings sind schon 33 Jahre alt und
wachsen auf steinigen, kalkdurchsetzten Béden auf dem
Nieder-Olmer Klosterberg in der Lage "Am Hubrich"
Flachbogenerziehung, grine Lese und entblattern der
Traubenzone tragen zur  Erfragsreduzierung  und
Qualitatssteigerung bei. Die Trauben wurden per Hand
gelesen und nur die vollreifen ausgewdhlt. Das Lesegut
wurde leicht an gequetscht und fur 48 Stunden mazeriert,
um die feinen Sortenaromen aus den Beerenhduten zu
lbsen. Danach wurde die Maische mit einer
pneumatischen Kelter gepresst. Der Most kam direkt in
einen kleinen Edelstahltank und wurde spontan vergoren.
Nach der Garung wurde der Wein in ein kleines Holzfass
umgelagert um dort weiter zu reifen und seinen vollen
Kérper zu entwickeln. Die lange Lagerung auf der
Feinhefe (sur lie) kennzeichnet den Charakter dieses
Rieslings.

Die kalkhaltigen Boden verleihen dem Riesling eine
mineralische Kraft, welche man schon beim ersten
Schluck auf der Zunge spurt.

EMPFEHLUNG
Passt zu Seefisch, jungem Wild, Ente und Lamm.

Weingut BischofsmuUhle
Wassergasse 64

55268 Nieder-Olm
weingut-bischofsmuehle.de
info@weingut-bischofsmuehle.de

Qualitatsstufe: Spatlese/Lagenwein

Erzeuger/Weingut: Gutsabfullung
Jahrgang: 2021

Farbe: weil
Geschmack: frocken
Lagerfahigkeit: 4 Jahre
Trinktemperatur: 6-8 °C
Alkoholgehailt: 12,5 % vol.
Restzucker: 5,99/l

Sdure: 6,9 g/l






