
しずおか食材販促応援
プログラム

食材アレンジメニューの開発と活用支援

※食材画像はやいづキャンプ飯



【しずおか食材販促応援プログラム】親子向け食材アレンジメニューWS案

商品プレゼンを
受ける
・事業の理解
・要望ヒアリング
（１時間/目安３品）

アレンジ
メニュー開発

関係者で
体験してみよう

・主催者試作会
（料理場所にて）

親子で
みんなで
作ろうWS

・子供たちと
調理WS

フェア
催事等の

コンテンツ案
として提案

・対象
地域住民

カリキュラム案
――――――――――
進行役自己紹介
本日の内容説明
――――――――――
参加者挨拶
――――――――――
※１時間の場合３社

試食提供＋プレゼン
↓

事業者への質問
↓

質問回答
――――――――――
次回に向けた確認

事務局からの連絡等

次回へ

業務委託にて実施
――――――――――
ヒアリング内容整理
――――――――――
期間：約３０日間
――――――――――
開発ポイント
・家庭向け
・主食材の活かし方
・野菜の効果的使い方
・他食材とのアレンジ
――――――――――
開発業務
・メニュー考案
・調理
・レシピ化
――――――――――
事務局との共有

次回へ

カリキュラム案
――――――――――
アレンジメニュー説明
・追加食材特徴
・食材原価の説明
・必要器具の説明
・作り方等
――――――――――
アレンジメニュー調理
・講師の実演
・事業者及び事務局員
による調理体験

――――――――――
親子料理WSについて
・進め方協議
・担当役割決め

次回に向けた確認

次回へ

カリキュラム案
――――――――――
講義
・食材紹介
・食材特徴と活用方法
・アレンジメニュー
説明

――――――――――
WS①
・親子で調理WS実施
・盛り付け映え写真
――――――――――
WS②
・アレンジメニュー
試食

・今回の調理と試食の
感想発表

★事業者との交流

イベント
――――――――――
第３回の参加者及び条
件設定したオープン参
加者を対象にして、
アレンジメニューコン
テスト等を提案

イベント終了後に
開発者としてフィード
バック

他の企画事業者への横
展開

第１回[ 月 日] 第２回[ 月 日] 第３回[ 月 日]

※上記内容は、協議の上内容を取り決めます。 ※WS：ワークショップ（演習） ©agripromotion_tomoe amano



【しずおか食材販促応援プログラム】アレンジメニューコンテンツ素材活用案

商品ヒアリング
・事業及び商品理解
・要望ヒアリング
※事業者訪問
※生産現場確認含む

アレンジ
メニュー開発

関係者で
調理体験

※調理ができる場所

マルシェや試食会
アンテナショップでの

 アレンジメニューの提案
・料理メニュー詳細設計
・提供方法の協議

当日工程案
――――――――――
事業者挨拶
・挨拶（企業情報等）
・生産施設等見学
――――――――――
商品プレゼン
――――――――――
※１事業者３品程度

試食＋プレゼン
↓

事業者への質問
↓

質問回答
――――――――――
今後の進め方確認

日程調整
次回へ

業務委託にて実施
――――――――――
ヒアリング内容整理
――――――――――
期間：約３０日間
――――――――――
開発ポイント
・家庭向け
・主食材の活かし方
・野菜の効果的使い方
・他食材とのアレンジ
――――――――――
開発業務
・メニュー考案
・調理
・レシピ化
――――――――――
事業者及び仲介者等と
の共有

次回へ

当日工程案
―――――――――――――
アレンジメニュー説明
・追加食材特徴
・食材原価の説明
・必要器具の説明
・作り方等

―――――――――――――
アレンジメニュー調理
・コーディネーターの実演
・事業者及び関係者
による調理体験

―――――――――――――
メニューの試食
・盛り付け指導含む
・撮影（映え写真）

他、コンテンツの
利用の仕方を協議

第１回[ 月 日] 第２回[ 月 日]

※上記内容は、協議の上内容を取り決めます。 ©agripromotion_tomoe amano

ワークショップ等開催
・対象設定
・進め方協議
・カリキュラム設計
・担当役割決め 等

自社ホームページやSNS
オンラインショップにて
アレンジメニューを紹介
商品と連動させ、
定期的に情報発信

プレスリリース記事に利用



アレンジメニュー・商品開発・ワークショップ事例

上段左）加工品メーカーの素材を使ったレシピ開発と調理、スタイリングを企画運営
上段右）酒造メーカーの新商品開発のコーディネイトと進捗管理業務を実施
下段左）親子料理教室の企画運営 （食育をテーマに定期開催中）
下段中）農業団体、農業事業者、就農予定者向けに静岡県内の農産物の伝え方等の研修を企画運営
下段右）飲食店のランチメニュー、サラダメニューのプロデュース及び監修業務多数実績あり



アグリ・プロモーション 食材コーディネーター（ビジネスパートナー） 天野 友江
atomoe@agripromo223.com

ベジフルキューピット 代表 天野 友江
https://www.instagram.com/tomoeamano
email:vegefrucupit114@gmail.com（直接依頼はこちらから） 5

https://www.instagram.com/tomoeamano

	スライド 1: しずおか食材販促応援プログラム
	スライド 2: 【しずおか食材販促応援プログラム】親子向け食材アレンジメニューWS案
	スライド 3: 【しずおか食材販促応援プログラム】アレンジメニューコンテンツ素材活用案
	スライド 4: アレンジメニュー・商品開発・ワークショップ事例
	スライド 5

