Vorspeisen
«Fabriggli» Salat*

Gebackenes Markbein
mit hausgemachtem Knoblibrot (Gourmet Zeit +/- 20min)

Hollandischer Nordseekrabben Cocktail
serviert mit hausgemachtem Toast

Rindstatar mit hausgemachtem Toast*
Gerne scharf, mittel oder mild?

70 Gramm

140 Gramm

Optional mit Triffelol verfeinert

Rieslingsuppe mit Riesling-Sylvaner vom «JECK Weine»*

Tagessuppe*

Portion «Bitterballen» (6 Stlck)*
frittierte Rindfleischragout-Ballchen mit grobem Senf

Alle Preise in CHF und inklusive MwsSt.

11.--

15.-

26.-

21.50
31.-
+3.-

12.50

12.-

Unsere Klassiker

Rindsentrecdte «Café de Paris» 52.-
im Pfannli serviert mit hausgemachten Pommes und Saisongemuse

«Hausgemachte» Egli Knusperli im Bierteig 34.-
mit Krauterkartoffeln und Saisongemiise

«Hausgemachte» Egli Knusperli im Bierteig

mit einem «Fabriggli» Salat® 34.-

Geschnetzelte Rindsleber im Butter gebraten mit 29.-
Knoblauch, Krautern und Linguine

Hacktatschli mit Pfefferrahmsauce, Linguine und Gemiise 26.-

Schweinshaxe vom Smoker mit Barbecuesauce, 30.-
hausgemachten Pommes und Gemuse

«Fabriggli» Burger* 35.-
Ciabatta Brot, Pulled Pork, Barbecue- und Senfsauce, Ruebli-Rettich,
Rostzwiebeln und hausgemachten Pommes

Das Pulled Pork wird 12 Stunden schonend in unserem Réducherofen
gegart.

Alle Preise in CHF und inklusive MwsSt.



Vom Grill Unsere Flammkuchen

Rindsentrec6te vom Schweizer Black Angus Klassik*

ca. 200 52.- . i
& Creme fraiche, Zwiebeln, Speck 20.-/12.-

Rindsfilet vom Schweizer Black Angus

ik
ca. 140 g/ca. 200 g 49.-/59.- Fabriggli 24.-/16.-
Creme fraiche, getrockneten Tomaten, Rucola,

Kotelette vom Krduterschwein 32.- .
Rohschinken
Maispouletbruistli 28.50 )
Vegetarisch* 20.-/12.-
Wolfsbarschfilet 36- Creme fraiche, Zucchetti, getrockneten Tomaten,
Ziegenkase
Alle Gerichte vom Grill werden mit GemUse, einer Beilage Salmon* 24.-/16.-

und Sauce nach Ihrer Wahl serviert. Creme fraiche, Hausgeraucherter Lachs,

Auch als Fitnessteller erhéltlich. Zwiebeln, Kapern
Chorizo (scharf)* 23.-/15.-
Beilagen Saucen Chili Creme fraiche, Zwiebeln, Chorizo
Hausgemachten Pommes Kriuterbutter und Reibkase
Krauterkartoffeln Cognacrahmsauce
Linguine Salsa verde
?,J(’i‘;” Alle Preise in CHF und inklusive MwSt. z“x'gﬁ‘:.”&w Alle Preise in CHF und inklusive MwsSt.



o Salate
um «Z Vieri» -

Grosser «Fabriggli» Salat* 16.-
Fischbrotli mit Hollandischen Matjes* 8.50 Zusatzlich mit:
] . . Wurst und Kase* 24 -
Portion Rauchwrstli 12.- Gegrillter Schweizer Pouletbrust™® 28.-
T Hollandischen Bitterballen (6 Sttick)* 26.-
%
Apero Platt 12.- Marinierten Holldandischen Krabben* 30.-
mit Knoblauchwurst, Schlossberger Chasmockli Gratiniertem Ziegenkase* 24 -
und Oliven Geschnetzelter Rindsleber mit Knoblauch 26.-
und Krauter
Portion «Bitterballen» (6 Stlick)* 12.-

frittierte Rindfleischragout-Ballchen mit grobem Senf ,
Vegetarisch

Portion Haugemachten Pommes 7.- Tagespasta 25.-

Krauterrisotto 25.50
mit getrockneten Tomaten, Frihlingszwiebeln und Frischkase

i
. . .
/j. ,;fn:w “\\\\‘\\\ Gemlse Green Curry mit Kartoffeln 26.50
il I %:
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