JAPANISCHE VORSPEISEN
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Misoshiru & V

Yakitori

Ebi Tempura *3:
Edamame v
Wakame Salat*

Chili Wakame Salat* V
Ginger Wakame Salat*\/’

Surimi Wakame Salat * #

Kimchi YV

Miso-Suppe mit Tofu, Seetang & Schnittlauch, vegan

Klein 3,00 I Grofk 4,00

HahnchenspielRe mit Spezialsofle & Sesam

Riesengarnelen Tempura mit SpezialsoRe & Sesam

Griine Bohnen mit Salzwasser blanchiert

Meertangsalat mit Sesam

Meertangsalat mit Sesam & Chili-Sauce

Meertangsalat mit Sesam, Ingwer & Chili

Meertangsalat mit Surimi, Rucola, Sesam & Kaviar

hausgemachter, scharf eingelegter Kohl (Vitamin-C-Speicher)

i.d.R. mit Lauch, Karotte, Apfel / Birne

VIETNAMESISCHE VORSPEISEN
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910

Shoryu Nem *2 ¢+

Cha Gio Re *?

Salat Mien *2 a)

bV

Sup Wan Than *2

Ha Cao **
Sommerrollen *?a)

b)

Crunchy Wan Than *3

hausgemachte Knusperfrihlingsrollen mit Hackfleisch, Garnelen,

Glasnudeln, Gemiise, Ei, in Reispapier, dazu Sii3sauersoflendip

aus Spezialteig gebackene Frihlingsrollen mit Garnelen

Glasnudelsalat mit Hihnerbruststreifen & frischen Krautern

vegetarisch mit gebratenem Tofu

Hausgemachte Wan-Tan-Teigtaschen mit einer pikant gewilrtzen
Fleischflillung, zubereitet in einer Schale mit frischer Hiihnerbrihe,

Gemise & Koriander, Abgeschmeckt mit einem Sesamdl

Auf Zitronenblattern geddmpfte Teigtaschen, gefillt mit Garnelen

frische Frihlingsrollen gefiillt mir Reisnudeln, Garnelen &
Hahnchen, verfeinert mit frischem Salat und Krautern

vegetarisch mit gebratenem Tofu

knupsprige Teigtaschen aus einer pikant gewilrtzen Fleischfillung

Gemischte Vorspeisenplatte Highlights vom Kiichenchef, ab 2 Personen, 10 € pro Person

€ SHORYU Sushi Bar
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