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Schulungsraum Lernbauernhof, 8872 Weesen

4 Stunden

PASTA KURS 125.- Fr. /Pers. mit Geniesserpaket*

Ablauf:

- Willkommens-Drink
- Theoretischer Teil
- Praktischer Teil:

Jeder Kursteilnehmer steltt selbstgemachte Pasta zum mit nach ftause nehmen her.
- gemeinsames Kochen und Essen

Du bringst mit:

- Schiirze
- flaches verschliessbares Tefiass (zum Transportieren der Pasta)

Du lernst:

vers. Tetreide/Mehlsorten kennen
die tterstellung von vers. Pastateigen kennen und stellst seloer Pasta her

unterschiedliche Trerdate und Techniken zur fterstellung und Verarbeitung von Pasta
kennen

Tipps und Tricks zum Kochen von Pasta kennen

Du nimmst mit nach ttause:

- Kurs-Unterlagen
- deine selbst hergestelite Pasta
- Freude an der Pastaherstellung

Kann auch als Gruppenkurs, z.B. Junggesellinnenabschied, Minnerabend, Vereinsanlass, usw.
gebucht werden — sep. Gruppentarit mit angepasstem Frogramm auf Anfrage.

“Treniesserpaket: (in Kleingruppe 4-6 Fers., £ssen, alle Tetrinke und Geschenke inbegriffen)
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