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Olivier BEURNE 
Restaurant L’Amphitryon, Lorient 

Erwann LE POGAM, ITSASOA, Carnac 

Baptiste DENIEUL *, Auberge Tiegezh, Guer de Bretagne 

 

Charles MOREAU, Granit, Carnac 

 

Apéritif, Accords Mets / vin, eau et café  

Le COOK SHOW, c’est quoi ? Une invitation à vivre une expérience unique, en huis clos autour d’un chef et de ses invités. Un me-
nu CARTE BLANCHE, 30 convives maximum au comptoir d’un espace cuisine, dans la salle à manger du Château XVIIIe. En proxi-
mité direct avec les chefs et les fourneaux. Un repas hors normes de partage direct avec les chefs ! 

B. LE CAM et M. LAFAILLE, La Vieille Eglise, Trégastel 

Jérémie LE CALVEZ *, La Pomme d’Api, St Pol de Léon 

Guillaume PAPE *, L’Embrun, Brest 

Julien DOUPEUX, L’Auberge, Ste Anne d’Auray 

Loïc LE BAIL*, le Britanny, Roscoff  

Info Billetterie : www. festivalgastronomiequintin.fr 

Jérôme GOURMELEN, Ar Men Dû, Névez 

Apéritif, Accords Mets / vin, eau et café  

Nicolas CARRO *  
Restaurant Nicolas Carro, Carantec 

Corentin OGOR et  Klervie TANNIOU, Haut-Linage, 
Penmarc’h 

Kevin GOURRET, SAO, Quimper 

Mathias NARCISSOT, Pâtissier, Rennes 

Alexandre FRIN, Ombelle, Dinard 

Apéritif, Accords Mets / vin, eau et café  Apéritif, Accords Mets / vin, eau et café  

Julien HENNOTE *, Castelbrac, Dinard 

Le repas gastronomique, c’est quoi ? 1 dîner le samedi soir et 1 déjeuner le dimanche midi, 5 chefs en cuisine 
Amuse-bouche, Entrée, Plat 1, Plat 2, Dessert. 120 couverts, dans la grande salle de restaurant du Château. Tables rondes de 8 à 
10 places. Grand écran avec présentation des Chefs et direct en cuisine. Echange avec les chefs en fin de repas. 
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2 Repas d’exception, dans la salle de réception du Château. 120 places par repas  
2 Cook –Show, dans la salle à manger du Château, 30 places par repas 

 

Pré-vente le SAMEDI 16 mars 14h30 / 17h30 
MJC de Quintin. Les Quinconces, 22800 QUINTIN 

Soyez les premiers à réserver vos places ! 
 

A partir du 16 mars (attention ! Les places sont limitées. Ne tardez pas à réserver vos repas) 
  

1 / Choisissez votre repas et la date. Repas ou Cook-Show ? Sam soir ou dim midi ?  
 

2 / Pré-réservation en priorité par mail : festivaldelagastronomie22@gmail.com  
Ou SMS :  06.61.49.87.43  ou  06.82.24.02.65 
Merci de communiquer votre nom, ville, N° de tél portable et adresse mail 
 

3 / IMPORTANT ! pour officialiser votre réservation ! 70 € / repas.  Pas de tarif enfant 
2 possibilité de règlement : par virement (RIB envoyé par mail sur demande)  
ou par chèque à envoyer  par la poste à l’ordre du  « Festival de La Gastronomie »  

Chèque à expédier à : Billetterie, Festival de la Gastronomie, Hôtel de Ville, 22800 QUINTIN 
 

A réception de votre virement ou chèque, votre commande sera validée et vous recevrez un 
mail de confirmation de votre commande.  
Pas d’enregistrement de réservation avant le 16 mars (date de pré-vente à la MJC) 
 
 

4 / Vous recevrez un mail pour vous rappeler votre réservation quelques jours avant le  
Festival. Il suffira de vous présenter à l’accueil du festival, à la date et heure prévue 

Info Billetterie : www. festivalgastronomiequintin.fr 
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