
 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere  

Küchenverantwortlichen. Die oben aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert. 
 

Menüplan / Mahlzeitendienst  
 

28. – 04. Mai 2025 
 
 

 
 
 

 
 

 

 
 
 

 
 

 
 

 Tagessuppe Mittagessen 

 

Minestrone  
⎯ 
Blumenkohlsalat 

Gefüllte Zucchetti Schiffchen mit  
Gemüseragout, Tomatensauce  
und neuen Bratkartoffeln    
⎯ 
Mini Berliner  

 

Kokos-Limettensuppe   
⎯ 
Karottensalat  

«Riz Casimir» mit Pouletragout  
in fruchtiger Currysauce mit Reis  
und Früchtegarnitur  
⎯ 
Vanilleflan   

 

Gemüsepüreesuppe  
⎯ 
Randensalat    

«Älpler Magronen» in Käserahmsauce  
mit Schinken, Kartoffeln, Apfelmus 
und Reibkäse  
⎯ 
Stracciatellacrème   

 

Bouillon mit 
Backerbsen   
⎯ 
Rohkostsalat   

Kalbsvoressen an Pilzrahmsauce  
mit Knöpfli und Blattspinat    
⎯ 
Schmelzbrötli  

 

Linsencrèmesuppe     
⎯ 
Blattsalat    

Fisch-Piccata (Pangasius, Vietnam)  

auf Spaghetti mit Tomatencouli  
und Broccoli 
oder  
Truten-Piccata mit gleichen Beilagen   
⎯ 
Caotina-Schokoladen Mousse  

 

Süssmaissuppe  
⎯ 
Hirtensalat mit Feta 

Schwinger Schüblig mit Senfjus 
Carnaroli Risotto und grüne Bohnen  
⎯ 
Fruchtcocktail  

 

Pestoschaumsuppe  
⎯ 
Grüner Salat 
mit Radiesli   

Rindsschmorbraten «Burgunder Art» 
Sellerie-Kartoffelstock  
Frühlingsgemüse   
⎯ 
Tiramisuschaum 
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