Wonika + WMichael Lussi-Vogler | Rochushostatt 1 | ¢270 Oberdorf 077 46 74 40

Lohwmschlachtung Rind
Kuwde:
Telefow:
Entrecste am Stiick o Steak o Plateli geschmitten
Holhriicken am Stiick o Steak
Filet am Stiick o Wedaillon
Huft am Stiick o Steak O Plateli geschmitten
Plateli a la minate am Stiick o Plateli geschvitten O wein
Saftplateli Ja O vein
Gesthnetzeltes a la minnte Ja o nen
Schulterbraten ja O wein
Voressev ja o vein
Gesthnetzettes zum Schmoren Ja o vewm (Nar méglich, wenn kein Voressen!)
Siedfleisch mager (Hals) Ja O nein
Siedfleisch durchzogen (Brust) Ja o nen
Haxen ja o vev
Hackfleisch ja o vev
Trockenfleisch ja MENGE: Ca. wmimmmsinnnns kg (mind. 2 kg) o vein
Trockenwinrst ja AZAN CA. e, Stiick (mind. 40 Stk.) o nen
warsten Cervelat AZaNL €A o, Stiick (mind. 50 Stk.)
Hamburger ANZANL: €A i Stiick (mind. 50 Stk.)
Fleischkase WMenae: Ca. v kg (mivd. 5 ko) 0 7509 [ 0 5009
Hackbraten Menge: Ca. kg (mind. 5 ko) 0 7509 [ 0 5009
nein
Zunge Ja o nein
Leber ja O wein
(muss am Tag nach der Schiachtang abgeholt werden, hat beim Rindvieh of¢ Leberegel and
st dadarch angeniessiar)
Bemerkung
Verpackew Wir verpacken das Fleisch selver.

Wir mschten das Fleisch bei euch in der Rochushostatt selber vacuumierem.
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o Wir michten das Fleisch von Familie Lussi vacuumieren lassen.
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