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Kunde:

Telefon:

Entrecôte □ am Stück □ Steak □ Plätzli geschnitten

Hohrücken □ am Stück □ Steak

Filet □ am Stück □ Medaillon

Huft □ am Stück □ Steak □ Plätzli geschnitten

Plätzli à la minute □ am Stück □ Plätzli geschnitten □ nein

Saftplätzli □ ja □ nein

Geschnetzeltes à la minute □ ja □ nein

Schulterbraten □ ja □ nein

Voressen □ ja □ nein

Geschnetzeltes zum Schmoren □ ja □ nein (Nur möglich, wenn kein Voressen!)

Siedfleisch mager (Hals) □ ja □ nein

Siedfleisch durchzogen (Brust) □ ja □ nein

Haxen □ ja □ nein

Hackfleisch □ ja □ nein

Trockenfleisch □ ja Menge: ca. ….................. kg (mind. 2 kg) □ nein

Trockenwurst □ ja Anzahl: ca. ….................. Stück (mind. 40 Stk.) □ nein

Wursten □ Cervelat Anzahl: ca. ….................. Stück (mind. 50 Stk.)

□ Hamburger Anzahl: ca. ….................. Stück (mind. 50 Stk.)

□ Fleischkäse Menge: ca. ….................. kg (mind. 5 kg) □ 750g / □ 500g

□ Hackbraten Menge: ca. ….................. kg (mind. 5 kg) □ 750g / □ 500g

□ nein

Zunge □ ja □ nein

Leber □ ja □ nein

Bemerkung

Verpacken □ Wir verpacken das Fleisch selber.
□ Wir möchten das Fleisch bei euch in der Rochushostatt selber vacuumieren.

□ Wir möchten das Fleisch von Familie Lussi vacuumieren lassen.

Päckligrösse: g

(muss am Tag nach  der Schlachtung abgeholt werden, hat beim Rindvieh oft Leberegel und 
ist dadurch ungeniessbar)

Lohnschlachtung Rind


